Eda Raev, toiduainete tehnoloogia eriala dpetaja

Viibisin eelmisel nadalal Piimaliidu poolt voimakda piimatddstuste mikrobioloogide-
laborantide taiendkoolitusel Soome Vabariigis. HKiosl toimus 24. 11.- 28.11.08.
Hameenlinnas , sealses ametikdrgkoolis (HAMK )&rdkoolil on 6 erilinnakut erinevates
asukohtades ja igas Uks on spetsialiseerunud teadionna dpetamisele . Meie koolitus
toimus bio- ja toidutehnoloogia dppekorpustes.ntesiel kahel paeval toimusid loengud
vaheldumisi praktiliste tdodega kooli dppemeierppéklassis ja mikrobioloogia laboris.
Tutvusime Euroopa proovivotu standarditega, kkadste mikroorganismide maaramise
meetoditega ning tegime ka mitmete mikroobide ndigteria, coli, stafllococcide, parmide
ja hallituste maaramised praktiliselt labi. Jargmei kaks paeva moodusid kooli teises
oppekompleksis, kus tutvustati juba kaasaegséidrgd meetodeid, mis on kill vaga kallid,
kuid selle eest lihtsad ja vahemahukad. Kiirmee&bdin vdimalik teostada proovivottu ja
nende maaramist reaalajas, s.t. kasvdi otse tdotnhisaab kiiresti tulemuse kéatte, ei ole
tarvis oodata paevi mikroobide kasvamist ja sekj@el nende tuvastamisega aega raisata.
Raagiti ka mikroobide maaramisest nende DNA stuktjfirgi, aga seda ei kasutata veel ,
kull aga tegeletakse sellega aktiivselt teadusltd®or Olen toimunud koolitusega vaga rahul,
kuna sain palju uut ja huvitavat teada, mis onlikagiala dpetamisel.



