Erasmus+

Projekt ,,Oppides loon ennast*

Kéesoleva projekti eesmirk on koolis antavakutsedppe ja Oppetdd sisu kvaliteedi
kindlustamine, et selle 1dbi tagada kooli jatkusuutlikkust. Kvaliteedi kaudu soovib kool
kindlustada ka ldpetajate EL to6turul toimetulekut.

Kéesoleva projekti raames on toimunud jargmised dpirdnded:

1) 1 klaasipuhuja assistent, tase 4 Sppekava 16petanu osales Opirdndel Rootsis ettevottes
klaasistuudios Big Pink (https://www.glasstudionbigpink.se/). Oplrandel osaleja eesmérk oli
kinnistada koolist saadud praktilisi oskusi ning saada juurde uusi. Opirdnne toimus 26.09.2019
—07.02.2020

2) 1 Klaasipuhuja assistent, tase 4 Sppekava ISpetanu osales Opirdndel Portugalis. Tema
vastuvdtjaks oli Portugali Ulikooli klaasitdotlemise osakond. Opirinde eesmirk oli kinnistada

koolist saadud praktilisi oskusi ning saada juurde uusi. Opirinne toimus 23.09.2019 —
05.02.2020

3) 2 mesinik, tase 4 dppekaval Sppijat viibis dpirdndel Taanis ettevdttes Himmerlandske Bier.
Tegemist oli suurmesilaga. Opirinde eesmirk oli erialaste oskuste tdiendamine. Opiriinne
toimus 18.05 — 31.05.2022.

4) 1 jookide tehnoloogia, tase 4 oppekaval Oppija viibis Opirdndel Portugalis ettevdttes
ANSELMO MENDES VINHOS (www.anselmomendes.pt/). Tegemist on veini vdiketootjaga.
Eesmirk lisaks erialaste oskuste praktiseerimisele oli saada iilevaade véikeettevotte
tookorraldusest ning toimimisest. Opirinne toimus 20.03 — 03.04.2022.

5) 1 jookide tehnoloogia, tase 4 dppekaval dppija viibis Opirdndel Itaalias ettevdttes Cantine
Ramarro Societa agricola (www.cantineramarro.com/homepage/azienda-agricola/). Tegemist
on veini véiketootjaga. Eesmérk lisaks erialaste oskuste praktiseerimisele oli saada iilevaade
viikeettevotte todkorraldusest ning toimimisest. Opiréinne toimus 11.04 — 24.04.2022.

6) 1 kondiitritoodete tehnoloogia, tase 4 dppekaval dppija (tdokohapdhine dpe) viibis Opirdndel
Saksamaal ettevottes FREA Bakery GmbH (https://freabakery.de/author/admin/). Eesmark oli
dppida valmistama tootmisprotsessis vegan kondiitritooteid. Opirdnne toimus 11.-31.05.2022.

7) 2 keraamika, tase 4 Oppekaval Oppijat olid Opirdndel Itaalias ettevottes Ceramiche Mirta
Morigi (https://www.mirtamorigi.it/). Eesmérk oli oppida kasutama majoolika tehnikat,
valmistama glasuure. Opirinne toimus 18.04 — 02.05.2022.

8) 1 mesinik, tase 4 Oppekaval Oppijat viibis Opirdndel Saksamaal Miinsteri
mesindusinstituudis. Eesmérk oli tiiendada mesindusalaseid teadmisi. Opirinne toimus 01.05.-
15.05.2022.


http://www.anselmomendes.pt/
http://www.cantineramarro.com/homepage/azienda-agricola/
https://www.mirtamorigi.it/

9) 3 kokk, tase 4 kutsekeskharidus Oppekaval Oppijat viibis Opirdndel erakutsekoolis
AIFAICIFA Jean Lameloise. Eesmark oli 6ppida valmistama prantsuse toite, sobitada veini ja
toitu ning tutvuda prantsuse veini kultuuriga. Opirdnne toimus 03.-17.04.2022.

10) 2 toitlustuskorraldus, tase 5 Oppijat viibis Opirdndel erakutsekoolis AIFA/CIFA Jean
Lameloise. Eesmirk oli 6ppida valmistama prantsuse toite, sobitada veini ja toitu ning tutvuda
prantsuse veini kultuuriga. Opirdnne toimus 03.-17.04.2022.

11) Klaasieriala Opetaja Opirdnne Prantsusmaale. Tema vastuvdtjaks oli Association pour le
Patrimoine, les Arts et la Culture (APAC). Nimetatud ettevote on ka iiks nendest, kes
organiseerib maailmakuulsat rahvusvahelist klaasifestivali. Opirdnde eesmérk oli klaasi kuum-
ja kiilmtootluse tehnikate tdiendamine erinevate klaasimeistrite juhendamisel. Samal ajal
toimus Prantsusmaal ka 26-s Rahvusvaheline Klaasifestival, kus Opetaja sai vdimaluse
tutvustada ka Olustvere kooli ning kooli hallata olevat Olustvere mdisa klaasikoda. Opirinne
toimus 06.-13.08.2019

12) 3 piimatoodete tehnoloogia Opetajat, praktilise dppe juhendajat osalesid opirdndel Itaalias
ettevottes MilkyLab (www.milkylab.it) ning Oppisid valmistama mozarella juustu ning
kasutama vastavaid seadmeid. Opiréinne toimus 16.01. — 21.01.2022

13) 3 koka valdkonna kutsedpetajat viibis Opirdndel erakutsekoolis AIFA/CIFA Jean
Lameloise. Eesmérk oli dppida valmistama prantsuse toite, Sobitada veini ja toitu ning tutvuda
prantsuse veini kultuuriga ning sada ideid koka dppekava arenduseks. Opirinne toimus 03.-
17.04.2022.

Projekti kestvus: 01.06.2019 —31.05.2022

Projekti kogumaksumus: 64 711 eurot


http://www.milkylab.it/

