Õppeasutus                OLUSTVERE TEENINDUS- JA MAAMAJANDUSKOOL


Aadress                      Müüri t. 4  Olustvere alevik Põhja Sakala vald, 70401 Viljandimaa	

Telefon                     4374290 
e-post                         kool@olustvere.edu.ee	


Õppekavarühm          Toiduainete töötlemine
                                   

                                                 



Õppekava                 Praktiline lihakonservide valmistamine
                                                                            nimetus eesti keeles




Õppekava maht tundides               16 tundi

Õppekeel                                            eesti keel 









1. ÕPPEKAVA KOOSTAMISE ALUS 
 
Olustvere TMK õppekavad Toiduainetöötleja, tase 4 kutsekeskharidusõpe 180 EKAP ning Lihatoodete tehnoloogia, tase 4, kutseõppe esmaõpe 90 EKAP 
 
2. NÕUDED ÕPINGUTE ALUSTAMISEKS 
 
Sihtgrupp: Jahimehed, kokad, koduköögi teenuse pakkujad, toitlustuskohtade pidajad, huvilised. 
Eelnev lihatoodete valmistamise haridus ei ole nõutav. 
 
3. ÕPPE SISU 
 
Koolituse eesmärk: omandada teadmisi ja oskusi ulukist konservide valmistamisel. 
 
Teemad ja alateemad:  
 
· Lihakonservide valmistamise tooraine 
· lihakonservide valmistamisel kasutatavad seadmed ja valmistamise režiimid 
· lihakonservide ja pasteetide valmistamine  

Kokku 16 õppetundi; praktiline toodete valmistamine kooli õppetööstuses 
 
4. ÕPPEKESKKONNA KIRJELDUS 
 
Õppetöö toimub kontaktõppe tundidena. Koolil on praktiliste õppetundide läbiviimiseks lihatooteid valmistamist võimaldavad õpperuumid koos vastavate seadmete. 
Teoreetilise õppetöö läbiviimiseks on esitlustehnikaga õppeklass.  
Kasutatakse koolitaja poolt koostatud õppematerjale. 
 
5. ÕPIVÄLJUNDID 
 
Õpingud läbinud õppija:  
· Valmistab ulukilihast lihakonserve ning pasteete järgides tööohutuse ning toiduohutuse nõudeid.
 
6. NÕUDED ÕPINGUTE LÕPETAMISEKS 
 
Omandatud õpiväljundid: õpetaja poolt ette antud praktilise töö sooritamine.  

Hinnatakse mitteeristavalt. 

Koolituse läbinutele väljastatakse tunnistus. 
 
 7. KOOLITAJAD  

Eve Klettenberg  Olustvere TMK lihatehnoloogia õpetaja, kooli õppetööstuses igapäevaselt tooteid valmistav praktik.
