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OLUSTVERE TEENINDUS- JA MAAMAJANDUSKOOLI

Jookide tehnoloogia eriala OPPEKAVA MOODULITE RAKENDUSKAVA

Sihtriithm pohiharidusega dppijad

Oppevorm Mittestatsionaarne dpe

POHIOPINGUTE MOODULID

Moodul nr. 1 - TOIDUTOOSTUSE VALDKONNA ALUSED

Mooduli maht 1 EKAP/ 26 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Praktiline t60 Iseseisev t00

12 tundi

14 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dpilane planeerib enda todalast arengut toidutodstuse valdkonnas 1ahtuvalt elukestva dppe pohimdtetest.

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): Marika Kaska

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t00
AP D)
Oppija Loeng, vestlus, 10V 1. Toiduvaldkond
1. mbistab toidutddstuse e Kkirjeldab toidutddstuse kui majandusharu sisu ja rithmatos . o _ A— 2 tundi
tédhtsust Eesti majanduses tihtsust, lihtudes valdkonna peamistest niitajatest ja 1HU 1.1. Toiduainetodstuse arengusuunad maailmas
ning toidutdostuse suundumustest Eestis ning Euroopa Liidus Riihmat66 toidutddstuse
ettevotete mitmekesisust . . o e tédhtsusest, suundumustest ja
e kirjeldab riithmatdona toidutddstuse valdkonna mitmekesisusest Eestis ja
ettevotete mitmekesisust ldhtuvalt erinevate toiduainete .
e . . . . Euroopa Liidus
tootlemise tegevusaladest — liha-, kala-, piima, puu- ja
koogiviljade, pagaritoodete, jookide tootmisest
e vordleb toiduainete tehnoloogia ja teaduse omavahelisi
seoseid
2. selgitab toidutdostuse Loeng, vestlus, 20V 1. Eesti toidutoostused ja ettevotluskeskkond
ettevotete tormimist e leiab juhendi alusel informatsiooni toidutdostuste kohta | riihmatés . A— 2tundi
lahtuvalt asjakohastest teabeallikatest, sh meediast ja viitab 'Hu _
ettevotluskeskkonnast kasutatud allikatele Loetleb ja kirjeldab rithmatdona -2 tundi
.. . e ~ . . . tootavate ettevotete tegevust,
. 1;1)?:1Li?l’e{urﬁgnitiﬁ?;zﬁgffe majanduslikku ja tooteid ja pohilisi Gigusaktidest
J tulenevaid ndudeid, nende




enda kui dpilase
vajadustest ja

leiab dppetddks vajaliku informatsiooni, kasutades kooli
infostisteemi

infoallikatega

Iseseisev praktiline t66 juhendi
alusel : kompleksiilesanne

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D
selgitab riihmatdona Eesti Vabariigi digusaktidest kodulehekiilgede pohjal
tulenevaid noudeid toiduainetodstuse ettevotte
tookorraldusele
3. mdistab tervisliku Loeng, vestlus, 3 OV 1. Toitumisépetus A - 6 tundi
toitumise p5himbtetega iseloomustab juhendi alusel toiduainetes sisalduvaid iseseisev 66 ) n o
arvestamise olulisust pohitoitaineid, nende tihtsust ja vajadust organismis . 1 HU o 1.1. Toitained. Tervislik toitumine
toiduainete toStlemisel ja ning méju inimese tervisele erinevate Tooleht: pohitoitained, Toidutalumatus. |6 tund
toidutoodete . - Lo . : : jalikkus ja téht TR : . . -6 tundi
valmistamisel selgitab riihmatddna tervisliku toitumise tihtsust ja infoallikatega , Vajatiikus Ja tahsus 1.2. Toitumisharjumused ja nende kujunemine
ohimdttei o . 1.3. Toiduainete kalorsus ja energeetilised
pohimbtteid paaris- ja rithmatés | 2 HU virtused J g
kirjeldab etteantud tootesortimendi pohjal erineva . Paarist66 teostamine juhendi o N
toitumisvajadustega inimeste — taimetoitlaste, laktoosi- | Videod, alusel : toiduenergia ja selle 1.4. Toitumisega seotud périliku eelsoodumusega
ja gluteenitalumatuse, diabeedi all kannatavate — toidu | tslched, omastamine organismis haigused.
valikute voimalusi 1.5. Eritoitumine.
3HU 1.6. Lisandid ja lisaained.
qulehed teemad_el: N 1.7. Mahetoit
toidutalumatus, lisandid ja
lisaained toidus
4 HU
Kokkuvdtte koostamine juhendi
alusel organismi ainevahetuse,
toitumisega seotud haiguste ning
tervisliku toitumise teemal.
. mdistab valdkonna kirjeldab kutsestandardi pdhjal tddandjate ootusi endale | Loeng, vestlus, 4 OV 1. Kutsestandard ja kutsetasemed A -2 tundi
tootajale esitatavaid kui tulevasele valdkonna todtajale, toob vilja tooks iseseisev 166 _ )
ndudeid ja kutse taotleja vajalikud isikuomadused ja kirjeldab valdkonna kutse- 2. Kutse omistamine
hindamist lahtuvalt eetikat erinevate 3. Eriala opek
i i . . . . . .. . Lriaia oppexkava
kutseftamla]rodlstdnmg leiab kutse omistamisega seonduvat informatsiooni ja | infoallikatega PP
eesmargistab enaa H™ H H i H H i H
6ppimi§t kirjeldab kutse taotleja hindamise sisu ja toimumist 4. Elukestva dppe vajadus Lihtuvalt karjiirist
loetleb rithmatdona elukestva dppimise voimalusi oma
valdkonnas
nimetab rithmatdona eriala dppekava alusel dppekava
eesmaérgi ja moodulite eesmargid
hindab etteantud hindamiskriteeriumide alusel enda
valmisolekut eriala dpinguteks
analiiiisib elukestva dppe vajadust ldhtuvalt todalase
karjadri plaanist
. orienteerub leiab juhendi abil kutsedppeasutuses ja lihipiirkonnast | Vestlus, iseseisev t6 | 4-5 OV 1. Oppekorralduseeskiri )
kutsedppeasutuse eluks ja dpinguteks olulisemad objektid erinevate } 4-5.0V
oppekeskkonnas, 1dhtudes 1 HU 2. Mooduli 16puhindamine




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D)
eesmérkidest e Kkirjeldab rithmatdéna juhendi abil praktikaettevotteid kutsestandardi 4. kutsetaseme I -6 tundi
e leiab juhendamisel iiles oma kooli erinevad lthta’ .kOOh ()Nppek?wa )
teenindustiksused ja algaval perioodil dpetavad dpetajad tilesehituse ’,Oppf"ﬁ,pr?ktlka .
. . oo korralduse ning 0ppija digusi ja
. Iglmet.e}l.? Opilase kqhustused ja mgused vastavalt kohustusi puudutava
Oppetddd reguleerivatele dokumentidele dokumentatsiooni kohta.
e kasutab sobivat oppemeetodit etteantud Oppeiilesande
lahendamiseks, ldhtudes enda kui opilase eesmérkidest
e jdrgib autoridiguse ndudeid to0s dppelilesannetega
Livend Oppija :

e osaleb toidutdostuse tihtsust, tegevust , suundi ja todkorraldust késitlevates rithmatdddes;

o tdidab toolehe toitumisopetuse ja tervisliku toitumise teemal;
[ ]

koostab iseseisva praktilise kompleksiilesande kutsestandardi , kooli d6ppekava , praktikate korralduse ning dppija diguste ja kohustuste kohta;

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli kokkuvdttev hinne kujuneb vahemalt 1dvendi tasemel sooritatud iseseisvatest toddest , millega on hinnatud opivéljundeid 1-5 .

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Toitumisopetus —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=5xdd#euni repository 10895

Toiduvalmistamise tehnoloogia —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=8172#euni repository 10895

Toiduainete sdilitamine ja mérgistamine —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88x5#euni repository 10895

Toiduainete to6tlemise ingliskeelne terminoloogia —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6ur5#euni repository 10895

Healthy nutrition —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=77li#euni repository 10895

Toiduainete tildtehnoloogia —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7una#euni repository 10895

Aine-ja energiavahetus —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7saa#euni repository 10895
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Moodul nr. 2 - TOIDUOHUTUS

Mooduli maht 1 EKAP/ 26 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev too

8 tundi

4 tundi

14 tundi

Mooduli eesmiirk: opetusega taotletakse, et Opilane madistab toiduohutuse jargimise tdhtsust toidutoorme ja toodete ohutul kiitlemisel ja sdilitamisel

Noéuded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): Eve Klettenberg

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D
1. moistab toiduhiigieeni Kirjeldab riihmatoona toiduhtigieeni eesmirke ja Loeng 1 OV 1. Toiduhiigieen A - 4 tundi
Ja?glrr{lge tdhtsust tilesandeid ldhtuvalt toidutdostuse eriparast Arutelu ) 1.1.Isiklik hiigieen. ] d
t()ldutoostuses . .. . e . . e . . . 1 HU I 6 tun |
Selgitab isikliku hiigieeni jargimise olulisust . . . . . 12 Joositésst 4. nouded dele i
toiduohutuse tagamisel Riithmatoo Ruhmato()’ Ju‘hendl fﬂu‘se]’ 2 oogitoostuse ruumid, nouded ruumidele ja
Kireldab riihmatééna hiisieeni ndudeid el Iseseisev 65 toiduhtiigieeni eesmarkidest sisseseadele.
1jeldab ruhmatoona hugiceni noudeld ruumidete, iilesannetest ja hiigieeni nduetest : o A
seadmet_e(;ei toovahenditele ja tehnoloogilistele Juhtumid joogitddstuse ruumidele, 1.3. Tfndutoorm-e k?utleml-se Tlouded
protsessidele seadmetele ja protsessidele, 1.4.Mikroorganismid, kahjurid
lahtuvalt toidutoostuse eripérast Kiitlemise nduded
L(.)etleb' t01dut.o.orme Ja tooq cte ~ﬁl 1'1s1ka1}se, keemilise ja 2 HO 1.6. Toiduainete , sh. jookide hoiustamisnduded
mikrobioloogilise saastumise pohjused ja nendest v ja realiseerimisajad
tulenevad tagajérjed. ffmduhpgge.er.ugetseotud ' . .
Loetleb mikroorganismide arvu ja paljunemist juhtumlpo_hlh_se iilesande | 1.7. Toidu saastumise pShjused
~. AR . : lahendamine iseseisvalt juhendi
mojutavad tegurid toidutoorme kéitlemisel ndidete abil alusel
Selgitab toidumiirgistuste, helmintooside ja nakkuste .
pOhjusi ning véltimise voimalusi ndidete abil
Selgitab rithmatéona toidukahjurite torje vajalikkust
toiduainetdostuses
Lahendab toidutddtlemisega seotud juhtumi kasutades
toiduhtigieeni puudutavaid digusakte
2. moistab puhastustéode Leiab puhastusainete ohutuskaartidelt vajalikku infot Loeng, praktiline t66 | 2 OV 1. Puhastusopetus A - 2 tundi
olulisust toiduohutuse nende kasutamise ja ohutu kiditlemise kohta ) 1.1.Puhastustsd )
tagamisel toidukaitlemis Valib sobivad pesemis- ja desinfitseerimisained gy , L 2 Mustus. liiaid - 4 tundi
protsessis koostisosade ja omaduste pdhjal teatud mustuse liigi Praktll.me_r_u_hm_atoo, jubendi - 119 P -2 tundi
eemaldamiseks alus_el _. erlln_glll_se mustuse ja 1.3. Mustuse eemaldamise viisid toidutdostuses
: : . . kahjurite leidmine ' ' ' '
Kot;)stab JLIJhen_dl alusel etteantud tootmisruumi tootmisruumis . selle 1.4 Koristustarvikud, virvikoodid
puhastusplaan kaardistamine, puhastusplaan, | 1 5 Koristusseadmed
Nimetab keemilise ja mikrobioloogilise puhtusekontrolli




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
meetodeid toiduainetetoostuses sobivate puhast-, 1.6. Puhastusained, vesi
* Selgitab riihmat6ona kahjurite kontrolli ja torje desinfitseerimisainete ja 1.7. Desinfitseerimisained, lahuste valmistamine
vajalikkust toiduainetddstuses kahjuritdrje vahendite valik . L - . :
1.8. Pesemis- ja desinfitseerimismeetodid
1.9. Ohutusnouded koristustoodel
1.10.Puhastusainete ohutuskaart . Puhastusplaani
olemus
1.11. Kahjurid toiduainetdostuses
1.12. Kahjuritorje
3. mdistab ettevotte e Selgitab toiduseaduse alusel ettevotte Loeng, 3 OV 1. Kvaliteediopetuse alused A -2 tundi
enlelse.lfonj[ro.lhsu"sﬁeeml ja enesekontrollikohustust ja selle rakendamise vajalikkust Rithmatos - 1.1.Enesekontroll -4 tundi
selle jargimise tahtsust e Nimetab toote tehnoloogilise skeemi pdhjal kriitilised _ L , U L , _ 12 Enesekontrollisiisteemi loomin
punktid ja kriitilised kontrollpunktid Iseseisev 60 Rithmat6d, juhendi alusel: -~-knesekonirollisusteemt loomine P-2 tundi
analiiiisiva esitluse koostamine - < tnai

o Kirjeldab etteantud toote kiitlemisel esinevaid ohtusid

ja nende viltimiseks vajalikke ennetavaid ja
korrigeerivaid tegevusi

ettevotte enesekontrolli
tahtsusest/ vajalikkusest

2HU

Iseseisev to66 juhendi alusel :
etteantud tehnoloogiliselt
skeemilt leida kriitilised
kontrollpunktid

3HU

Rithmat66 juhendi alusel :
enesekontrolliplaani teatud osa
koostamine tehnoloogilise
skeemi pohjal

1.3. HACCP pdhimdtted, vajalikkus,
rakendamine

1.4. Tehnoloogilise skeemi iilesehitus
1.5. Kiriitilised kontrollpunktid

1.6. Toidutoorme kiitlemisest tulenevad ohud ja
nende viltimine

2. Mooduli 16puhindamine




Lavend

Oppija :
e osaleb toiduhiigieeni olemust, eesmirke ja ndudeid ning puhastamise, desinfitseerimise ja kahjuritdrje protsessi kdsitlevates riihmatdodes
o koostab enesekontrolliplaani tehnoloogilise skeemi teatud osa kohta

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA) . Mooduli 10pptulemus kujuneb vihemalt ldvendi tasemel sooritatud toodest, millega on hinnatud opivéljundeid 1- 3.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

e Roasto, M; Breivel, M; Dreimann, P. (2011). Toiduainetddstuse tootmishiigieen
e Roasto M., Tamm T., Juhkam K. (2006). Toiduhiigiecen ja —ohutus. Tartu

e Toiduohutus —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=80bg#euni repository 10895

e Toiduhiigieeni algkursus —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6ubi#euni repository 10895

e Toidupatogeenide ja toidumikrobioloogia algkursus —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7zfp#euni repository 10895

e Toidulisandid ja lisaained toidus -
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77lj#euni repository 10895



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=80bg#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6u5i#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77lj#euni_repository_10895

Moodul nr. 3 - KARJAARI PLANEERIMINE JA ETTEVOTLUSE ALUSED

Mooduli maht 6 EKAP/ 156 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev too

54 tundi

2 tundi

100 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dpilane tuleb toime oma karjddri planeerimisega kaasaegses majandus-, ettevotlus- ja todokeskkonnas, ldhtudes elukestva dppe pdhimdtetest.

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja 6petaja(d):

1. OV Karjiiri planeerimine — Loore Kreem

2.ja 3. OV Majanduse ja ettevdtluse alused — Liivi Komp

1. OV Téodkeskonnaohtus — Anne Kusma

4.0V Toéoseadusandluse ja asjaajamise alused — Miljan Kalmus
5. OV Suhtlemise alused - Tiina Ardel

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D
1. mdistab oma vastutust e analiiiisib juhendamisel oma isiksust ja kirjeldab oma | Aktiivne loeng, 1 OV 1.  Karjédri planeerimine 10V
}eadlltke thl:Stf Kest tugevaid ja ndrku kiilgi f{ou.l man gi . {HO 1.1. Enesetundmine jookide valmistaja A-6 wndi
;”QE_a.m |lse Clukestvas | o seostab kutse, eriala ja ametialase ettevalmistuse karjaarlp_ aant e . karjdiri planeerimisel.
arjaari p aneerimise noudeid todturul rakendamise Véimalustega oostamine 1SCSGISCV too : Enese~ 1pnang Isiksuseomadused. Véiéirtused, [-10 tundi
protsessis D ) ) e . . iseloomuomaduste pdhjal . . hoiak. vaimed. oskused
e leiab iseseisvalt informatsiooni to6turu, erialade ja motivatsioon, hoiak, voimed, oskused.
dppimisvdimaluste kohta Eneseanaliiiisi ldbiviimine oma tugevate ja
o leiab iseseisvalt informatsiooni praktika- ja tookohtade 2 HU riorkade kilgede valjasclgitamise kaudu.
kohta To6leht :Minu voimalused 1.2. Oppimisvéimaluste ja to6jouturu
e koostab juhendi alusel elektroonilisi t66turul , Sppimisvoimalused tundmine jookide valmistaja karjéiri
kandideerimisdokumente (CV, motivatsioonikirja, ) plar)eerlm!s_el. _ o
sooviavalduse), lihtudes dokumentide vormistamise 3HU I:|qr|du§tee. jookide tehnoloog~la eriala,
heast tavast Juhendi pdhjal elektrooniliste Opimotivatsioon ja elukestev Ope.
. ) e gt s . kandideerimisdokumentide To66jouturg ja selle muutumine. .
o valmistab ette ja osaleb niidistodintervjuul koostamine Té6motivatsioon.
e koostab juhendamisel, sh elektrooniliselt oma liihi- ja L. .
1.3. Planeerimine ja karjiiriotsuste

pikaajalise karjédri plaani

4 HU
Rolliménguna niidistddintervjuul
osalemine.

5HU
Isikliku karjdédriplaani
koostamine juhendi alusel

tegemine Karjaériplaneerimine kui
elukestev protsess. Karjddriteenused ja
karjadrindustamine. Muutustega
toimetulek. Elukestev dpe.
Toootsimise sh praktikakoha leidmise
viisid : allikad ja t66info otsimine,

kandideerimisdokumendid, té6intervjuu.




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D)
Isikliku karjddriplaani koostamine,
eesmarkide seadmine. Liihiajaline
karjaariplaan.
2. moistab majanduse selgitab ndudluse ja pakkumise ning turutasakaalu Aktiivne loeng, 2 OV 1. Majandus 20V
olemust ja kaudu turumajanduse olemust praktiline t60 11 Minai .

. . . - g, ina ja majandus i .
{ngja.ndgikeskkonna koostab juhendi alusel elektrooniliselt oma leibkonna J‘_lhmlmtl analiis, Il HU 66+ Toostab iuhend Majanduslikud otsused. Turg. Raha, selle A - 10 tundi
oimimis iihe kuu eelarve simulatsioon seseisev 106 : koostab juhendi funktsioonid ja omadused - 24 wndi

. o - . alusel elektrooniliselt oma
loetleb Eestis kehtivaid otseseid ja kaudseid makse leibkonna kuu eelarve 1.2. Piiratud ressursid ja piiramatud vajadused.
tdidab juhendamisel etteantud andmete alusel Ressursid majanduses. Majanduse
elektroonilise naidistuludeklaratsiooni 2 HU pohivalikud. Alternatiivkulu. Erinevad
leiab iseseisvalt informatsiooni peamiste pangateenuste Téoleht : Pangateenusffi, majandussiisteemid
ja nendega kaasnevate vdimaluste ning kohustuste kohta pendega kaasnevad voimalused | 1 3, Turumajanduse olemus
kasutab .ma}jandgskes'kkonne}s orignt‘e‘erumiseks juhendi Ja kohustused 1.4. Pakkumine ja ndudlus jookide tootmise
alusel riiklikku infostisteemi ,,E-riik 3O valdkonnas . Néudlus ja pakkumine. Turu
Iseseisev t66 juhendi alusel tasakaal. Turuhind. Omahind.
kasutades riiklikku infostisteemi | 1.5, Maksud. Riigi roll majanduses. Otsused ja
LE-riik". kaudsed maksud. Riigieelarve tulud ja
kulud.
1.6. Finantsasutused Eestis. Pangateenused. E-
riik.
3. motestab oma rolli kirjeldab meeskonnatoona ettevotluskeskkonda Eestis Aktiivne loeng, 30V 1. Ettevotluse alused
ettevotluskeskkonnas oma Opitavas valdkonnas pf?lktlh'r'l? to”o",1 ) - 1.1. Eesti ja kohalik ettevdtlus A1 i
vérdleb iseseisvalt oma v&imalusi tooturule sisenemisel | TURNMAto0, tooleht HU o . . . —12 tunai
R . N Tooleht : Ettevotja ja Ettevotluse olemus. Ettevotluse areng ja olukord
palgatootaja ja ettevdtjana, lahtudes o i ~ i ~ . )
cttovdtluskeskkonnast palgatddtaja Eestis. Ettevote, ettevotja. Ettevotluse vormid. | -24 tundi
kirjeldab meeskonnatdona vastutustundliku ettevotluse 2 HU 1.2. Ettevdtja ja totaja
pohimadtteid Rithmatdé : iihe ettevatte niitel E.t.t§v6tja ome_l.dl‘l‘sed. .Et‘.c.e\./f)tlus.ega kaasn@vad
selgitab meeskonnatoona iihe ettevotte selle majanduskeskkonna V%h?klitsed- Arndge'J a arlplaan.l' .kogstar'mse
majandustegevust ja seda mdjutavaid tegureid analiiiis pohm}otted. Ettevotja ja palgatddtaja erinevused.
kirjeldab meeskonnatdona kultuuride vaheliste . Ettevotte loomine ja juhtimine.
erinevuste moju ettevotte majandustegevusele 3 HU 1.3. Ettevotluskeskkond
.. . T o Lihtsustatud ariplaani . . .
kirjeldab ja analiiiisib ettevotte driideed Opitava k(1)0;t1;1 shﬁr:z e?;g::)%nnl”isel t Poliitiline, majanduslik, sotsiaalne,
valdkonna naitel ja koostab juhendi alusel tehnoloogiline keskkond
meeskonnatoona elektrooniliselt lihtsustatud driplaani 5 R
1.4. Ettevotte finantsaruandlus. Ettevotte varad.
Piisiv ja muutuv kulud, kasum, kédive.
4. mdistab oma Jigusi ja loetleb ja selgitab iseseisvalt tddandja ja todtajate Suhtluspdhine loeng, | 4 OV 1. Tootervishoid ja tooohutus A - 20 tundi
kohustusi tokeskkonnas peamisi digusi ning kohustusi ohutu t5keskkonna aktiivne loeng, } 1.1. Sisscjuhatus t5okeskkonda I-32 tundi
toimimisel tagamisel praktiline t60, 1 HU

rihmat66

Rithmat6o : tooandja ja tootaja




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
ulesanded

(HU)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP

e tunneb dra ja kirjeldab meeskonnatdoona tookeskkonna
tildisi fuiisikalisi, keemilisi, bioloogilisi,
psiihhosotsiaalseid ja fiisioloogilisi ohutegureid ning
meetmeid nende vihendamiseks

e tunneb dra tooonnetuse ja loetleb meeskonnatodna
lahtuvalt digusaktides sdtestatust tdotaja digusi ja
kohustusi seoses to0Oonnetusega

e Kkirjeldab tulekahju ennetamise voimalusi ja oma
tegevust tulekahju puhkemisel tookeskkonnas

e leiab juhtumi néitel iseseisvalt eri allikatest, sh
elektrooniliselt tootervishoiu ja tddohutuse alast
informatsiooni

o leiab iseseisvalt todlepinguseadusest informatsiooni
toolepingu, todajakorralduse ja puhkuse kohta

e nimetab todlepingu, toovatulepingu ja kdsunduslepingu
peamisi erinevusi ja kirjeldab toolepinguseadusest
tulenevaid tootaja digusi, kohustusi ja vastutust

¢ koostab ja vormistab juhendi alusel iseseisvalt
elektrooniliselt algatus- ja vastuskirja ning e-kirja, sh
allkirjastab digitaalselt

e kirjeldab iseseisvalt dokumentide sdilitamise vajadust
organisatsioonis ja seostab seda isiklike dokumentide
sdilitamisega

pohidigused ja kohustused ohutu
tookeskkonna tagamisel,
téoonnetuse ja kutsehaiguse
korral.

2 HU
Tooleht : ohutegurid
tookeskkonnas ja riski analiiiis

3 HU

Tooleht : todleping,
toovotuleping, kdsundusleping,
palgaarvestus

4 HU

Iseseisev praktiline t66 juhendi
alusel: kirjastandardile vastava
infopéringu ja vastuse
koostamine, e-kirja koostamine,
digitaalne allkirjastamine.

1.2. Tookeskkonnaga tegelevad struktuurid.
Tooohutuse ja tootervishoiu tagamise meetmed.
Erinevad teabeallikad.

1.3. Tookeskkonnaalane t66 korraldus. T66andja
ja tootaja digused ja kohustused

1.4. Tookeskkonna ohutegurid ja ohutusjuhendid

1.5. Riskianaliiiis ja selle olemus. Sisekontroll.
Tervisekontroll.

1.6. T660nnetus ja kutsehaigus. To60nnetuse ja
kutsehaiguse moiste. Oigused ja kohustused
seoses tooonnetusega.

1.7. Tule ja elektriohutus. Kditumine jookide
toostuses ohu olukorras.

1.8. Esmaabi tookohal

2. Tootamise 6iguslikud alused
2.1. lepingulised suhted t66 tegemisel

Lepingu mdiste. Lepingute sdlmimine, muutmine
ja 1opetamine. Lepingute liigid.

Toolepingu maiste ja sisu. Varalise vastutuse
kokkulepe. Toovaidluste lahendamine. Teenuste
osutamine kdsunduslepingu ja todvotulepinguga.

Tootamine avalikus teenistuses. To6tamine
vélisriigis : vélisriigi seaduste kohaldamine
tootajale, maksude arvestus ja tasumine.

Kollektiivsed toosuhted ja kollektiivleping.
Tootajate usaldusisik. Kollektiivne tootiili.

2.2. Tookorraldus

Tooandja kehtestatud reeglid tookorraldusele.
Ametijuhend.

Tooaeg ja selle korraldus : toonorm, iiletunnitoo,
00t60, riigiplihal tehtav t60, valveaeg, t66
tegemise aeg ja O0tOO piirang, toOpdevasisene
vaheaeg, igapdevane puhkeaeg, iganddalane
puhkeaeg. Lahetus.

2.3. Tootasustamine ja sotsiaalsed tagatised

Tootasu kokkuleppimine, todtasu alammair. Too
tasu arvutamise viisid ( ajatoo, tiikitdo,




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
ulesanded

(HU)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP

tulemustasu ). T60 tasustamine liletunnit6o,
00t00, riigipilihal tehtava to0 ja valveaja korral.

Tootasu maksmise kord. To6tasult kinnipeetavad
maksud ja maksed. Ajutise toovoimetuse liigid.

3. Asjaajamine ja dokumendihaldus

3.1 Asjajamine ja dokumendihaldus
organisatsioonis

Dokumentide haldamise vajalikkus.
Organisatsiooni sisemist tookorraldust
reglementeerivad alusdokumendid ( niiteks
asjaajamise kord, dokumentide loetelu )

3.2. Dokumentide loomine

Uldnduded dokumentidele . Dokumendi
elemendid. Dokumentide liigid.
Dokumendiplank. Dokumendiplankide liigid.
Kiri. Kirja elemendid. Kirja loomine.
Tekstitootlusprogrammi kasutamine dokumentide
vormistamisel. E-kiri. E-kirja elemendid,
esitlusvorm, loomine, haldamine

3.3. Dokumentide, sh digitaaldokumentide
sdilitamine

5. kdéitub vastastikust
suhtlemist toetaval viisil

¢ kasutab situatsiooniga sobivat verbaalset ja
mitteverbaalset suhtlemist nii ema- kui vodrkeeles

e kasutab eri suhtlemisvahendeid, sh jargib telefoni- ja
internetisuhtluse head tava

e jargib iildtunnustatud kéditumistavasid
o selgitab tulemusliku meeskonnat6o eeldusi

o kirjeldab juhendi alusel meeskonnatoona kultuurilisi
erinevusi suhtlemisel

Aktiivne loeng,
juhtumi analiilis

5 OV

1 HU

Iseseisev praktiline t66 juhendi
alusel : telefoniteeninduse
standardi loomine

2HU
Juhtumipdhise iilesande

lahendamine klienditeeninduses.

1. Suhtlemise alused

1.1. Suhtlemine. Suhtlemisvajadused ja
ilesanded. Verbaalne ja mitteverbaalne
suhtlemine. Ametlik ja mitteametlik suhtlemine.
Telefonisuhtlus. Internetisuhtlus ja
suhtlusvorgustikud. Kultuuride vahelised
erinevused ja nende arvestamine
suhtlemissituatsioonides

1.2. Kaitumine suhtlemissituatsioonides

Tooalase kditumise etikett .Positiivse mulje
loomine. Konfliktid ja veaolukorrad, nende
ennetamine ja juhtimine.

1.3. Klienditeenindus

Teeninduslik mottekultuur. Klient ja teenindaja.
Kliendikeskse teeninduse pdhimadtted.

50V
A -6 tundi
| - 10 tundi

P -2 tundi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D)
Teeninduseks vajalikud hoiakud ja oskused.
Teenindusprotsess. Erinevad teenindus
situatsioonid ja nende lahendamine.
Livend

Oppija:

- koostab ja esitab iseseisvad t00d teemadel : enesehinnang, isiklik karjdariplaan, leibkonna kuu eelarve, infosiisteem,,E-riik" , lihtsustatud &riplaan, kirjade koostamine.
- lahendab t66lehed dpiviljundite 1-4 0sas

- osaleb riihmatdddes

Mooduli kokkuvdtva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA) . Mooduli I6pptulemus kujuneb vihemalt ldvendi tasemel sooritatud téodest, millega on hinnatud dpivéljundeid 1-5 .

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Millised tood mulle sobivad? - http://moodle.ut.ee/opiobjektid/mkursus/karjaar

Karjaéri planeerimine — Ele Hansen
Karjiéridpe —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7xb2#euni repository 10895

Tookeskkond ja tootingimused —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=670d#euni repository 10895

Tooseadusandlus ja tookeskkond-
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7r0r#euni_repository 10895
T66- ja palgakorraldus —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7k3y#euni_repository 10895

Riski- ja ohutusdpetus —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6zic#euni_repository 10895
Tooseadusandlus —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7xkf#euni_repository 10895
Suhtlemine ja asjaajamise alused —
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=66y2#euni_repository 10895



http://moodle.ut.ee/opiobjektid/mkursus/karjaar
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7xb2#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=670d#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7r0r#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7k3y#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6zic#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7xkf#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=66y2#euni_repository_10895

Moodul nr. 4 - LABORATOORNE KONTROLL

Mooduli maht 3 EKAP/ 78 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev t60

14 tundi

18 tundi

46 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et Opilane vitab toorainest, lisanditest ja valmistoodetest proovid laboratoorseteks analiilisideks ning analiilisib neid keemiliselt, mikrobioloogiliselt ja sensoorselt; tdlgendab ja
registreerib analiilisitulemused.

Noéuded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): Jookide tehnoloogia eriala Opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D
1. moistab kaal- ja e nimetab erinevate jookide analiitisimisel kasutatavaid Loeng, kirjalik t60, 1 OV 1 OV 1 OV
mahtanaliiiisi seotust kemikaale, nende pdhilisi fiiiisikalisi ja keemilisi x: :
S k . . ... .
toiduainete tehnoloogiaga omadusi moistekaardid, 1 HU 1. Kaal- ja mahtanaliiiis A -4 tundi
e selgitab kaal- ja mahtanaliiiisi erinevusi paaristoo, Iseselsev. | Koostab iseseisvalt, juhendi 1.1. Kaal- ja mahtanaliiiisi alused P -8 tundi
o kirjeldab vedelike elektrijuhtivuse kasutamist jookide | praktiline t66 alusel mdistekaardid : lahusti, 1.2. Kemikaalide omadused
omaduste hindamisel lahustunud aine , lahus, lahuse -8 tundi
, .. , . kontsentratsioon. 1.3. Vedelike elektrijuhtivus ja selle kasutamine
e selgitab moisted lahusti, lahustunud aine ja lahu ) _
. . e L 1.4. Lahuste valmistamine
e valmistab juhendi jérgi erineva kontsentratsiooniga 2 HO
lahused ja kontrollib nende Gigsust o . 1.5. Lahuste kontsentratsioonid
Paaristo6 : kompleksiilesanne
teatud kontsentratsiooniga lahuse
valmistamise kohta
2. votab toorainest, Loeng, iseseisev 20V 2.ja3.0V A - 2 tundi
lisanditest ja o kirjeldab toorainest, lisanditest ja valmistoodetest Kirjalik 5 )
valmistoodetest proovid proovide vdtmise ndudeid 1 HU 1. Proovide votmine
e vdtab juhendi alusel sobivate vahendite ja seadmetega Iseseisev klr]f‘hk wo: 1.1. Proovide vdtmise metoodika -8 tundi
toorainest, lisanditest ja valmistoodetest proovid proovivotu nduded jookide . .
e o tooraine ja valmistoote 1.2. Proovivétu vahendid
e kasutab proovide vitmisel digeid todvahendeid ja . A
to6votteid kvaliteedi mddramisel 1.3. Té6vdtted proovide votmisel
3. vdtab proovid e kirjeldab ndudeid proovide votmisel tehnoloogilise Loeng, iseseisev 30V
tghnolooglllse protsessi protsessi kdigus Kirjalik 66 )
kéigus e valib diged proovivotu vahendid ja toovotted 1 HU
e votab juhendi alusel proovid tehnoloogilise protsessi Isese1§e\~/ klrjf‘hk t0o : - 10 tundi
kiigus proovivotu nduded erinevate
jookide toomise tehnoloogilises
protsessis.




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
4. analiiiisib proove e kirjeldab iildsonaliselt laboratoorsete seadmete ja Loeng , oppekaik, 4 OV 2.ja4. 0V A -4 tundi
sensoorselt, keemiliselt ja vahendite toopShimdtet t551cht
mikrobioloogiliselt e kirjeldab proovide analiiiisimise iildndudeid Tooleht : labori seadmete ehitus | 1. Analiiiisimeetodid
» koostab juhendi alusel etteantud tootele laboratoorse ja t66pohimdte 1.1. Laboratooriumi seadmed ja vahendid |-8 tundi
analiiiisi plaani o
o ) ) o 1.2. Sensoorne analiiiis
o valib dige analiiiisimeetodi méératava nditaja
hindamiseks 1.3. Fiitisikalis -keemiline analiiiis
¢ hindab juhendi alusel proove sensoorselt, jargides 1.4. Mikrobioloogiline analiiiis
kehtestatud noudeid
e viib juhendi alusel 1dbi proovide keemilise analiiisi,
jérgides kehtestatud ndoudeid
e viib juhendi alusel 1dbi proovide mikrobioloogilise
analiilisi, jargides kehtestatud ndudeid
e arvutab analiiiiside 16pptulemused
5. tdlgendab ja registreerib | e hindab analiiiisitulemuste vastavust tooraine, lisaainete Loeng, praktiline t66, | 2 ., 3. 4. ja 5. OV 5 OV 50V
analiiiisitulemusi ja valmistoodangu nduetele (nduded tulenevad EU paaristoo g
A - 4 tundi

otsekohalduvatest direktiividest, Eesti digusaktidest
ning nende alusel koostatud toote tehnoloogilisest
juhendist ja tehnilisest kirjeldusest)

e selgitab analiilisitulemusi ja tdhendust antud toorainele,
lisandile voi valmistootele

e registreerib juhendi alusel analiiiisitulemused ja tiidab
dokumentatsiooni

1HU

Paarist6 : praktiline
kompleksiilesanne proovi
vOtmise ja analiiiisi kohta

1. Toorainete ja toodete standardid
1.1. Oigusaktid
1.2. Toodete tehnoloogilised juhendid

1.3. Analuusitulemuste dokumenteerimine

2. Mooduli 16puhindamine

2.,3.,4.ja5. OV
P - 10 tundi

| -12 tundi




Lavend

Oppija
e valmistab iseseisvalt juhendi alusel vajaliku t66lahuse

e votab iseseisvalt juhendi alusel proovi toorainest voi valmistoodangust ning analiiiisib seda sensoorselt, keemiliselt ja mikrobioloogiliselt kasutades diget metoodikat, labori vahendeid
ja seadmeid , arvutab analiiiisi 10pptulemuse ning dokumenteerib ja annab hinnangu

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA) . Mooduli I6pptulemus kujuneb vihemalt ldvendi tasemel sooritatud praktilistest toodest , millega on hinnatud
opivéljundeid 1- 5.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

o Tehniline analiiiis — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6fij#euni_repository 10895

o Laborit6o tehnika — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7z8n#euni_repository 10895

o Laborit66 tehnika ( 2.0sa) - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=887x#euni_repository 10895

o Mootendud ja nende kasutamine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=5x28#euni_repository 10895

o Labori juhtimisnduded ja dokumentatsioon — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=887y#euni_repository 10895

o Toiduanaliiiisi alused — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7r14#euni_repository 10895

o Ohutustehnika laboris — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=680g#euni_repository 10895

o Kemikaalide ohutu kéitlemine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=69ns#euni_repository 10895

o Jahutamine orgaanilisel siinteesil — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7hzk#euni_repository 10895

o Potentsiomeetria seadmed ja rakendused instrumentaalanaliiiisis — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=760v#euni_repository 10895
o Refraktomeetria seadmed ja rakendused instrumentaalanaliiiisis — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=760x#euni_repository 10895
o Kromatograafia seadmed ja rakendused instrumentaalanaliiiisis — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7ftx#euni_repository 10895

o Konduktomeetria seadmed ja rakendused instrumentaalanaliiiisis — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=760t#euni_repository 10895
o Fotomeetria seadmed ja rakendused instrumentaalanaliiiisis — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=760r#euni_repository 10895

o Kulonomeetria seadmed ja rakendused instrumentaalanaliiiisis — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7fut#euni_repository 10895

o Vee kareduse madramine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=85yv#euni_repository 10895

o Segamise votted orgaanilisel siinteesil — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7hzc#euni_repository 10895



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6fij
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7z8n
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=887x
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=5x28
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=887y
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7r14
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=680q
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=69ns
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7hzk
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=760v
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=760x
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7ftx
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=760t
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=760r
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7fut
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=85yv
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7hzc

Moodul nr. 5 - MITTEALKOHOOLSETE JOOKIDE VALMISTAMINE

Mooduli maht 9 EKAP/ 234 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne to0

Praktiline t60

Iseseisev too

20 tundi

90 tundi

124 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse , et Gpilane mdistab mittealkohoolsete jookide valmistamise tehnoloogilist protsessi, toorme ja toodete kvaliteedinditajate laboratoorse analiitisimise olulisust ning valmistab
mittealkohoolseid jooke vastavalt tehnoloogilisele dokumentatsioonile

Nouded mooduli alustamiseks: I&bitud moodulid 1,2ja 3

Aine(d) ja opetaja(d): jookide tehnoloogia eriala dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
AP, D
Oppija Oppija 10V 1 OV 10V
1. Mdistab Loeng, oppekiik, ) _
mittealkohoolsete jookide | e liigitab mittealkohoolsed joogid vastavalt tooraineliigile | iseseisev t60 1 HU 1. Mittealkohoolsete jookide liigitus A-10 tundi
liigitust ja valmistamise ja valmistusviisidele infoallikatega, Koostab iseseisvalt juhendi 2. Mittealkohoolsete jookide kvaliteediniitajad )
tehnoloogilist protsessi | 4 o saleh Sppekaigul mittealkohoolseid jooke tootvasse riihmat6, todlehed aljl}f'ell Eppell‘(liﬁgl? jl?kinf??tlhkate Eéhl\:;tlgeslliqrtlé)olfggsej:szokide valmistamise P - 10 tundi
~ 1rjali 1 .
ciievotiesse L : PP IrzwoittJ:alkoﬂ\?)OI;le 'go 1ilVO ) ’ i | - 40 tundi
¢ iseloomustab karastusjookide, pudelivee, siirupite, Imi . 1009 4. Tehnoloogilised seadmed
energia- ja spordijookide liike, nende valmistamise valmistamise ettevottest
erisusi ja kvaliteedinditajaid 5 HU
e Kkirjeldab r'n?tt.ealkohoolsete joolf_ilt.je val_mistamise _ Té6lehed : tehnoloogilised
tehnovlooglh'm protsesse:  vee tc.)otle.mlst : Seggmls'F ehk protsessid ja seadmed
kupaZeerimist, filtreerimist, selitamist, karboniseerimist
ja pastOriseerimist 3HU
e Jloetleb ja grupeerib rithmatdona tehnoloogilised Koostab riihmatoona juhendi
seadmed ning selgitab nende kasutamist tehnoloogilises alusel erinevate
protsessis vastavalt seadmete tehnilistele tingimustele mittealkohoolsete jookide
o kirjeldab seadmete ohutut kasutamist tehnoloogilises tehnoloogilised skeemid ning
o koostab mittealkohoolse joogi tehnoloogilise skeemi
ning selgitab selle toimumise kéiku
2. kiitleb mittealkohoolsete | o valmistab vastavate seadmetega ette vee, jargides vee Loeng, iseseisev t66 , | 2 OV 1. Mittealkohoolsete jookide toorme 20V
jookide tooret vastavalt to6tlemise tehnoloogiat praktilised t66d i} tootlemine )
etteantud tehnoloogilisele | o seadistab segamis-ja tootlemisliinide seadmed tookorda lHU _ _ 1.1, Vee tootlemise operatsioonid A - 10 tundi
_]Uhendl le vastavalt tééoperatsu)onﬂe Koostab iseseisvalt _]Uhendl ) ) ) .
e valmistab ette marjad, mahlad, véirvained, happed, alusel vee ettevalmistamise liini | 1.2. Toorainete ettevalmistamine P-20 tundi
siirupid ja tdmmised arvestades valmistatava toote tehnoloogilise skeemi 1.3. Pooltoodete valmistamine




tehnoloogilist protsessi

selitab ja filtreerib tooted tehnoloogilise liini
seadmetega vastavalt sellekohastele juhenditele

karboniseerib mittealkohoolsed joogid vastava
tehnoloogilise seadmetega, arvestades retsepti ja
tehnoloogilist juhendit

pastoriseerib tooted, kasutades selleks sobivaid
seadmeid ja arvestades nende kasutusjuhendeid

hooldab, peseb ja desinfitseerib igapaevaselt
mittealkohoolsete jookide késitsi pestavad liiniosad ja
tootmisruumid, arvestades toiduohutust

alusel mittealkohoolseid jooke :

e Koostab retseptuuri, teeb
vajalikud arvutused

e Valmistab ette seadmed

e Valmistab ette toorained

e Segab joogi kupaazi
vastavalt retseptuurile

e Filtreerib, jahutab voi
pastoriseerib joogi

e Karboniseerib joogi

o Villib, etiketib ja
ladustab joogi

e Peseb ja desinfitseerib
seadmed

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
tehnoloogiat, pakendab ja margistab need 2 HU 1.4. Tehnoloogiliste seadmete puhastamine ja I - 44 tundi
hindab toote vastavust tehnoloogilise juhendi Teostab rithmat66na juhendi pesemine
kvaliteedinduetele , reguleerib vajadusel seadme alusel praktilise .
toonditajaid komplek_siilesgnd§ toorainete
pqhastab ja pes~eb seadmed ja vahendid vastavalt sgfg?lg:zgz?gehﬁ: pooltoodete
toiduohutuse nduetele . .
e toorainete ja vee koguste
arvutamine vastava
pooltoote valmistamiseks
e toorainete , vee kvaliteedi
madramine
e pooltoodete valmistamine
e seadmete ohutu
kasutamine pooltoodete
valmistamisel
e pooltoote kvaliteedi
hindamine
e seadmete ja liinide
pesemine
3. valmistab kontrollib to6tlemisliinide tddkorrasolekut ja vastavust | Praktiline t606, 3 OV 30V
mittealkohoolseid jooke toooperatsioonile, arvestades etteantud juhiste ndudeid | iseseisev to0 , ) _
vastava tehmloog'_,“s? kupaZeerib/segab toorme, arvestades retsepti ja rihmat6d I HU 3 . _ P-60 tundi
liini seadmetega, jalgides valmistatava toote tehnoloogiat Valmistab rithmatdona juhendi - 40 tundi




Lavend

Oppija :

- valmistab ette juhendi alusel vee, toorained ja pooltooted mittealkohoolsete jookide tootmiseks
- valmistab juhendi alusel mittealkohoolseid jooke

- teostab iseseivad t66d ja tdidab toolehed Opiviljundite 1-3 0sas

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli 16pptulemus  kujuneb viahemalt ldvendi tasemel sooritatud praktilistest ja iseseisvatest toddest, millega on
hinnatud &pivéljundeid 1-3.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Alkohoolsed ja mittealkohoolsed joogid — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @==88aj#euni_repository 10895

Mittealkohoolsed joogid — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7et9#euni_repository 10895

Joogivee puhastamise tehnoloogiline skeem — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7bir#euni_repository 10895

Pakendiseadus ja toiduainete mérgistus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=89kh#euni_repository 10895

Pakendid ja taara — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6g5n#euni_repository 10895

Toiduainete keemia — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88bu#euni repository 10895

Toiduhiigieeni algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6ubi#euni_repository 10895

Toidupatogeenide ja toidumikrobioloogia algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository 10895

Toidulisandid ja lisaained toidus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=77lj#euni_repository 10895

Siirup - http://www.nordicsugar.com/fileadmin/Nordic_Sugar/Brochures_factsheet policies_sheet/Estonian/Syrup EST.pdf



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=88aj
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7et9
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7bir
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=89kh
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6g5n
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=88bu
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6u5i
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77lj
http://www.nordicsugar.com/fileadmin/Nordic_Sugar/Brochures_factsheet_policies_sheet/Estonian/Syrup_EST.pdf

N Mooduli maht 10 EKAP/ 260 tundi
Moodul nr. 6 - OLLE VALMISTAMINE

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Praktiline t60

Iseseisev too

20 tundi 60 tundi

180 tundi

Mooduli eesmiirk: Opetusega taotletakse, Opilane moistab linnase ja dlle valmistamise tehnoloogilist protsessi ja valmistab Slut vastavalt tehnoloogilisele dokumentatsioonile.

Nouded mooduli alustamiseks: ldbitud moodulid 1,2

Aine(d) ja 6petaja(d): Jookide tehnoloogia eriala Opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t60
AP, D
Oppija Oppija 10V 1. Linnase valmistamise tehnoloogia 10V
1. moistab linnase e kirjeldab etteantud juhendi alusel linnase toorainet, selle N ~
. . : . el ey . L L kaik o 1.1. Olleoder .
valmistamise tehnoloogiat kvaliteedinditajaid ja osatdhtsust linnaste valmistamisel Oeng, Oppekaly, 1HU o _ _ _ . _ A - 10 tundi
e kirjeldab linnase valmistamise tehnoloogilist protsessi, | Seseisev too Koostab iseseisvalt juhendi 1.2. Linnase valmistamine P - 20 tundi
kasutatavaid seadmeid ja nimetab tehnoloogilised infoallikatega, ?elﬁzzllélgg'??stg Zl?ég]rﬁ'targlss'ileb . 1.3. Linnaste valmistamise seadmed
nditajad s I, eSItlebJa) 1.4 Linnaste eriliigid i -
) , o o mdistekaart, kommenteerib seda. J I-50 tundi
e kirjeldab erinevate olletiilipide valmistamiseks
kasutatavate linnaste liike ja nende omadusi rihmat66, arutelu, | 5 (1p
e nimetab linnaste hoiustamise tingimused, arvestades praktiline t66 Iseseisva toona teostab juhendi
toiduohutuse ndudeid/kiitlemisprotsessi alusel praktilise
¢ linnastab etteantud juhendi alusel dlleodra kompleksiilesande linnaste
kvaliteedi méadramisest:
e Olleodra idanevusenergia
maédramine ja linnaste
praktiline valmistamine
laboris
e Linnaste niiskuse
médramine
e Linnaste ekstraktiivsuse
madramine
[}
2. moistab 6lle valmistamise | e seostab Jlle tinapdevast tootmist ajalooliste Loeng, oppekiik, 20V Ollevalmistamise tehnoloogia A - 10 tundi
tehnoloogiat traditsioonidega o e & -
iseseisev t00 - 1.1. Olle ajalugu
e iseloomustab Jlle valmistamise tooaineid ja selgitab 1 HU . ! g
selle osatihtsust dlle kvaliteedile infoallikatega, Koostab juhendi alusel 1.2. Olle toorained | - 40 tundi
.. oe oo ~ . ~ . . - un I
e nimetab toorainete pShilised kvaliteedinditajad moistekaart rihmatdd: m01stel<aard}d 1.3. Olle valmistamise protsess
e kirjeldab rithmatéona olle valmistamise tehnoloogilist ’ teemadel Humal, Ollepdrm, 1.4. Olle valmi : dmed
i g i i i i 4. € valmistamise seadme
protsessi koos vastavate parameetritega ettekanne, rithmatdoo, NLmnastamata tooraine, Vesi kui
i i . ] olle tooraine.
o Jloetleb ja grupeerib tehnoloogilised seadmed ning




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D
selgitab nende kasutamist dlle valmistamise protsessis | arutelu , praktiline
vastavalt seadmete tehnilistele tingimustel . 2 HU
too . .
Koostab juhendi alusel
rihmat66: Olle valmistamise
tehnoloogiline skeem
3 HU
Koostab juhendi alusel
iseseisvalt illustreeritud MS
Power Point esitluse teemal
Olle tootmise tehnoloogilised
seadmed.
3. tootleb dlle toorme Loeng, riihmat6o 30V 1. Olle toorme tootlemine
arvestades. kgltlim1s§ * dtleb vee, kasutades vastavaid tehnoloogilisi seadmeid | praktiline t66 1.1.  Vee tehnoloogilised nduded .
tehnoloogilisi ndudeid ja jargides vee todtlemise tehnoloogilisi ndudeid ) . P - 20 tundi
¢ valmistab juhendi abil ette linnase jahvatuseks, 1.2 Vee ettevalmistamise seadmed | - 40 tundi
arvestades teravilja kditlemise tehnoloogiat 1.3.  Humala tehnoloogilised nduded
e t00tleb juhendi alusel humalaid, kasutades vastavaid 1.4. Linnaste tehnoloogilised nduded
tehnoloogilisi seadmeid ja arvestades humalate . . .
e ) . 1.5. Linnaste ettevalmistamise seadmed
tootlemise tehnoloogiat
4. valmistab Olut vastavalt | e valmistab virde, jirgides retsepti ja kasutades vastavaid | Rithmat6o , praktiline | 3- 4 ov 1. Olle valmistamise protsess P-20 tundi
etteantud retseptuurile, seadmeid (56 .
kasutades vastavaid 00 1 HU 2.  Mooduli 16puhindamine I -50 tundi

seadmeid, jirgides nende
kasutamise tehnilisi
juhendeid

e valmistab toote tehnoloogilise juhendi jérgi ette parmid
ja fermendid, kasutades selleks ettendhtud seadmeid

e kadritab virde, jirgides ja reguleerides kdéritus
seadmete tehnoloogilisi nditajaid

o filtreerib Olle, kasutades vastavaid seadmeid ning
jargides ja reguleerides tehnoloogilisi nditajaid

e villib ja ladustab Slut, kasutades vastavaid seadmeid
e madirab Olle pdhilised kvaliteedinditajad

Teostab juhendi alusel
riithmatoona praktilise
kompleksiilesande : Olle
valmistamine tehnoloogilisel
liinil etteantud juhendi pdhjal :
- Olle retseptuuri koostamine

- tehnoloogilise liini seadmete
ettevalmistamine

-toorainete ettevalmistamine

- virde valmistamine

- virde kddritamine

- Olle filtreerimine

- Olle villimine ja ladustamine
-kvaliteedinditajate mddramine




Lavend

Oppija :

valmistab juhendi alusel praktiliselt linnaseid

e médrab iseseisvalt juhendi alusel linnaste ja valmisdlle kvaliteedinditajaid
valmistab juhendi alusel iseseisvalt dlut

osaleb rithmatdddes Opivéljundite 1-3 0sas

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli 16pptulemus kujuneb vdahemalt ldvendi tasemel sooritatud praktilistest toddest , millega on hinnatud
opivéljundid 1-3.

Kasutatav dppekirjandus
/oppematerjal

Kunze, W. (2010).

Technology Brewing And Malting. Berlin

Olle tehnoloogia - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7unc#euni_repository 10895

Olu ja selle valmistamine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=898a#euni_repository 10895

Alkohoolsed ja mittealkohoolsed joogid — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88ak#euni_repository 1089
Toiduhiigieeni algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6ubi#euni_repository 10895

Joogivee puhastamise tehnoloogiline skeem — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7bir#euni_repository 10895
Vee kareduse médramine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=85yv#euni_repository 10895

Pakendiseadus ja toiduainete margistus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=89kh#euni_repository 10895
Pakendid ja taara — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6g5n#euni_repository 10895

Toiduainete keemia — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88bu#euni_repository 10895

Toidupatogeenide ja toidumikrobioloogia algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository 10895
Toidulisandid ja lisaained toidus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=77lj#euni_repository 10895

Alkoholi aktsiis - http://stud.sisekaitse.ee/elling/alkohol/
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Mooduli maht 10 EKAP/ 260 tundi
Moodul nr. 7 - VEINI VALMISTAMINE

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Praktiline t60 Iseseisev too

28 tundi 60 tundi 172 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, Opilane mdistab veini valmistamise tehnoloogilist protsessi ja valmistab veini vastavalt tehnoloogilisele dokumentatsioonile

Nouded mooduli alustamiseks: on 1dbitud moodulid 1,2 ja 5

Aine(d) ja opetaja(d): Jookide tehnoloogia eriala dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HDU) praktiline ja
iseseisev t60
AP, D
Oppija Oppija 10V 1. Veini valmistamise protsess 10V
1. m6is‘gab Ve_ini olemustja | e sgostab rﬁhma'tt')t")na \‘/eini“t'zinapéievagt Footmist Loeng, Gpp§kﬁik, ) 1.1. Veini olemus ja ajalugu A - 20 wndi
valmistamise ajaloolise traditsiooniga ldhtuvalt veinitootmise 1sese1sev too 1 HU e - 20 tundi
tehnoloogiat ajalooliste viiside kirjeldustest infoallikatega, Riihmatdona juhendi alusel 1.2. Veinide liigitus
o liigitab veinid nende erinevate omaduste ja tunnuste moistekaart, | moistekaartide koostamine 1.3. Veini valmistamise toorained
alusel ettekanne, rithmat6o, | veinide klassifitseerimisest o ) ) ) i
. L . . . arutelu , praktiline 1.4. Veinide valmistamise tehnoloogiad I-40 tundi
e nimetab veini pohitoorained ning selgitab nende e ' > HUJ . ) )
osatihtsuse/kvaliteedi olulisust veini valmistamisel too o . . 1.5. Veini valmistamise seadmed
o . o . . o To66leht : veini toorained .
e kirjeldab ja eristab veini valmistamise tehnoloogiaid 1.6. Veini sdilitamine
e kirjeldab tehnoloogilises jirjestuses veini valmistamise 3 HU
seadmeid, nende kasutamist protsessis vastavalt Rithmat66 juhendi alusel : veini
tehnoloogilisele dokumentatsioonile valmistamise erinevate
e koostab ja selgitab rithatoona veini valmistamise tehnoloogiliste skeemide
tehnoloogilist skeemi koostamine , ettekanne.
e iseloomustab ja pohjendab veini hoiustamise tingimusi AHD

Iseseisvalt juhendi alusel esitluse
koostamine veini valmistamise

seadmetest
2. t60tleb veini toorme, e voOtab vastu ja ladustab vastavalt etteantud to6juhisele Loeng, praktiline t60, | 2 OV 1. Veini toorme tootlemine
lizrV(i§tad§§ sudeid i veini toorme rihmat6d Il HU Kiili 1.1. Vee to6tlemine A =8 tundi
valiteedinoudeid ja | o koostab veini valmistamise tehnoloogilise skeemi seseisev pratiline . . o _
todtlemise tehnoloogiat | | valmistab juhendi abil ette pdllumajandusliku toorme kompleksiilesanne veinivirde 1.2.  Veini pdllumajandusliku péritoluga P—-20 tundi
. c e . . i i : t ine tootlemi
arvestades tooraine omadusi, kiitlemise tehnoloogiat valmistamisest : . .. ooraine tootiemine | — 50 tundi
ning kasutades vastavaid tehnoloogilisi seadmeid o tehnplo?gllltse s_keeml ja — 90 tundi
Velnl retseptuuri
e td0tleb vee, kasutades vastavaid tehnoloogilisi seadmeid koostaming
jajargides vee tootlemise tehnoloogilisi nf)udeld e toorainete
e valmistab veini virde ,kupazeerides toorained, ettevalmistamine ja

arvestades retsepti ja veini valmistamise tehnoloogiat analiiiis




ladustab veini juhendi alusel vastavalt veini ladustamise
tingimustele

puhastab, peseb ja desinfitseerib tootmisliinid vastavalt
juhistele

ettevalmistamine ja
reguleerimine

e veini villimine

¢ veini ladustamine

e seadmete ja vahendite
pesu ning
desinfitseerimine

1.4. Siilitamine

2. Mooduli 16puhindamine

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
e seadmete ja vahendite
ettevalmistamine
e veinivirde segamine
3. korraldab kairitamise, kédritab veinivirde, arvestades kddritamise tehnoloogiat 30V 1. Veinivirde tootlemine
filtreerimise ja ning vastavaid juhendeid ja kasutades ettendhtud 1 HU 1.1 Kééritamine
laagerdamise protsessi seadmeid Iseseisev praktiline 1.2.Selitamine ja filtreerimine P—-20 tundi
vastavalt . _]alglb Kadritamise pI'OtSCSSi ja Vajadusel reguleerib k"o"mplel.isﬁlesanne veinivirde 1.3.Laagerdamine -
Fehnolo_oglllsele Kidritus seadmete t66d tootlemls'est P ‘ I - 40 tundi
Juhendile selitab ja filtreerib juhendi alusel veinivirde, kasutades * Y..lrd.e k.aar%mlse protsessi
. . jélgimine ja
vastavaid seadmeid reguleerimine ning
laagerdab veini, arvestades laagerdamise tehnoloogiat, dokumenteerimine
vastavaid juhendeid ning kasutades ettendhtud seadmeid e kadrimise 15petamine
suunab veini vastavaid seadmeid kasutades villimisele e virde filtreerimine
peseb ja desinfitseerib tootmisliinid ja seadmed, e virde laagerdamise
kasutades vastavaid vahendeid ning seadmeid protsessi jalgimine,
reguleerimine ja
dokumenteerimine
4. korraldab veini valmistab ette ja reguleerib villimis- ja Loeng, praktiline t66, | 4 OV 1.  Veini 16pptootlemine
villimise, pakendamise pakendamisseadmed vastavalt taara liigile ning rihmat6o 1 HU 1.1, Villimine
ja ladustamise vastavalt seadmete kasutusjuhendile Iseseisev praktiline o P—20 tundi
tehnoloogiale ning villib ja pakendab veini juhendi alusel vastavate kompleksiilesanne veini 1.2. Etiketiiming ,
tehnilistele tingimustele seadmetega 16pptdotlemisest : 1.3. Ladustamine | —42 tundi
e seadmete




Lavend

e valmistab iseseisevalt veinivirde

e to0tleb iseseisvalt veinivirde

e teostab iseseisvalt veini l10pptodtlemise

e ladustab veini

e puhastab, peseb ja desinfitseerib tehnoloogilised seadmed, vahendid ja t66ruumid
e teostab Opiviljundite 1-4 osas ette ndhtud iseseisvad-, rithmat6od ja to6lehed

Mooduli kokkuvétva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA) . Mooduli 16pptulemus kujuneb vihemalt lavendi tasemel sooritatud toodest, millega on hinnatud opiviljundeid 1-4 .

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Kuuler T. (2013) Koduveini aabits. Print Best

Keskiila K. (2007) Uus veinijuht. Tln.: Eesti Ekspressi Kirjastus

Keskkiila K. (2004) Veinijuht. TIn.: Eesti Ekspressi Kirjastus

Veinientsiiklopeedia. Tln: Sinisukk, 2004

Alkohoolsed ja mittealkohoolsed joogid — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88aj#euni_repository 10895

Veinietikett — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7b3h#euni repository 10895

Toiduhiigieeni algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6ubi#euni_repository 10895

Joogivee puhastamise tehnoloogiline skeem — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7bir#euni_repository 10895

Pakendiseadus ja toiduainete margistus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=89kh#euni_repository 10895

Pakendid ja taara — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6g5n#euni_repository 10895

Toiduainete keemia — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88bu#euni repository 10895

Toidupatogeenide ja toidumikrobioloogia algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository 10895

Toidulisandid ja lisaained toidus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=77lj#euni_repository 10895

https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77lj#euni_repository 10895
Alkoholi aktsiis http://stud.sisekaitse.ee/elling/alkohol/
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Moodul nr. 8 - PIIRITUSE JA PIIRITUSJOOKIDE VALMISTAMINE

Mooduli maht 9 EKAP/ 234 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline too6

Iseseisev too

24tundi

36 tundi

174 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, Opilane mdistab piirituse olemust, valmistamise tehnoloogilist protsessi ja valmistab piiritust ning piiritusjooke vastavalt tehnoloogilisele dokumentatsioonile

Nouded mooduli alustamiseks:

on ldabitud moodulid 1,2, 5, 6, 7

Aine(d) ja opetaja(d): jookide tehnoloogia eriala dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
iilesande auditoorne,
(OM) iilesanded dit
(HO) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D
Oppija Oppija 1 OV 1. Piirituse valmistamise protsess 10V
1. moistab piirituse e seostab rithmatd6na piiritusejookide ténapdevast Loeng, oppekiik 11 Piiri fon ai
; X ) OV e PP ’ . 1. Piirituse tootmise ajalugu :
olemust ja valmistamise tootmist ajaloolise traditsiooniga ldhtuvalt iseseisev t60 1HU _ J g _ A - 10 tundi
tehnoloogiat piiritusejookide tootmise ajalooliste viiside kirjeldustest | infoallikatega, Rithmato6na esitluse koostamine | 1.2.  Alkohoolsete jookide liigid
nimetab piirituse valmistamiseks kasutatava rihmatdo, arutelu iseseisvalt juhendi alusel 1.3. Piirituse valmistamise tehnoloogiline
p6llumajandusliku tooraine lllgld vestlus , kokkuvote p“”tuse tootmise ajaloost. protsess | - 46 tundi
nimetab piirituse tooraine iildised kvaliteedinduded 2 HUI 1.4. Piirituse valmistamise seadmed
kirjeldab piiritusqulmistamisel kasutatavaid parme ja Rithmatoona piirituse 15. Piirituse ladustamine
fermente, toob néiteid valmistamise tehnoloogilise
kirjeldab rithmatdona piirituse valmistamise skeemi koostamine iseseisvalt
tehnoloogiat juhendi alusel
kirjeldab tehnoloogilises jarjestuses piirituse A HT
valmistamise seadmeid, nende kasutamist protsessis Iseseisvalt iuhendi alusel
vastavalt tehnoloogilisele dokumentatsioonile o J ~
_ o _ o - _ kirjaliku kokkuvdtte
1seloomustab piirituse h01us‘g'f1m1se tingimusi ja noudeid, koostamine piirituse ja
arvestades vastavaid normatiivakte piiritusjookide tootmise ja
tarbimise seadusandlikest
nouetest
2. moistab piirituse ja kirjeldab konkreetse pdollumajandusliku toorme Iseseisev t60 20V 2.  Piirituse toorained ja meski A -10 tundi
piiritusjookide toorme kvaliteedindudeid, ettevalmistamise ja kéitlemise erinevate ) valmistamine
kvaliteedindudeid ja protsessi infoallikatega , 1 HU 2.1. Teravili, kartul, suhkrupeet ja melass
to6tlemise tehnoloogiat kirjeldab pirmide ja fermentide kvaliteedindudeid, rihmat6d {(Soeg:':;\rﬁlrﬁ(;(::)rijig;liftﬁlslekgjlgﬁrlr]‘ggsi 2.2. Pirmid ja fermendid [ - 46 tundi
ettevalmistamise ja kéitlemise protsessi ' i i i i
5 ' J ariemt P' ' - arvestades tehnoloogilisi 2.3. Meski valmistamise protsess erinevatest
kirjeldab meskimise ja kddritamise, meski filtreerimise, ndudeid toorainetest
destilleerimise ja rektifitseerimise tehnoloogiat 2.4. Destillatsiooni liigid
2 HU 2.5. Rektifikatsioon
Iseseisvalt juhendi alusel
kirjaliku kokkuvotte




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
koostamine piirituse
valmistamise pohiprotsessidest ja
kasutatavatest seadmetest
3 HU
Rithmat6o : piirituse
destillatsiooni tehnoloogiad
3. Korraldab meskimise, e votab vastu ja ladustab pdllumajandusliku toorme Praktiline t50, 30V 3. Piirituse praktiline valmistamine A -4 tundi
kddritamise ning meski vastavalt etteantud todjuhisele iseseisev t60 ) 3.1.  Meski retseptuur .
f/';g;f/rélr?lse protsessi e meskib pdllumajandusliku toorme,arvestades meskimise Il’ng Tine kompleksil 3.2.  Tooraine vastuvott ja kvaliteet P- 16 tundi
tehnoloogiat ning kasutades vastavaid juhendeid ja Takiiline kompleksuiesanne = - s Cetarmiog i :
tehnoloogilisele seadmeidg J : J piirituse meski valmistamine, 3.3. Meski praktiline valmistamine ja I - 46 tundi
juhendile Lisiritab meski dos Kifiritamise nine oirmide i kadritamine ja filtreerimine: kddritamine
° faarlta ‘Iineli"‘ltl’ arYesta hes 1aarl.tarr.nse }rlnn% par.rlr}l.eja e Tehnoloogilise skeemi 3.4. Filtreerimine
e"r.rtne‘:n.tl e kaitlemise tehnoloogiat ja tehnoloogilisi koostamine
nattajat e Meski retseptuuri arvutus
o jilgib kadritamise protsessi ja vajadusel reguleerib e Toorainete segamine ja
kadritusseadmete t60d ja tdidab vastavad seirelehed Kisrimisele suunamine
o filtreerib meski, arvestades meski filtreerimise e Kédrimisprotsessi
tehnoloogiat ja kasutades vastavaid seadmeid jélgimine ja
e suunab meski vastavaid seadmeid kasutades rggulegrlmlne
destilleerimisele o filtreerimine
4. valmistab piirituse e destilleerib meski, kasutades vastavaid seadmeid 40V 4.  Piirituse praktiline valmistamine
vastavalt tehnoloogiale | o joib ja reguleerib vajadusel destilleerimise protsessi ja ) 4.1. Destillatsioon P-20 tundi
Ja ladustab tdidab vastavad seirelehed 1 HU_ . ) et
. _ _ _ _ Praktiline kompleksiilesanne — 1 | 4.2. Rektifikatsioon _
o rektifitseerib destillaadi, kasutades vastavaid seadmeid I-36 tundi

¢ selgitab lahuste keemisel ja aurustumisel toimuvaid
protsesse ldhtuvalt neid mdjutavatest teguritest

o kirjeldab juhendi alusel destilleerimisel ja
rektifitseerimisel keemiliste koostisainetega toimuvaid
muundumisi

e jilgib ja reguleerib vajadusel rektifitseerimise protsessi
nditajaid ja tdidab vastavad seirelehed

e ladustab piirituse vastavalt t66- ja tuleohutuse nduetele
ning arvestades vastavaid normatiivakte

e puhastab, peseb ja desinfitseerib tootmisliinid vastavalt
juhistele

ja Il destilleerimine/
rektifitseerimine:

e Destillatsiooni seadme
ettevalmistamine ja
kokku monteerimine

o Destillatsiooni protsessi
jélgimine ja
reguleerimine

e Toorpiirituse kogumine,
kanguse moSdtmine
alkoholomeetriga

o II destilleerimine voi
rektifikatsioon

e Piirituse ladustamine

e Seadmete ja vahendite
puhastamine, pesemine,
desinfitseerimine

4.3. Piirituse ladustamine




Lavend

Oppija

- teostab kirjalikud iseseisvad t60d ning osaleb rithmatoddes dpiviljundite 1-2 0sas
- valmistab iseseisvalt piirituse meski , kddritab ja filtreerib selle

- destilleerib /rektifitseerib kddrinud virde

- villib ja ladustab piirituse

- puhastab, peseb ja desinfitseerib seadmed, vahendid ja t66ruumid

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt ( A/MA) . Mooduli 16pptulemus kujuneb vahemalt ldvendi tasemel sooritatud toodest , millega on hinnatud Spiviljundeid 1-4 .

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Tiivel T. (2011 ) Ehe room. Tln., Varrak
Tiivel T. (2009) Viinad. Hermes
Destileeritud alkohoolsed joogid — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=8988#euni_repository 10895

Kalvados — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=882e#euni repository 10895

Urdi-ja maitsetaimede 1ikddrid — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=882g#euni_repository 10895

Bitter — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=882i#euni repository 10895

Armanjakk — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=882k#euni_repository 10895

Koorelikoorid — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=882m#euni repository 10895

Prantsuse alkohoolsed joogid — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7rjs#euni_repository 10895
Alkohoolsed ja mittealkohoolsed joogid — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88aj#euni_repository 10895

Toiduhiigieeni algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6ubi#euni_repository 10895

Joogivee puhastamise tehnoloogiline skeem — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7bir#euni_repository 10895

Pakendiseadus ja toiduainete mérgistus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=89kh#euni_repository 10895

Pakendid ja taara — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6g5n#euni_repository 10895

Toiduainete keemia — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88bu#euni repository 10895

Toidupatogeenide ja toidumikrobioloogia algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository 10895

Toidulisandid ja lisaained toidus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=77lj#euni_repository 10895
Alkoholi aktsiis - http://stud.sisekaitse.ee/elling/alkohol/
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Moodul nr. 9 - TEENINDAMINE JA MUUGITOO

Mooduli maht 2 EKAP/ 52 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev too

14 tundi

38 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dpilane rakendab miiiigi- ja teenindusprotsessis kliendikeskse teenindamise pohimdtteid.

Nouded mooduli alustamiseks:

labitud moodulid 1 - 8

Aine(d) ja opetaja(d): K.Pirs

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
AP D)
Oppija Oppija Interaktiivne loeng, | 1 OV 1. Suhtlemine ja klienditeenindus 10V
1. moistab ostja e selgitab rithmatoona teeninduse, teeninduskultuuri, . . "
vajadustele ja soovidele teeiindusliku mottelaadi, teenindusvalmiduse, teenuse teemakohased 1HU 2. Klienditeeninduse iilesanded A - 6 tundi
orienteeritud toodete ja ja teenindamise sisu ja tahtsust ettevotte juhtumip&hised Rithmatoona koostada esitlus 3. Kliendi ootused ja vajadused
teenindamise olemust konkurentsivoimele {ilesanded, tee~rt]tl nldu(sie i:utItUlt‘lrISt Jtat it 4. Kliendi teekond ettevottes
esitleb mittealkohoolseid ja alkohoolseid tooteid mottelaadist tootmisetievottes. P - _ i
pakkuvate ettevotete teenljlseid, lahtudes &riideest ja probleemiilesannete | Rithma esitlus. 5. Kliendikeskne teenindus - 14 tund,
ostja vajadustest ja soovidest lahendamine, p— 6. Positiivne kliendi kontakt
selgitab etteilr}tud muugl- ja teenindyssitue}tsiooni pdhjal iseseisev t00 arvutis, | Iseseisva toona , juhendi alusel,
mNee.skc:nngtoona kliendikeskse teenindamise ) N koostada kirjalik iilevaade
pohimétteid riihmatoo, joogiettevatete pakutavatest
lahendab etteantud miiligi- ja teenindussituatsiooni dppevideod ja nende | teenustest ja miiligistrateegiatest.
pohjal meeskonnatdona kliendi teenuse kasutamisega .
seotud probleeme analiliis 3HU
Rithmat6o6na, juhendi alusel,
lahendada etteantud
probleemiilesanne ja selgitada
kliendikeskse teenindamise
pohimotteid
2. mdistab teenindaja nimetab ostja/kliendi peamised ootused teenindajale Interaktiivne loeng, |2 OV 1.  Miiiigisuhtlemine ja klientide A -4 tundi
erinevaid rolle ja teenindusprotsessis teemakohased ) teenindamine
vastytust . nimetab tddandja peamised ootused teenindajale, . Lo 1 HU . 2. Jookide siilitamine, miiiigiks
teenindusprotsessis lahtudes kliendikesksest teenindamisest ja kutse-eetikast | Juhtumipdhised Iseseisva toona koostada ettevalmistamine toostuses -
) . " D ) N ) . moistekaardid teemal ,,Kliendi I - 12 tundi
selgitab riihmat6ona teenindaja rolli ettevdtte maine tilesanded, ootused tootele ja teenindajale , | 3.  Taara ja pakendi roll miiiigitoos
kujundamisel probleemiilesannete | 2 HU
kirjeldab juhtumi néitel meeskonnatdo téhtsust ostjale lahendamine Iseseisva toona koostada
teenuse ja toodete pakkumisel ' mdistekaardid teemal ,, T66andja
iseseisev t00 arvutis, | ootused tootele ja teenindajale®.
selgitab teenindaja vastutust teenindusprotsessi 3HU




erinevaid telefoni ja infotehnoloogiavahendeid

e tutvustab toodete sortimenti, kvaliteedinditajaid,
koostist, toitevéartust, maitseomadusi,
kasutamisvoimalusi, sédilitamistingimusi ja
realiseerimisaegu, kasutades eestikeelset erialast
terminoloogiat

e kasutab korrektset ja diget erialast terminoloogiat
toodete tutvustamisel

e pakib ostjale kaasa joogitooteid, jargides ettevotte
teenindusstandardit, toodete kvaliteedindudeid ja
sdilitamistingimusi

o arveldab kliendiga, kasutades sularaha ja maksekaarte

1seseisev tG0 arvutis,
rithmatoo,
oppevideod ja nende

analuis

lahendada probleemiilesanne
teenindusolukorrast.

3 HU

Iseseisva toona, juhendi alusel,
koostada juhtumipdhine
iilesanne , kasutades diget
erialast terminoloogiat

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D
toimimise eest vastavalt etteantud ettevotte rihmatG6o, Rithmat6ona, juhendi alusel,
teenindusstandardile/juhendi alusel . . : koostada esitlus teenindaja rollist
oppevideod ja nende ~ . . s
e annab hinnangu juhendi alusel enda valmisolekust - ettevotte maine kujundamisel.
miiiigi- ja teenindustooks mittealkohoolseid ja analiitis )
alkohoolseid tootvas ettevottes, l1dhtudes kliendikeskse 4 HU ) )
teeninduse pohimdtetest Rithmatoona, juhendi alusel,
lahendada juhtumipdhine
tilesanne joogitdostuse miiligi-ja
teenindustoost.
rakendab teenindus ja | e alustab ja I3petab teenindusolukorra, kasutades sobivaid | Interaktiivne loeng, | 3 OV 1. Suhtlusviisid -, tehnikad ja oskused
miiijgipr_otsessis sobivat viisakusviljendeid, Iuues positiivse dhkkonna teemakohased 1 HU o 2. Teenus, teenindus, teenindamine A - 4 tundi
SUht!em'S" o e kiitub kehtestavalt erinevates teenindusolukordades, ) R Tool.eht: kl_lendlkeskne e e - ) )
te_gnlnd.ustehnlkald ja kasutades sobivaid sonalisi ja mittesonalisi juhtumipdhised teenlndam.lne,"toodete ‘ 3. Kiiendi vajaduste viljaselgitamine
kaitumist suhtlusvahendeid tilesanded, tutvustamise tihtsamad ctapid 4. Kauba tutvustamine | - 12 tundi
. teiniridatb Qstjq‘gilﬁ}.l;uvaltttterpg vsjadys;est,:ogvi?ss@ ja probleemiilesannete | 2 HU 5. Joogitoodete terminoloogia
ootustest ning jargiaes ettevotte teeninausstandardit ja . v a . . . . .
kasutades sot%ii/atgsuhtlus- ja teenindustehnikaid niné lahendamine, Ruhmattona , juhendialusel, 6. Arveldamine kliendiga




Oppija:
e teostab iseseisvad t60d ja tdidab todlehed
e osaleb rithmatoddes

Lavend

Mooduli kokkuvétva hinde | Moodul hinnatakse mitteeristavalt (MA/A) . Mooduli 16pptulemus kujuneb vdhemalt ldvendi tasemel sooritatud to6dest Gpivaljundite 1-3 osas :
kujunemine

Kasutatav éppekirjandus | Teeninduse olemus. Teenindaja isiksus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=84ql#euni_repository 10895
/oppematerjal

Teenindus- ja miitigiprotsess — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=89ui#euni_repository 10895

Teeninduskeele kasutamine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=5wv1#euni repository 10895

Klienditeenindus ja teeninduskultuur — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=5trv#euni_repository 10895

Teenindusprotsess — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6j4w#euni_repository 1089554

Teenindussuhtlus ja —k&ditumine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=615m#euni_repository 10895



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=84gl#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=89ui#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=5wv1#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=5trv#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6j4w#euni_repository_1089554
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6l5m#euni_repository_10895

Moodul nr. 10 - PRAKTIKA: OLLE JA MITTEALKOHOOLSETE JOOKIDE TOOTMINE

Mooduli maht 9 EKAP/ 234 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev too

8 tundi

10 tundi

48 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dpilane planeerib isiklikke praktikacesmérke, to6tab dlle ja mittealkohoolsete jookide tootmisettevottes, korraldab juhendamisel oma t66d ning valmistab vastavalt
tootmistingimustele Slut ja mittealkohoolseid jooke, kasutades sobivaid seadmeid ning té6tades hiigiceniliselt, ergonoomiliselt ja ressursisdastlikult

Nouded mooduli alustamiseks : 1ibitud moodulid 1, 2,4,5,6

Aine(d) ja opetaja(d): jookide tehnoloogia eriala dopetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D
Oppija : Oppija Loeng, individuaalne | 1 OV 1.  Praktika kavandamine ja praktika 10V
1. planeerib isiklikud o vormistab korrektses eesti keeles materjalid (CV, arenduvestlus dokumentatsioon _
praktikaeesmirgid avaldus, praktikaleping, enne praktikale minekut g ’ 1HU 1.1. Praktika iildise sisu tutvustamine. A -4 tundi
omandatud dpiviljundite loetelu) praktikale asumiseks, | praktilised tilesanded, | Vormistab materjalid praktikale Praktikajuhend. Praktikaleping, selle
arvestades praktikajuhendit . e asumiseks : CV, avaldus, vormistamine
1seseisev too . . R C e e .
e koostab praktikapdevikusse praktikacesmérkide loetelu praktikaleping 1.2. Uldls_,edj,a individuaalsed praktika |- 16 tundi
ja kalenderplaani, arvestades praktikajuhendit eesmrgid _ o
1.3. Individuaalne praktikakava, selle sisu ja
2 HU etteantud vormi tiitmine
Sonastab iseseiva toona 1.4. Praktikapéevik, selle sisu ja vormistamine
individuaalsed praktika 1.5. Praktika juhendaja koolis ja ettevottes
eesmargid ldhtuvalt 1abitud 1.6. Praktika aruanne, selle koostamise nouded,
opiviljunditest sisu ja vormistamine
1.7. Praktika hindamissiisteemi pohimotete ja
3 HU eesmirkide tutvustamine
Kiilastab praktika ettevotet,
tutvudes juhendajaga,
tookeskkonna-ja tingimustega
2. mdistab e kirjeldab juhendi alusel praktikaettevotte driideed, Vaatluspraktika, 2. Praktikaettevottega tutvumine, selle
praktikaettevotet, kui suurust ja tootmisstruktuuri iseseisev t66 tookorraldus , tooohutusndouded | — 4 tundi
organisatsiooni ning sellel o Limetab 3lle tootmisega seotud tootmisiiksused ja erinevate 2.1. Ettevotte sisekorraeeskirjad ja
tootmistdd korraldust ametikohad ning nende peamised toéiilesanded infoallikatega, info todkorraldus o
praktikaettevotte tookorraldusest lahtuvalt kogumine, iseseisev 2.2. Tooohut_usnouded_Ja tddohutusalane
650 esmane juhendamine
2.3. Praktikandi toGiilesanded
¢ iseloomustab juhendi alusel enda, kui praktikandi rolli
praktikaettevotte tootmisprotsessis
3. planeerib enda t66d ning | e valmistab juhendamisel ette oma téokoha voi tdéruumi, | Juhendamisel 3. Tookoha ettevalmistus ja to6tamine
tootab hoiab selle t66 ajal korras ja korrastab pérast t66 15ppu | - 4 tundi




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
ulesanded

(HU)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP

meeskonnaliikmena
ettevotte
tootmisosakonnas

vastavalt kehtestatud tootmis- ja hiigieeninduetele

e koostab juhendamisel todplaani, ldhtudes etteantud
tootmisplaanist

e tootab hiigieeniliselt, ergonoomiliselt, kasutades
ettendhtud todriietust ja isikukaitsevahendeid

e tOOtab meeskonnaliikmena, arvestades teiste
tootmisosakonna tootajatega

tootamine praktika
ettevottes,
meeskonnatoo,

1seseisev t60

3.1. Tookoha ettevalmistamine

3.2. Toovahendite, toorainete, abimaterjalide
jms. valik vastavalt teostatavale
tehnoloogilisele operatsioonile. Seadmete
korrasoleku kontroll.

3.3. Juhendamisel to6tamine. Ergonoomika ja
tooohutus

3.4. Tookoha korrashoid

4.  Meeskonnatoo

4.1. Praktikandi roll meeskonnas,
tooiilesannete jagamine

4.2. Suhtlemine meeskonnas ja kaastdotajatega

4.3. Kutse-eetika pohimdtete jargimine
tookeskkonnas

4. tootab praktikaettevottes
juhendamisel ja
meeskonnas 0Olle
tootmisel, jargides
ettevotte tookorraldust

o valmistab juhendi abil ette linnase jahvatuseks,
arvestades teravilja kditlemise tehnoloogiat

e t00tleb juhendamisel vee, kasutades vastavaid
tehnoloogilisi seadmeid ja jirgides vee tootlemise
tehnoloogilisi noudeid

e tootleb juhendamisel humalaid, kasutades vastavaid
tehnoloogilisi seadmeid ja arvestades humalate
tootlemise tehnoloogiat

e valmistab juhendamisel virde, jargides retseptuuri ja
kasutades vastavaid seadmeid

e valmistab juhendamisel ette pidrmid ja fermendid,
kasutades vastavaid seadmeid ja arvestades nende
kaitlemise tehnoloogiat

e kadritab juhendamisel virde, jargides ja reguleerides
kadritusseadmete tehnoloogilisi niditajaid

e filtreerib juhendamisel dlle, kasutades vastavaid
seadmeid ning jirgides ja reguleerides tehnoloogilisi
nditajaid

¢ villib ja ladustab juhendi alusel dlle vastavate
seadmetega

e peseb ja desinfitseerib tootmisliinid, kasutades
automaatset pesusiisteemi

e teeb igapidevased sissekanded praktikapédevikusse,
arvestades praktikajuhendit

Juhendamisel
to0tamine
tootmisliinil,
meeskonnat6o,

1seseisev t00

| -4 tundi

5. tootab praktikaettevottes
juhendamisel ja
meeskonnas

e valmistab juhendamisel vastavate seadmetega ette vee,

jargides vee tootlemise tehnoloogiat
o valmistab juhendamisel ette marjad, mahlad,

2-5.0V

1 HU

-4 tundi




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
ulesanded

(HU)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP

mittealkohoolsete
jookide tootmisel,
jargides ettevotte
tookorraldust

maitseained, virvained, happed, arvestades valmistatava
toote tehnoloogiat

valmistab juhendamisel siirupid ja tdommised, arvestades
valmistatava toote tehnoloogilise juhendi ndudeid

seadistab juhendamisel segamis-, to6tlemisliinide
seadmed tookorda, kontrollides korrasolekut t60ks ja
vastavust tdooperatsioonile, arvestades etteantud juhiste
ndudeid

kupaZeerib/segab juhendamisel toorme, arvestades
retsepti ja valmistatava toote tehnoloogiat

selitab ja filtreerib juhendamisel tooted tehnoloogilise
liini seadmetega, arvestades selitamise ja filtreerimise
tehnoloogiat

karboniseerib juhendamisel mittealkohoolsed joogid
vastava tehnoloogilise seadmetega, arvestades retsepti ja
tehnoloogilist juhendit

pastoriseerib juhendamisel tooted, kasutades selleks
sobivaid seadmeid ja arvestades pastoriseerimise
tehnoloogiat

hindab toote vastavust tehnoloogilise juhendi
kvaliteedinduetele ja reguleerib vajadusel seadme
toonditajaid

kontrollib t66tlemisliinide tookorrasolekut ja vastavust
toooperatsioonile, arvestades etteantud juhiste ndudeid

korrastab ja puhastab seadmed, arvestades tookorda
ning toiduohutuse ndudeid

hooldab, peseb ja desinfitseerib igapdevaselt
mittealkohoolsete jookide kasitsi pestavad liiniosad ja
tootmisruumid, arvestades toiduohutust

Iseseisvalt praktika juhendi
alusel info kogumine
praktikaettevottes praktika
aruande jaoks ning
praktikapdeviku tditmine.

6. analiilisib ennast kui
praktikanti ettevottes ja
oma praktikaeesmérkide
saavutamist

koostab kirjalikult korrektses eesti keeles
praktikaaruande vastavalt etteantud juhendile

annab suulisel praktikaaruande esitlemisel/esinemisel
edasi erialast infot

loetleb oma tugevused dlle ja mittealkohoolsete jookide
tootmisprotsessis ning ettevotte meeskonnaliikmena

loetleb tegevusi, mis praktikaprotsessis dnnestusid hésti
nimetab erialased oskused, mida on vaja arendada
annab hinnangu praktikaeesméirkide saavutatusele

kirjeldab voimalusi aktiivse toovdime sdilitamiseks

Iseseisev t00, esitlus,

eneseanaluus

1-6 OV

1 HU

Iseseisev praktiline t66 juhendi
pohjal: korrektses eesti keeles
erialast terminoloogiat asutades
praktikapéeviku ja
praktikaaruande koostamine,
elektrooniline vormistamine ning
praktikaaruande esitlus

5.

5.1.

5.2.

Praktikaaruanne, selle sisu ja

vormistamine

Praktika juhendile vastava aruande
koostamine

Aruande suuline vormistamine

6. Tagasiside andmine praktikale
7. Mooduli 16puhindamine

A -4 tundi

P- 10 tundi

- 16 tundi




Praktika To6 praktika ettevottes 168  tundi

. Oppija :
Lavend . e . . o
e Esitab individuaalse praktikakava ja praktikapdeviku
Esitab korrektses kirjakeeles vormikohase praktika aruande
Esitleb praktika aruannet MS Power Point programmi abil komisjonile
Oskab vastata enamikele kaitsmiskomisjoni lisakiisimustele
Esitab ettevottepoolse juhendaja hinnangu
e Annab enesehinnangu eesmérkide saavutamise ja Opitu kohta

Mooduli kokkuvétva hinde Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA) . Mooduli 16pptulemus kujuneb vahemalt ldvendi tasemel sooritatud praktilistest toodest , millega on hinnatud

Kujunemine opiviljundeid 1-6.

Sissejuhatus tootmispraktikasse — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6br7#euni_repository 10895

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6br7

Moodul nr. 11 - PRAKTIKA: VEINI TOOTMINE

Mooduli maht 8 EKAP/ 208 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev too

8 tundi

10 tundi

48 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et Opilane planeerib isiklikke praktikaeesmarke, to6tab veinide tootmisettevottes, korraldab juhendamisel oma t66d ning valmistab vastavalt tootmistingimustele puuvilja- ja
marjaveine, kasutades sobivaid seadmeid ning to6tades hiigieeniliselt, ergonoomiliselt ja ressursisdastlikult.

Nouded mooduli alustamiseks: on ldbitud moodulid 1,2,4,5,7

Aine(d) ja opetaja(d): jookide tehnoloogia eriala dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
AP D)
Oppija Oppija 10V 1.  Praktika kavandamine ja praktika A -4 tundi
1. planeerib isiklikud e vormistab korrektses eesti keeles materjalid (CV, L Lo dokumentatsioon
) . ) i . . oeng, individuaalne -
praktikacesmirgid avaldus, praktikaleping, enne praktikale minekut 1HU 11 Praktika iildise sisu tutvustamine.
omandatud dpiviljundite loetelu) praktikale asumiseks, | arenguvestlus, Vormistab materjalid praktikale Praktikajuhend. Praktikaleping, selle I-16 tundi
o . : . | end. , - undi
arvestades praktikajuhendit praktilised iilesanded, aSULT:_Iiet(S : CV, avaldus, vormistamine
e koostab praktikapdevikusse praktikacesmérkide loetelu | . . L praktikaleping 12 Uldised ia individuaalsed praktika
ja kalenderplaani, arvestades praktikajuhendit 1sese1seV 0o = sec) Seap
eesmargid
2 .HU ) 1.3. Individuaalne praktikakava, selle sisu ja
Kiilastab praktikaettevotet, etteantud vormi tiitmine
tutvudes juhendajaga, , , o , ,
tdokeskkonna-ja tingimustega 1.4. Praktikapéevik, selle sisu ja vormistamine
ning teeb lihikokkuvotte 1.5. Praktika juhendaja koolis ja ettevdttes
1.6. Praktika aruanne, selle koostamise nduded,
sisu ja vormistamine
1.7. Praktika hindamissiisteemi pohimotete ja
eesmarkide tutvustamine
2. mdistab e kirjeldab juhendi alusel praktikaettevdtte driideed, Vaatluspraktika, 2.  Praktikaettevottega tutvumine, selle
praktikaettevotet, kui juhtimis- ja tootmisstruktuuri seseisev 168 tookorraldus , tooohutusnouded I -4 tundi
organlsatSI(')OQI.‘nlng e nimetab veini tootmisega seotud tootmisiiksused ja . 2.1. Ettevdtte sisekorraeeskirjad ja tookorraldus
selle tootmistod ametikohad ning nende peamised toiilesanded erinevate o N e
korraldust raktikaettevotte tookorraldusest lahtuvalt i i i 2.2. Todohutusnuded ja t65ohutusalane
p infoallikatega, info esmane juhendamine
¢ kirjeldab enesekontrolli ja HACCP pohimdtete kogumine . .
rakendamist praktikaettevottes 2.3. Eneseckontrolliplaan ettevottes
e iseloomustab juhendi alusel enda, kui praktikandi rolli 2.4.  Praktikandi tootlesanded
praktikaettevotte tootmisprotsessis




seadmete ja

toovahenditega, jargides
ettevotte tookorraldust

seostab toote tehnoloogia kasutatavate seadmetega
kasutab tooprotsessis digeid ja ohutuid toovotteid

kontrollib seadme/liinildigu tédkorras olekut ja
vastavust tdooperatsioonile, arvestades etteantud juhiste
noudeid

seadistab seadme todkorda vastavalt konkreetse
t6010igu tehnoloogilise juhendi nouetele ning kéivitab
selle vastavalt etteantud juhistele oma padevuse piirides
jalgib ja hoiab oma t66s kvaliteeti, jargides
praktikaettevotte tookorraldust

tootab seadmetega ergonoomiliselt ja ohutult vastavalt
kasutus- ning tehnoloogiajuhenditele

juhib ja reguleerib seadmete tdOprotsessi, arvestades
toote tehnoloogiat ja tagades valmistootele esitatavad
nduded

registreerib seadme/liini veateated oma padevuse
piirides

tootamine praktika
ettevottes,
meeskonnat60, info

kogumine

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D)

planeerib enda t66d ning| e valmistab juhendamisel ette oma tdokoha, hoides korda | Juhendamisel 3.  Tookoha ettevalmistus ja tootamine
toota‘lb; i vastavalt kehtestatud tootmis- ja hiigieeninduetele (66tamine praktika 31 Téokoha ettevalmistamine | - 4 tundi
mees~ onnafiikmena kasutab oma t60s toodete tehnoloogilisi kaarte ja . o . . . o
ettevotte iuhendeid ettevottes, 3.2 Toovah@ndlte, toorainete, abimaterjalide
tootmisosakonnas J ) o ) ) o ) ) . jms. valik vastavalt teostatavale

eristab VEII’.IIde Va|mIS'[amlsekS VajallkUd toorained Ja meeskonnatoo, info tehnoloogi”sele Operatsioonile. Seadmete

kasutab neid oma t60s kogumine korrasoleku kontroll.

toota?hhu(%l?'et.pl.l.lselt, (?rgoioci(m}llseItilkazut.zdes 3.3 Juhendamisel to6tamine. Ergonoomika ja

ettendhtud todriietust ja isikukaitsevahendei t650hutus

- " liik . '

tootab meeskonnaliikmena, arvestades teiste 34 Téékoha korrashoid

tootmisosakonna tootajatega

teavitab vastutavat isikut tookorralduslikest puudustest

vOi to0d segavatest asjaoludest Meeskonnatoo

riskide maandamiseks ja ohtude kdrvaldamiseks ) )

~ . . ot s . tooiilesannete jagamine

annab Onnetusjuhtumi korral véltimatut abi, kutsub _ _

professionaalse abi ja teatab dnnetusjuhtumist 4.2 Suhtlemine meeskonnas ja

tootmisjuhile voi tdoandjale Kaastootajatega

4.3 Kutse-eetika pohimdtete jargimine
tookeskkonnas

tootab juhendamisel seostab oma tegevuse konkreetsete veinide Juhendamisel
ettevottes kasutatavate valmistamisega praktikaettevottes | - 4 tundi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT Maht tundides
pivilj )pp j j
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D
¢ seiskab seadme/liini vastavalt etteantud juhistele
e puhastab t66 10ppedes seadmed ja to6koha vastavalt
etteantud juhistele
5. mdistab e nimetab ettevotte laborid ja iseloomustab nende Juhendamisel 2.-5.0V
praktikaettevotte tegevust o ik | - 4 tundi
laboratoorse ja e s tootamine praxtika |y iy
) - - e kirjeldab oma todiilesannetega seotud toote . . o i
mikrobioloogilise valmistamise kvaliteedikontrolli. alates tooraine ettevottes, Iseseisvalt praktika juhendi
kontrolli korraldust vastuvatmisest toote realiseerimiseni meeskonnatés, info aluse! info ko~gum|ne .
eldab 1 - mikrobi i s praktikaettevottes praktika
e kirje d_abka‘ti(oratoorset% jami rdo‘t?:jo!oogl iste ana iitiside kogumine aruande jaoks ning
tegemiseks kasutatavaid meetodeid ja aparatuuri praktikapéeviku tditmine
6. analllsib ennast kui e teeb igapdevased sissekanded praktikapdevikusse, Iseseisev t66, esitlus, | 1-6 OV 5. Praktikaaruanne, selle sisu ja A -4 tundi
praktikanti ettevottes ja arvestades praktikajuhendit liii vormistamine _
oma praktikaeesmirkide - - . - : eneseanatuus 1 HU oo . P-10 tundi
: e annab hinnangu praktikaeesmirkide saavutamisele ja s L . 5.1. Praktika juhendile vastava aruande
saavutamist teeb ettepanekuid tootulemuste parendamiseks Is~es_elsev praktiline tO(? juhendi koostamine I - 16 tundi
. . . pohjal: korrektses eesti keeles - 1o wnai
o koostab vastavalt etteantud juhendile praktikaaruande, 52 Aruande suuline vormistamine

vormistades selle korrektses eesti keeles

esitleb praktika aruande sisu ja annab {ilevaate praktikal
saadud kogemustest ja eesmérkide saavutamisest

loetleb oma tugevused jookide tootmisprotsessis ning
ettevotte meeskonnalitkmena

erialast terminoloogiat asutades
praktikapdeviku ja
praktikaaruande koostamine,
elektrooniline vormistamine ning
praktikaaruande esitlus

6.  Tagasiside praktika aruande kohta

7. Mooduli Iopuhindamine

Praktika

To0 praktika ettevottes

142 tundi

Lavend

Op

pija :
Esitab individuaalse praktikakava ja praktikapaeviku

Esitab korrektses kirjakeeles vormikohase praktika aruande

Esitleb praktika aruannet MS Power Point programmi abil komisjonile

Oskab vastata enamikele kaitsmiskomisjoni lisakiisimustele

Esitab ettevottepoolse juhendaja hinnangu

Annab enesehinnangu eesmarkide saavutamise ja opitu kohta

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA) . Mooduli 16pptulemus kujuneb vihemalt ldvendi tasemel sooritatud praktilistest toddest , millega on hinnatud
opiviljundeid 1-6 .

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal
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Mooduli maht 7 EKAP/ 182 tundi
Moodul nr. 12 - PRAKTIKA: PIIRITUSE JA PIIRITUSJOOKIDE TOOTMINE

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Praktiline t60 Iseseisev t00

6 tundi 10 tundi 40 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dpilane planeerib isiklikke praktikaeesmérke, to6tab alkohoolsete jookide tootmisettevottes, korraldab juhendamisel oma t66d ning valmistab vastavalt tootmistingimustele
alkohoolseid jooke, kasutades sobivaid seadmeid ning to6tades hiigieeniliselt, ergonoomiliselt ja ressursisddstlikult.

Nouded mooduli alustamiseks: on labitud moodulid 1-11

Aine(d) ja opetaja(d): jookide tehnoloogia eriala opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
1. planeerib isiklikud e vormistab korrektses eesti keeles materjalid (CV, Loeng, individuaalne | 1 OV 1.  Praktika kavandamine ja praktika A - 2 tundi
praktikaeesmirgid avaldus, lepingu sdlmimine, oskuste nimistu tl dokumentatsioon
koostamine, ametlik tutvustuskiri praktikaettevottele) arenguvestius, 1HU et .
! . N . e e . - . 1.1. Praktika iildise sisu tutvustamine.
praktikale asumiseks, arvestades praktikajuhendit praktilised tilesanded, | Vormistab materjalid praktikale Praktikajuhend. Praktikaleping, selle |- 12 wndi

asumiseks : CV, avaldus,

) . vormistamine
praktikaleping

1.2. Uldised ja individuaalsed praktika

e koostab praktikapédevikusse praktikacesmérkide loetelu | iseseisev t66
ja kalenderplaani, arvestades praktikajuhendit

2 HU eesmirgid
Kiilastab praktikaettevotet, 1.3. Individuaalne praktikakava, selle sisu ja
tutvudes juhendajaga, etteantud vormi tiitmine

tookeskkonna-ja tingimustega

ning teeb lithikokkuvdtte 1.4. Praktikapéevik, selle sisu ja vormistamine

1.5. Praktika juhendaja koolis ja ettevottes

1.6. Praktika aruanne, selle koostamise nouded,
sisu ja vormistamine

1.7. Praktika hindamissiisteemi pohimotete ja
eesmérkide tutvustamine

2. mdoistab e kirjeldab juhendi alusel praktikaettevdtte édriideed, Vaatluspraktika, 2. Praktikaettevottega tutvumine, selle
praktikaettevotet kui suurust ja tootmisstruktuuri ‘seseisev 166 tookorraldus, tooohutusnéuded | - 4 tundi
;)erﬁzrlljgiz?zggnlng * nimetab alkohoolsete jookide tootmisega seotud erinevate 2.1 Ettevotte sisekorraeeskirjad ja tookorraldus

tootmisiik ' tikohad ni i e
vorraldust ootmisiiksused ja ametikohad ning nende peamised 22 Tosohutusnduded ja tidohutusalane

todtilesanded praktikaettevotte tdokorraldusest lédhtuvalt | jnfoallikatega, info

e iseloomustab juhendi alusel enda kui praktikandi rolli
praktikaettevotte tootmisprotsessis

e kirjeldab enesekontrolli ja HACCP pdhimdtete 2.4 Praktikandi todiilesanded
rakendamist praktikaettevottes

esmane juhendamine
kogumine iseseisvalt 2.3 Enesekontrolliplaan ettevottes




ettevotte tookorraldust

kasutab tooprotsessis digeid ja ohutuid toovotteid

kontrollib seadme/liinildigu todkorras olekut ja
vastavust tdooperatsioonile, arvestades etteantud juhiste
noudeid

seadistab seadme tookorda vastavalt konkreetse
t60101gu tehnoloogilise juhendi nduetele ning kaivitab
selle vastavalt etteantud juhistele oma paddevuse piirides
jalgib ja hoiab oma t66s kvaliteeti jargides
praktikaettevotte tookorraldust

tootab seadmetega ergonoomiliselt ja ohutult vastavalt
kasutus- ning tehnoloogiajuhenditele

juhib ja reguleerib seadmete tdOprotsessi, arvestades
toote tehnoloogiat ja tagades valmistootele esitatavad
nduded

registreerib seadme/liini veateated oma padevuse
piirides
seiskab seadme/liini vastavalt etteantud juhistele

meeskonnat60, info

kogumine iseseisvalt

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D)
planeerib enda t66d ning| e valmistab juhendamisel ette oma tdokoha, hoides korda | Juhendamisel 3.  Tookoha ettevalmistus ja tootamine
toota‘lb; i vastavalt kehtestatud tootmis- ja hiigieeninduetele t5otamine ettevattes, 31 Téokoha ettevalmistamine I - 4tundi
mees~ onnaflikmena kasutab oma t60s toodete tehnoloogilisi kaarte ja . o . . . o
ettevotte iUhendeid meeskonnatdd, info 3.2. Toovahendite, toorainete, abimaterjalide
tootmisosakonnas J L ) . o .. . jms. valik vastavalt teostatavale
tunne-b a-IthOOISGte ]QOklde valmistamiseks Vaja“kke kogumlne iseseisvalt tehnoloogilisele Operatsioon”e. Seadmete
tooraineid ja oskab neid kasutada oma t60s korrasoleku kontroll.
téétajt.)hhﬁglg'e"ru.l.lselt, (?rgoioci(m} hseltilkazu%des 3.3. Juhendamisel to6tamine. Ergonoomika ja
ettendhtud tooriietust ja isikukaitsevahendei t650hutus
- " liik . '
tootab meeskonnaliikmena, arvestades teiste 34, Toskoha korrashoid
tootmisosakonna tootajatega
teavitab vastutavat isikut tookorralduslikest puudustest .
v0i t66d segavatest asjaoludest Meeskonnat5o
hindab ohufaktoreid tootmises ja votab kasutusele 4.1 Praktikandi roll meeskonnas,
riskide maandamiseks ja ohtude kdrvaldamiseks tooiilesannete jagamine
4.2 Suhtlemine meeskonnas ja
kaastootajatega
4.3 Kutse-eetika pohimdtete jargimine
tookeskkonnas
tootab juhendamisel seostab oma tegevuse konkreetsete alkohoolsete jookide | Juhendamisel
ettevottes kasutatavate valmistamisega praktikaettevottes . | - 4 tundi
seadmete ja ) tootamine
oY § . seostab toote tehnoloogia kasutatavate seadmetega
toovahenditega, jargides meeskonnas,




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
puhastab t66 10ppedes seadmed ja tookoha vastavalt
etteantud juhistele
kirjeldab tooraine ja pakendite ning tehnoloogia ja
ettevotte keskkonnasodbralikkust ning jadtmekéitlust
kirjeldab jadtmete sorteerimist praktikaettevotte nditel
5. mdistab nimetab ettevottes olevad laborid ja iseloomustab nende 2-5.0V
praktikaettevotte tegevust ) | — 4 tundi
Iaporatc_)orse Ja kirjeldab oma tooiilesannetega seotud toote 1 HU o i
mikrobioloogilise valmistamise kvaliteedikontrolli alates tooraine Iseseisvalt praktika juhendi
kontrolli korraldust vastuvotmisest toote realiseerimiseni aluse! info ko~gum|ne .
. . . . e praktikaettevottes praktika
kirjeldab laboratoorsete ja mikrobioloogiliste analiiliside aruande jaoks ning
teostamiseks kasutatavaid meetodeid ja aparatuuri praktikapieviku tiitmine
vordleb mdotmise teel saadud ph-véirtust etteantud
normiga
nimetab toiduainete tehnoloogias kasutatavad
kemikaalid ja nende pohilised fiiiisikalised ja keemilised
omadused
selgitab kaal- ja mahtanaliiiisi erinevust
toiduainetdostuses
kirjeldab vedeliku elektrijuhtivuse kasutamist
toiduainete omaduste hindamisel
kasutab proovide analiitisimisel ohutuid t66votteid
6. analiilisib ennast kui teeb igapdevased sissekanded praktikapaevikusse, Iseseisev t60, 1-6 OV 7. Praktikaaruanne, selle sisu ja A -4 tundi
praktikanti ettevottes ja arvestades praktikajuhendit eneseanaliiiis. esitlus ) vormistamine _
oma praktikaeesmirkide ’ 1 HU 7.1 Praktika juhendile vastava aruande P-10 tundi
saavutamist b hi Itik srkid ele i Iseseisev praktiline t60 juhendi koostamine )
annab hinnangu practikacesmarkide saavutamisel€ Ja pdhjal: korrektses eesti keeles 7.2 Aruande suuline vormistamine I -12 tundi
teeb ettepanekuid todtulemuste parendamiseks erialast terminoloogiat asutades o _
koostab praktikaaruande, vormistades selle korrektses praktikapieviku ja 8.  Tagasiside praktika aruande kohta
eesti keeles vastavalt etteantud juhendile praktikaaruande koostamine, 9. Mooduli Idpuhindamine

esitleb praktika aruande sisu ja annab iilevaate praktikal
saadud kogemustest ja eesmirkide saavutamisest
loetleb oma tugevused jookide tootmisprotsessis ning
ettevotte meeskonnalitkmena

elektrooniline vormistamine ning
praktikaaruande esitlus




Praktika

T60 praktikaettevottes 126 tundi

Lavend

Oppija :

- Esitab individuaalse praktikakava ja praktikapdeviku

- Esitab korrektses kirjakeeles vormikohase praktika aruande

- Esitleb praktika aruannet MS Power Point programmi abil komisjonile
- Oskab vastata enamikele kaitsmiskomisjoni lisakiisimustele

- Esitab ettevottepoolse juhendaja hinnangu

- Annab enesehinnangu eesmérkide saavutamise ja opitu kohta

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA) . Mooduli 10pptulemus kujuneb vdhemalt ldvendi tasemel sooritatud to6dest , millega on hinnatud Spivéljundeid 1-6 .

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal
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VALIKOPINGUTE MOODULID

Moodul nr. 13 - SPETSIALISEERUMINE: MITTEALKOHOOLSETE JOOKIDE TOOTMINE

Mooduli maht 3 EKAP/ 78 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne to0

Praktiline t60

Iseseisev too

2 tundi

8 tundi

14 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dpilane planeerib isiklikke praktikaecesmarke, tootab mittealkohoolsete jookide tootmisettevottes, korraldab juhendamisel oma t66d ning valmistab vastavalt tootmistingimustele
mittealkohoolseid jooke, kasutades sobivaid seadmeid ning té6tades hiigieeniliselt, ergonoomiliselt ja ressursisédéstlikult.

Nouded mooduli alustamiseks: on ldbitud moodulid 1 — 9

Aine(d) ja 6petaja(d): jookide tehnoloogia eriala opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HDU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D
Oppija Oppija Loeng, individuaalne | 1 OV 1.  Praktika kavandamine ja praktika 10V
ikl e vormistab korrektses eesti keeles materjalid (CV, dokumentatsioon _
. E::Eteig:efg;rgg avaldus, praktikaleping, enne praktikale minekut areng.u.vestlus, 1 HU_ o _ 1.1.  Praktika iildise sisu tutvustamine. A - 2 tundi
tehnoloogia praktikaks omandatud Opivéljundite loetelu) praktikale asumiseks, | praktilised iilesanded, Vorm_lstada materjalid praktikale Prakt!kajuhend. Praktikaleping, selle
arvestades praktikajuhendit Seseisev (56 asum_lseks :CV, avaldus, \'/_ormlsta'ml.ne. . '
e Kkoostab praktikapievikusse praktikaeesmirkide loetelu praktikaleping 1.2. Uldised ja individuaalsed praktika - 2 tundi
ja kalenderplaani, arvestades praktikajuhendit - 13 fezfn’j‘égldl tikak lle sisy
. iseloqmustabjuhendi al.usel enda_ kui praktikandi rolli Snastada iseseisva t66na o ert]tela\l/lluf;igérﬂr;itlrn?n:va’ seliesisuja
praktikaettevotte tootmisprotsessis individuaalsed praktika 1.4. Praktikapéevik, selle sisu ja vormistamine
eesmargid ldhtuvalt 1dbitud 1.5. Praktika juhendaja koolis ja ettevdttes
opivéljunditest ja jargides 1.6. Praktika aruanne, selle koostamise nduded,
praktikajuhendit sisu ja vormistamine
2. Tootab * koostab juhendamisel tdSplaani, lihtudes etteantud Praktiline t56 20V 1.  Praktika sooritamine .
praktikaettevottes tootmisplaanist i L1 Todkoha t85ks ettevalmistam I -4 tundi
mittealkohoolsete o valmistab juhendi abil ette toorained, kasutades tootmises , 1 HU = 100KONa To0ks clievaimistamine
jookide tootmises vastavaid seadmeid ja arvestades nende kiitlemise meeskonnatoo, Iseseisvalt praktika juhendi 1.2. Toodete tehnoloogilised kaardid/juhendid
juhendamisel ja tehnoloogiat eseisev (66, info alusel info kogumine 1.3. Meeskonnats pshimdtted
meeskonnas, jargides | o valmistab juhendamisel mittealkohoolsete jookide SESEISEV 00, praktikaettevottes praktika . .
ettevotte todkorraldust kupaazi, jirgides retsepti ja kasutades vastavaid kogumine aruande jaoks ning 1.4. Ohufaktorid tootmises
seadmeid praktikapdeviku tditmine 1.5. Oiged ja ohutud t66votted
¢ valmistab juhendamisel mittealkohoolse joogi, 1.6. Ergonoomilised t66votted
kasutades tehnoloogilisi seadmeid ning jargides ja
reguleerides tehnoloogilisi néitajaid ) Laboratoorne kontroll ettevétt
¢ villib ja ladustab juhendi alusel mittealkohoolsed ' eVOTes
2.1. Kvaliteedikontroll ettevottes

joogid, kasutades vastavaid seadmeid




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D
e tO0tab seadmetega ergonoomiliselt ja ohutult vastavalt 2.2. Keemilise ja mikrobioloogilise kontrolli
kasutus- ning tehnoloogiajuhenditele korraldus ettevottes
e peseb ja desinfitseerib tootmisliinid, kasutades 2.3. Fitsikalised -keemilised ja
automaatset pesusiisteemi vastavalt etteantud juhistele mikrobioloogilised analiiiisid toodetest
o teeb igapdevased sissekanded praktikapdevikusse,
arvestades praktikajuhendit
3. analiiiisib ennast kui | ® kOOkSt_ib k"ja”dk“'t korre:‘tses eestl dk_eer']es " Iseseisev 06, 1-3 OV 1. Praktika hindamine
praktikanti ettevdttes ja praktikaaruande vastavalt etteantud juhendile e e L1 Prakiikanievik
oma praktikaeesmirkide | ® tutvustab detailselt suulisel praktikaaruande esitlemisel | SPeSCanallus, esiius | gy o P P.g
saavutamist kogu konkreetse mittealkohoolse joogi valmistamise Iseseisev praktiline t66 juhendi 1.2. Praktikaaruanne
protsessi pohjal: korrektses eesti keeles 1.3. Praktika esitlus -8
o loetleb oma tugevused mittealkohoolse joogi erialast terminoloogiat asutades
tootmisprotsessis ning ettevotte meeskonnalitkmena prakt}kapaewkuja _ 2.  Tagasiside praktika aruande kohta
. . - s praktikaaruande koostamine, o )
¢ loetleb tegevusi, mis praktikaprotsessis dnnestusid hésti 3.  Mooduli I6puhindamine

e imetab erialased oskused, mida on vaja arendada

e annab hinnangu praktikaeesmirkide saavutatusele

elektrooniline vormistamine ning
praktikaaruande esitlus

Praktika

T66 praktikaettevottes 54 tundi

Lavend

Oppija :
- Esitab individuaalse praktikakava ja praktikapdeviku

- Esitab korrektses kirjakeeles vormikohase praktika aruande

- Esitleb praktika aruannet MS Power Point programmi abil komisjonile
- Oskab vastata enamikele kaitsmiskomisjoni lisakiisimustele

- Esitab ettevdttepoolse juhendaja hinnangu

- Annab enesehinnangu eesmirkide saavutamise ja dpitu kohta

Mooduli kokkuvdtva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (MA/A) . Mooduli [opptulemus kujuneb vihemalt lavendi tasemel sooritatud praktilistest toodest dpivaljundite 1-3 0sas

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal
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Moodul nr. 14 - SPETSIALISEERUMINE: OLLE TOOTMINE

Mooduli maht 3 EKAP/ 78 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev too

tundi

tundi

tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dpilane planeerib isiklikke praktikaecesmérke, to6tab Slle tootmisettevattes, korraldab juhendamisel oma t66d ning valmistab vastavalt tootmistingimustele dlut, kasutades
sobivaid seadmeid ning to6tades hiigieeniliselt, ergonoomiliselt ja ressursisdastlikult.

Nouded mooduli alustamiseks:

on labitud moodulid 1-9

Aine(d) ja opetaja(d): jookide tehnoloogia eriala opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HO) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D
Oppija Oppija Loeng, individuaalne | 1 OV 1. Praktika kavandamine ja praktika 10V
. . - dokumentatsioon A - 2 tundi

1. planeerib isiklikud * vormistab korrektses eesti keeles materjalid (CV, arenguvestlus ) T . - 2 unai
praktikaeesmirgid avaldus, praktikaleping, enne praktikale minekut ’ 1HU 1.1. Praktika iildise sisu tutvustamine.
tehnoloogia praktikaks omandatud dpiviljundite loetelu) praktikale asumiseks, | praktilised tilesanded, | Vormistada materjalid praktikale Praktikajuhend. Praktikaleping, selle I -2 tundi

arvestades praktikajuhendit (Seseisey 165 asumiseks : CV, avaldus, vormistamine
koostab praktikapdevikusse praktikacesmarkide loetelu praktikaleping 1.2. Uldised ja individuaalsed praktika
ja kalenderplaani, arvestades praktikajuhendit o HO eesmirgid
|Se|00mustab~JUhend| aIUSEI enda. kui pl’aktlkandl rolli Sonastada iseseisva toéona 1.3. Individuaalne praktikaka\/a, selle sisu ja
praktikaettevotte tootmisprotsessis individuaalsed praktika etteantud vormi tditmine
ees.n{éirgld }éhtqva}f labitud 1.4. Praktikapievik, selle sisu ja vormistamine
opiviljunditest ja jargides o . o N
praktikajuhendit 1.5. Praktika juhendaja koolis ja ettevottes
. 1.6. Praktika aruanne, selle koostamise nouded,
3HU sisu ja vormistamine
Koostada kirjalik iseloomustus,
juhendi alusel, enda rollist
praktikaettevotte
tootmisprotsessis.

2. tootab praktikaettevottes | ® Koostab juhendamisel tooplaani, lahtudes etteantud Praktiline to6 20V 1.  Praktika sooritamine .
juhendamisel ja tootmisplaanist _ - - ' ' I - 2 tundi
meeskonnas 0lle valmistab juhendi abil ette toorained, kasutades tootmises , 1 HU 1.1 Tookoha to0ks ettevalmistamine
tootmises, jirgides vastavaid seadmeid ja arvestades nende kéitlemise meeskonnatdo, Iseseisvalt praktika juhendi 1.2. Toodete tehnolpogilised _
ettevotte tookorraldust tehnoloogiat seseisev 65 alusel info kogumine kaardid/juhendid/retseptuurid

valmistab juhendamisel dlle virde, jargides retsepti ja praktikaettevottes praktika 1.3.  Olle valmistamise tehnoloogia ja seadmed
kasutades vastavaid seadmeid aruande jaoks ning 1.4, Meeskonnat6s pohimbtted
valmistab juhendamisel 0lle, kasutades tehnoloogilisi praktikapdeviku tiitmine - ) .

1.5. Ohufaktorid tootmises

seadmeid ning jargides ja reguleerides tehnoloogilisi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D
nditajaid 1.6. Oiged ja ohutud to6votted
e villib ja ladustab juhendi alusel dlut, kasutades 1.7. Ergonoomilised toovotted
vastavaid seadmeid
e peseb ja desinfitseerib tootmisliinid, kasutades
automaatset pesusiisteemi 2. Laboratoorne kontroll ettevottes
o teeb igapidevased sissekanded praktikapédevikusse, 2.1. Kovaliteedikontroll ettevottes
arvestades praktikajuhendit 2.2. Keemilise ja mikrobioloogilise kontrolli
korraldus ettevottes
2.3. Fisikalised -keemilised ja
mikrobioloogilised analiiiisid toodetest
3. analiiisib ennastkui | ® EOOStib VaStaV?'i etltea”t“?(j_‘f(he”d”e dk‘fja“k“'t Iseseisev 166, 1-3 OV 1. Praktika hindamine
praktikanti ettevottes ja orrektses eesti keeles praktikaaruande —— 11 Praktikanievik
oma praktikacesmirkide | ¢ tutvustab detailselt suulisel praktikaaruande esitlemisel | “PSCanaitus, eSIUUS 4 pypy " P P - 8 tundi
saavutamist kogu dlle valmistamise protsessi Iseseisev praktiline t66 juhendi 1.2. Praktikaaruanne
¢ loetleb oma tugevused dlle tootmisprotsessis ning p§hjal: korre_ktses ee_sti keeles 1.3. Praktika esitlus | - 8 tundi
ettevatte meeskonnaliikmena erialast terminoloogiat asutades
o loetleb tegevusi, mis praktikaprotsessis dnnestusid hésti prakt}kapaewku 1a . 2. Tagasiside praktika aruande kohta
praktikaaruande koostamine, L. .
3. Mooduli lI6puhindamine

¢ nimetab erialased oskused, mida on vaja arendada

e annab hinnangu praktikaeesmirkide saavutatusele

elektrooniline vormistamine ning
praktikaaruande esitlus

Praktika

T66 praktikaettevottes 54 tundi

Lavend

Oppija :
- Esitab individuaalse praktikakava ja praktikapdeviku

- Esitab korrektses kirjakeeles vormikohase praktika aruande

- Esitleb praktika aruannet MS Power Point programmi abil komisjonile

- Oskab vastata enamikele kaitsmiskomisjoni lisakiisimustele

- Esitab ettevdttepoolse juhendaja hinnangu

- Annab enesehinnangu eesmirkide saavutamise ja dpitu kohta

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (MA/A) . Mooduli 16pptulemus kujuneb vihemalt 1avendi tasemel sooritatud praktilistest tdodest dpivéljundite 1-3 0sas.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal
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Mooduli maht 3 EKAP/ 78 tundi

Moodul nr. 15 - SPETSIALISEERUMINE: VEINI TOOTMINE —
Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Praktiline t60 Iseseisev too

2 tundi 8 tundi 14 tundi

Mooduli eesmirk: Spetusega taotletakse, et Gpilane planeerib isiklikke praktikacesmairke, tootab veinide tootmisettevottes, korraldab juhendamisel oma t66d ning valmistab vastavalt tootmistingimustele puuvilja- ja
marjaveine, kasutades sobivaid seadmeid ning t66tades hiigieeniliselt, ergonoomiliselt ja ressursisaastlikult.

Nouded mooduli alustamiseks: on libitud moodulid 1- 9

Aine(d) ja opetaja(d): jookide tehnoloogia eriala dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
Oppija Oppija Loeng, individuaalne | 1 OV 1.  Praktika kavandamine ja praktika 10V
TR e vormistab korrektses eesti keeles materjalid (CV, dokumentatsioon
L.~ planeerib isiklikud avaldus, praktikaleping, enne praktikale minekut arenguvestlus, 1HU L : A - 2 tundi
praktikacesméargid P BRI X . Ktilised il ded. | v istad terialid praktikal 1.1. Praktika tldise sisu tutvustamine.
tehnoloogia praktikaks omandatud oplvgl_]qndlte l_oetelu) praktikale asumiseks, | praktilised tlesanded, | Vormistada materjalid praxtikale Praktikajuhend. Praktikaleping, selle
arvestades praktikajuhendit eseisev 65 asumiseks : CV, avaldus, vormistamine
o - 1 ktikaleping .
e koostab praktikapdevikusse praktikaeesmirkide loetelu pra e . | - 2 tundi
ja kalenderplaani, arvestades praktikajuhendit o HO 12 gf;fggg individuaalsed praktika
o iseloomustab juhendi alusel enda kui praktikandi rolli ~ ] s
praktikaettevf)‘!te footmisprotsessis P Sonastada iseseisva to6na 1.3. Individuaalne praktikakava, selle sisu ja
IndIVIdugalsed prakti ka. etteantud vormi tditmine
eesmargid ldhtuvalt labitud ) ) o ) .
dpiviljunditest ja jirgides 1.4. Praktikapdevik, selle sisu ja vormistamine
praktikajuhendit 1.5. Praktika juhendaja koolis ja ettevdttes
3 HU 1.6. Praktika aruanne, selle koostamise nouded,
Koostada kirjalik iseloomustus, sisu Ja vormistamine
juhendi alusel, enda rollist
praktikaettevotte
tootmisprotsessis.
2. to6tab praktikaettevottes | ® Koostab juhendamisel todplaani, lahtudes etteantud Praktiline t56 20V 1.  Praktika sooritamine
juhendamisel ja tootm-lsplaa-lnlst . . tootmises . 1.1. Tookoha tooks ettevalmistamine |- 2 tundi
meeskonnas veini e valmistab juhendi abil ette toorained, kasutades ’ 1 HU o
tootmises, jirgides vastavaid seadmeid ja arvestades nende kéitlemise meeskonnatdo, Iseseisvalt praktika juhendi 1.2. Toodgte_tehnolpogilised _
ettevotte tookorraldust tehnoloogiat eseisev 156, info alusel info kogumine kaardid/juhendid/retseptuurid
e valmistab juhendamisel veini virde, jirgides retsepti ja _ ’ praktikaettevottes praktika 1.3. Olle valmistamise tehnoloogia ja seadmed
kasutades vastavaid seadmeid kogumine aruande jaoks ning

1.4. Meeskonnat6o pohimdtted

1.5. Ohufaktorid tootmises

¢ valmistab juhendamisel veini, kasutades tehnoloogilisi praktikapdeviku tditmine

seadmeid ning jargides ja reguleerides tehnoloogilisi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D
nditajaid 1.6. Oiged ja ohutud to6votted
o villib ja ladustab juhendi alusel veinid, kasutades 1.7. Ergonoomilised toovatted
vastavaid seadmeid
e toOtab scadmetega ergonoomiliselt ja ohutult vastavalt 3
kasutus_ nlng tehnolooglajuhendltele 2 Laboratoorne kontr()ll ettevottes
e peseb ja desinfitseerib tootmisliinid, kasutades 2.1. Kuvaliteedikontroll ettevdttes
automaatset pesusiisteemi vastavalt etteantud juhistele 2.2. Keemilise ja mikrobioloogilise kontrolli
e teeb igapdevased sissekanded praktikapdevikusse, korraldus ettevdttes
arvestades praktikajuhendit 2.3. Fisikalised -keemilised ja
mikrobioloogilised analiiiisid toodetest
3. analuiisib ennast kui ¢ EOOStib VaStavallE Etlteantu?(j_l:(hendiIegirja”ku't Iseseisev to0, 1-3 OV 1. Praktika hindamine
praktikanti ettevdttes ja orrektses eesti keeles praktika aruande e e L1 Prakiikanievik
oma praktikaeesmirkide | ® tutvustab detailselt suulisel praktikaaruande esitlemisel | €PeSCanalus, esiius | gy - P P - 8 tundi
saavutamist kogu veinide valmistamise protsessi Iseseisev praktiline t66 juhendi 1.2. Praktikaaruanne
« loetleb oma tugevused veinide tootmisprotsessis ning pohjal: korrektses eesti keeles 1.3. Praktika esitlus I - 10 tundi

ettevotte meeskonnaliikmena

nimetab erialased oskused, mida on vaja arendada
annab hinnangu praktikaeesmérkide saavutatusele

loetleb tegevusi, mis praktikaprotsessis onnestusid hésti

erialast terminoloogiat asutades
praktikapdeviku ja
praktikaaruande koostamine,
elektrooniline vormistamine ning
praktikaaruande esitlus

2.  Tagasiside praktika aruande kohta

3. Mooduli I6puhindamine

Praktika

T606 praktikaettevottes 54 tundi

Liavendid

Oppija :
- Esitab individuaalse praktikakava ja praktikapdeviku

- Esitab korrektses kirjakeeles vormikohase praktika aruande

- Esitleb praktika aruannet MS Power Point programmi abil komisjonile

- Oskab vastata enamikele kaitsmiskomisjoni lisakiisimustele

- Esitab ettevdttepoolse juhendaja hinnangu

- Annab enesehinnangu eesmirkide saavutamise ja dpitu kohta

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (MA/A) . Mooduli 16pptulemus kujuneb vihemalt 1avendi tasemel sooritatud praktilistest toddest dpivéljundite 1-3 0sas.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal
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Moodul nr. 16 - SPETSIALISEERUMINE: PIIRITUSJOOKIDE TOOTMINE

Mooduli maht 3 EKAP/ 78 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t00

Iseseisev to0

2 tundi

8 tundi

14 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dpilane planeerib isiklikke praktikaeesmarke, to6tab alkohoolsete jookide tootmisettevottes, korraldab juhendamisel oma t66d ning valmistab vastavalt tootmistingimustele
piiritusejooke, kasutades sobivaid seadmeid ning tootades hiigieeniliselt, ergonoomiliselt ja ressursisdéstlikult.

Nouded mooduli alustamiseks: on labitud moodulid 1-9

Aine(d) ja 6petaja(d): jookide tehnoloogia eriala opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
Oppija Oppija Loeng, individuaalne | 1 OV 1.  Praktika kavandamine ja praktika 10V
1. planeerib isiklikud e vormistab kor(ektseg, eesti keeles m_aterjaliq (Cv, ) dokumentatsioon _
Eraktikaeesmérgid avaldus, praktikaleping, enne praktikale minekut arenguvestlus, 1HU A -2 tundi
tehnoloogia praktikaks omandatud dpiviljundite loetelu) praktikale asumiseks, | praktilised iilesanded, | Vormistada materjalid praktikale| 1.1. Praktika iildise sisu tutvustamine.
arvestades praktikajuhendit Seseisev (55 asumiseks : CV, avaldus, Praktikajuhend. Praktikaleping, selle
e koostab praktikapdevikusse praktikaeesmérkide loetelu praktikaleping vormistamine | -2 tundi
ja kalenderplaani, arvestades praktikajuhendit 5 HU 1.2. Uldised ja individuaalsed praktika
¢ iseloomustab juhendi alusel enda kui praktikandi rolli Sdnastada iseseisva t66na eesmérgid
praktikaettevotte tootmisprotsessis individuaalsed praktika 1.3. Individuaalne praktikakava, selle sisu ja
eesmargid ldhtuvalt 1abitud etteantud vormi tditmine
opiviljunditest ja jargides 1.4. Praktikapievik, selle sisu ja vormistamine
praktikajuhendit o . o
1.5. Praktika juhendaja koolis ja ettevottes
3HU o 1.6. Praktika aruanne, selle koostamise nduded,
Koostada kirjalik iseloomustus, sisu ja vormistamine
juhendi alusel, enda rollist
praktikaettevotte
tootmisprotsessis.
2. to6tab praktikaettevottes | koostab juhendamisel tooplaani, lahtudes etteantud Praktiline t66 20V 1.  Praktika sooritamine | =2 tundi
juhendamisel ja tootmisplaanist . 11 Té6koha 56ks ettevalmistami
meeskonnas piiritus o valmistab juhendi abil ette toorained, kasutades tootmises , 1 HU e 00RO TOOKs ctievalmistatine
jookide tootmises, vastavaid seadmeid ja arvestades nende kiitlemise meeskonnatoo, Iseseisvalt praktika juhendi 1.2.  Toodete tehnoloogilised
jirgides ettevotte tehnoloogiat . " alusel info kogumine kaardid/juhendid/retseptuurid
to6korraldust ) . . . . .. 1sese1sev too Ktikaettevatt Ktik o ) ) ) )
¢ valmistab juhendamisel alkohoolsete jookide kupaazi, praktikacticvottes prakiika 1.3. Piiritusjookide valmistamise tehnoloogia
jargides retseptuuri ja kasutades vastavaid seadmeid aruan‘de J§0k§ nng - ja seadmed
o valmistab juhendamisel alkohoolse joogi, kasutades praktikapdeviku trtmine 1.4.  Meeskonnatéd pshimdtted
tehnoloogilisi seadmeid ning jargides ja reguleerides . .
tehnoloogilisi niitajaid 1.5. Ohufaktorid tootmises




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D
¢ villib ja ladustab juhendi alusel alkohoolsed joogid, 1.6.  Oiged ja ohutud todvotted
kasutades vastavaid seadmeid 1.7.  Ergonoomilised toovotted
e to0tab seadmetega ergonoomiliselt ja ohutult vastavalt
kasutus- ning tehnoloogiajuhenditele
e peseb ja desinfitseerib tootmisliinid kasutades 2. Laboratoorne kontroll ettevdttes
automaatset pesusiisteemi vastavalt etteantud juhistele 2.1. Kvaliteedikontroll ettevottes
o teeb igapdevased sissekanded praktikapdevikusse, 2.2. Keemilise ja mikrobioloogilise kontrolli
arvestades praktikajuhendit korraldus ettevttes
2.3. Fisikalised -keemilised ja
mikrobioloogilised analiiiisid toodetest
3. analiiisib ennastkui | ® Koostab Kirjalikult korrektses eesti keeles Iseseisev 166, 1-3 OV 1. Praktika hindamine
- < praktikaaruande vastavalt etteantud juhendile
praktikanti ettevottes ja n liiis. esitl 1.1. Praktikapievik
oma praktikacesmirkide | o tutvustab detailselt suulisel praktikaaruande esitlemisel | SNeSCAnalius, esitius | iy " P P _ 8 tundi
saavutamist kogu konkreetse alkohoolse joogi valmistamise Iseseisev praktiline t66 juhendi 1.2. Praktikaaruanne
protsessi pohjal: korrektses eesti keeles 1.3. Praktika esitlus [-10 tundi
o loetleb oma tugevused alkohoolse joogi erialast terminoloogiat asutades
tootmisprotsessis ning ettevotte meeskonnaliikmena praktikapdeviku ja _
e loectleb tegevusi, mis praktikaprotsessis dnnestusid histi praktikaaruande koostamine, 2. Tagasiside praktika aruande kohta
elektrooniline vormistamine ning L.
3. Mooduli I6puhindam

¢ nimetab erialased oskused, mida on vaja arendada

e annab hinnangu praktikaeesmérkide saavutatusele

praktikaaruande esitlus

Praktika

T66 praktikaettevottes 54 tundi

Lavend

Oppija :
- Esitab individuaalse praktikakava ja praktikapdeviku

- Esitab korrektses kirjakeeles vormikohase praktika aruande

- Esitleb praktika aruannet MS Power Point programmi abil komisjonile
- Oskab vastata enamikele kaitsmiskomisjoni lisakiisimustele

- Esitab ettevdttepoolse juhendaja hinnangu

- Annab enesehinnangu eesmirkide saavutamise ja dpitu kohta

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (MA/A) . Mooduli I6pptulemus kujuneb vihemalt ldvendi tasemel sooritatud praktilistest toddest dpivéljundite 1-3 0sas.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal
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Moodul nr. 17 - ETTEVOTLUSE ALUSTAMINE

Mooduli maht 2 EKAP/ 52 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne to0

Praktiline t60

Iseseisev t00

12 tundi

8 tundi

32 tundi

Mooduli eesmiirk: opetusega taotletakse, et dpilane orienteerub Eesti ettevotluskeskkonnas ja ettevotlusvormides ning koostab (jookide valmistamise) viikeettevotte driplaani.

Nouded mooduli alustamiseks: on ldbitud moodulid 3

Aine(d) ja opetaja(d): majandusOpetuse , raamatupidamise Opetaja

valiku pShimdtteid

leiab rithmatddna , teabekanaleid kasutades , peamisi
ettevotlust reguleerivaid digusakte ja véikeettevotetele
esitatavaid kohustuslikke ndudeid

info otsimine

koostada vordlustabel ettevotluse
erinevatest vormidest

2HU

Iseseisva toona juhendi alusel
koostada niidisettevotte loomise
kava , kasutades ettevotjate
portaali

Viikeettevotluse eripira

3.1. Ettevotte juriidilised vormid (osatihing,
fiitisilisest isikust ettevotja eripdra teiste
vormidega vorreldes, pereettevote),
asukoha ja drinime valik

3.2. Ettevotluskeskkond (sh SWOT analiiiis) ja
-riskid.

3.3. Ettevotte elutsiikkel ja kasv.

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D
Oppija Oppija Loeng, iseseisev t66. | 1 OV 1.  Toidutdostus Eesti majanduses 10V
1. Tunneb Eesti ettevatluse | ®  Kirjeldab statistiliste nditajate alusel toidutdostuse Rithmat66, tabeli ) 1.1. Eesti toit ja toidukultuur A -2 tundi
olukorda ja tahtsust valdkonna kohta Eesti majanduses 1HU o i . - 2 tundi
majanduses e kirjeldab riithmatdona Eestis tegutsevate erinevat tiiiipi koostamine, Klrjallku essee k'oostfalir.nlne 1.2 ;]fq(;{(;ﬁgolgséuseevitstevotted janende
toidutdotlemis ettevotete geograafilist paiknemist, internetikeskkonnast | Juhendi alusel toidut6ostuse J g
kasutades erinevaid teabekanaleid ja Eesti kaarti _ L osatéhtsusest ja kohast Eesti 1.3. Viikeettevotluse osa Eesti toidutoostuses | | - 4 tundi
N . . N ) . info otsimine, majanduses
e vordleb juhendi alusel ettevotete majandusnditajaid
etteantud perioodil, sh kiivet, toodete hindu jms analiitis > HU
Rithmat66 juhendi alusel Eestis
tegutsevate erinevat tiilipi
ettevotete asetusest kogu Eesti
ulatuses ja nende
majandusnditajate vordlus tabeli
kujul
2. Vordleb ¢ k@rjeldab juhendi _alusel erinevaid eftevotlusvorme ja Loeng, iseseisev 60, | 2 OV 1.  Ettevotluse olemus ja roll iihiskonnas A - 4 tundi
ettevtlusvorme ja nimetab nende erinevused
Kirjeldab ettevdtluse kirjeldab ettevtte loomist ja registreerimist, kasutades f’uhmat(?o’ I HU . ' 5 Uhiskonna struktuur
alustamisel tehtava ettevotjate portaali internetikeskkonnast | Iseseisva toona juhendi alusel I - 8 tundi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D)
3 HU 3.4. Ettevotte tegevuse 1dpetamine.
Rithmat6ona, juhendi alusel leida
teabekanaleid kasutades
ettevotlust reguleerivaid
Oigusakte ja ndudeid
3. Teab viikeettevotte kirjeldab _riihm_at('jér}ajuhe_ndi alusel aritthingu ja FIE 3 OV 1. Ettevotte tulud, kulud ja nende liigitamine; A - 6 tundi
efektiivse majandamise raamatupidamise erinevusi toote miiiigihinna ja omahinna
pohimdtteid kirjeldab juhendi alusel viikeettevottes tekkivaid tulusid 1 HU
ja kulusid Rithmatoona juhendi alusel 2. Finantsarvestuse pohimétted, [-4 tundi
nimetab ettevotlusega seotud erinevaid kohustuslikke kirjeldada driiihingu ja FIE raamatupidamise korraldus
makse, kasutades teabekanaleid raamatupidamise erinevusi - .
B ) 3. Viikeettevotte turundus. Turustuskanalid
klrj.eldgb n:ihmaNt}él').énil to;;lutéétlusettevc?tte sadstva > HU ja —strateegiad
majandamise pohimottel Rithmat66 juhendi alusel : 3.1. Teenusedisain
Toitutdostuse sddstva
majandamise pohimotted 3.2. Reklaam ja suhtekorraldus, miitigi
edendamine, miiligiprotsess.
3.3. Ettevotjale olulised infokanalid
3.4. Ettevotlust toetavad tugisiisteemid ja
rahastamisvoimalused
4., Rakendab loetle~b n'jhmat(iéna' ettevotjaportaalist saadud info alusel Loeng , iseseisev t60, | 4 OV 1. Ariplaani olemus, struktuur,
ettevatlusalaseid ettevotluse alustamisega seotud tegevused ‘ koostamine )
teadmisi ettevotluse kirjeldab riithmatdona juhendi alusel édriideed ettevotte paaristoo 1 HU P -8 tundi
alustamisel nii driidee loomiseks ja pdhjendab tehtud valikut Paaristoona juhendi alusel | - 16 tundi

arendamisel kui ka
ettevotte kdivitamise
planeerimisel Eestis

koostab rithmatoona juhendi alusel dritihinguna
tegutseva véikeettevotte driplaani

koostada vidikeettevotte driplaan




Lavend

Oppija

e teostab iseseisvad t60d ja osaleb riihmatdodes

Mooduli kokkuvétva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli kokkuvottev hinne kujuneb viahemalt ldvendi tasemel sooritatud iseseisvatest praktilistest toodest, millega on
hinnatud &piviljundeid 1 — 4.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

,Ettevotlikkusest ettevotluseni® koos to6vihiku CD-ga

http://palk.crew.

www.minuraha.ee

WwWw.eesti.ee
WWW.Eeas.ee
www.tootukassa.ee

www.looveesti.ee

http://palk.crew.ee

www.Kkalkulaator.ee

http://www.tartu.ee/arinouandla/

www.rmp.ee
www.stat.ee



http://palk.crew/
http://www.minuraha.ee/
http://www.eesti.ee/
http://www.eas.ee/
http://www.tootukassa.ee/
http://www.looveesti.ee/
http://palk.crew.ee/
http://www.kalkulaator.ee/
http://www.tartu.ee/arinouandla/
http://www.rmp.ee/
http://www.stat.ee/

Moodul nr. 18 - ERIALANE INGLISE KEEL / VENE KEEL

Mooduli maht 1 EKAP/ 26 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne to0

Praktiline t60

Iseseisev t00

12 tundi

tundi

14 tundi

Mooduli eesmirk:. Erialase inglise keele dppimisega taotletakse, et dppija omandab teadmised enese viljendamiseks inglise keeles kasutades erialast terminoloogiat. Oppija mdistab to6ga seotud tekste, selgelt esitatud
erialast infot todalases vestluses, vastab tddalastele kiisimustele, osaleb arutlustes, edastab kirjalikke ja suulisi tooalaseid teateid, valmistab ingliskeelse juhendi alusel joogi . Koostab ingliskeelses keskkonnas todle
kandideerimiseks vajalikud dokumendid.

Nouded mooduli alustamiseks: inglise keel on omandatud tasemel A2

Aine(d) ja opetaja(d): inglise keele Opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D
Oppija Oppija Paarist66 10V 1.  Toorained 10V
~ : . e moistab inglise/venekeelseid retsepte, todjuhendeid, )
1. mdistab erla'liast teksti , erialaseid artikleid Rihmatss ) 2. Pooltooted A - 6 tundi
vestleb igapdevastes 1 HU 3 Toodete nimetused
todsituatsioonides , saab | ® Kirjeldab juhendi alusel joogi valmistamist Suunatud vaatamine: Koostab dpitud sdnavara '
aru tdkeskkonna e suhtleb inglise/vene keeles erinevates | kinnistamiseks iseseisvalt 4. Maatithikud
ohutus-ja toosituatsioonides videod, TV saated | Juhendi alusel mdistekaarte 5. Téovahendid | - 8 tundi
hiigieenireeglitest e arutleb, teatab probleemidest, kiisib abi inglise/vene toodete nimetuste, td6vahendite, 6. Seadmed
keeles seadmete jms. kohta. : cadme
e edastab suulisi ja kirjalikke teateid inglise/vene 7. Toordivad
keeles 2 HU 8.  Toiduhiigieen
e tegutseb tookeskkonna ohutus-ja hiigieenireegleid Kirjeldab suuliselt joogi 9.  Tooprotsess
jargides valmistamist. 10. Tookeskkonna ohutus ja hiigieen
e mdistab tdokeskkonna teemakohaseid silte ja )
teateid, kirjutab vajaduse teateid 3 HU
Rollimédng: vestlus-arutelu
etteantud toosituatsioonides
4 HU
Rithmat6o: kirjalike teadete,
siltide koostamine ja nende
esitamine
2. kandideerib * koostab CV, kaaskirja Suunatud vaatamine: | 2 OV 1.  Toble kandideerimine A -6 tundi
voorkeelses * 1abib ingliskeelse todintervjuu . 1 HO 2. Edukas tddintervjuu -6 tundi
keskkonnas erialasele videod, TV saated Koostab iuhendi alusel
toole raoostan J 3. Dokumentide koostamine
Rithmatss iseseisvalt CV.




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides

(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D

Individuaalne t6 2 HU
Koostab ise seisvalt juhendi
alusel kaaskirja

3 HU
Rolliméing: nédidistodintervjuu

Lavend

Oppija:
- teostab iseseisvad t66d
- osaleb rithmatdddes ja rollimidngudes

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt( A/MA). Mooduli kokkuvdttev hinne kujuneb vahemalt 1dvendi tasemel sooritatud toddest, millega on hinnatud opivéljundeid 1 —.2.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal




~ Mooduli maht 1 EKAP/ 26 tundi
Moodul nr. 19 - ARVUTIOPETUS

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Praktiline t60 Iseseisev too

2 tundi 8 tundi 16 tundi

Mooduli eesmirk: Opetusega taotletakse, et Oppija rakendab oma teadmisi ja oskusi kirjalike toode vormistamisel ning koostab erinevaid dokumente

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja dpetaja(d): arvutidpetus — Virgo Oitspuu

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
Oppija Oppija 1. 2. ja 30V 1. Arvuti kasutamine ja failihaldus 1.,2. ja3. OV
1 tunneb failihalduse e kasutab nduetekohaselt arvuti seadmeid ning oskab Mottega lugemine, 1 HO 11 Tédlaud > tund
' i . . - o A - ndi
pShimdisteid ning neid hallata arutelu, Erialamoodulites  vajalike 12 Failihaldus tundi
failide ja kaustade ¢ loob ja kustutab kaustad/alamkaustad ,siistematiseerib ja materjalide otsimine iseseisvalt o o o P - 8 tundi
tohusat korraldamist , haldab faile praktiline t66, loeng , | juhendi alusel; tédde 1.3. Failide lihtne redigeerimine
vormistab tehtud t60d, | e [leiab vajalikud dokumendid Seseisev (55 vprmistam_ine; tab(_alite _ja 1.4. Prindihaldus | - 16 tundi
kasutab printimise e . . o ' diagrammide loomine, info
) e koostab tekstitootlusdokumente ja redigeerib neid .
vahendeid _ o _ S vahetamine
e kujundab teksti, lisab dokumentidesse tabeleid, pilte ja o 1O 2.  Teksti tootlus

jooniseid
e nummerdab dokumendi lehekiiljed, lisab piise ja jaluse;
kasutab digekirja kontrolli

Praktilise tegevusena iseseisvalt | 2-1. Kujundamine (vormindamine)

juhendi alusel eriala moodulites | 2.2. Dokumendi viimistlemine
vajaliku materjali otsimine ,
e koostab interaktiivse sisukorra. koostamine

e prindib dokumendid

2.3. Printimine

e avab, muudab, loob tabeleid, salvestab tabeli

2. kasutab tabeltootlus- _ Mottega lugemine, 1.  Tabeltootlus
programmi * i{:izgfzzbablihe;ﬁ;’bm:grstt:;’iéﬁ%nﬁgglswb’ kopeerib, arutelu, 1.1. Tabeli avamine, muutmine ja salvestamine
e tootab lihtsamate funktsioonidega, vormindab praktiline t66 1.2. Tabeli loomine, andmete sisestamine,

lisamine, mérgistamine, kopeerimine,
teisaldamine ja kustutamine, andmete
sorteerimine

o tabeli, lisab objekte ja diagramme

1.3. Tootamine lihtsamate funktsioonidega,
tabelite vormindamine

1.4. Dokumendi héélestus, objektide ja
diagrammide lisamine tabelisse

3. otsib ja leiab infot * kasutab veebi otstarbekalt, kasutab jarjehoidjaid Méttega lugemine, 1.  Informatsioon ja kommunikatsioon
veebis, kasutab e kasutab elektronposti- kirjavahetus, adresseerimine,

1.1. Veebis navigeerimine, otsing, jirjehoidjad,




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
ulesanded

(HU)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP

elektronposti

postkasti haldamine, listid ja uudisgrupid
e leiab infot internetist

arutelu, info otsimine

praktiline t60, info

otsimine

elektronposti kasutamine, Kirjavahetus,
postkasti haldamine, listid ja uudisgrupid

Lavend

Oppija:

- koostab ja esitab kdik erialamoodulites ettendhtud t66d , arvestades ja kasutades failihalduse, teksti —ja tabeltootluse , jm. pShitddesid

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli 16pphinne kujuneb viahemalt ldvendi tasemel sooritatud iseseisvatest praktilistest toddest, millega on hinnatud

opiviljundeid 1-3.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

http://e-ope.ee/repositoorium? @=6waqj



http://e-ope.ee/repositoorium?@=6wgj

Moodul nr. 20 - JOOKIDE TEHNOLOOGIA BIOKEEMILISED ALUSED

Mooduli maht 2 EKAP/ 52

tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne ja pr. too

Praktiline t60

Iseseisev too

20 tundi

32 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dppija mdistab biokeemiliste protsesside tdhtust jookide valmistamisel ja sdilitamisel

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): jookide tehnoloogia eriala dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
Oppija Oppija . .. |10V 1.  Biokeemia, kui teadusharu 10V
. . . . . Loeng, iseseisev to0.
1. mdistab biokeemia o selgitab biokeemia , kui teadusharu sisu ja seotust Rihmatss. tabeli 1 HUY ’
' : ismi i ’ . : A - 4 tundi
olemust ja osatéhtsust elusorganismide talitlusega koostamine, Rithmat6o juhendi alusel 5 Organismide keemiline koostis
elusorganismides e Kkirjeldab organismide keemilist koostist nii internetikeskkonnast | elusorganismide anorgaanilise ' B _ o
anorgaaniliste kui orgaaniliste ainete osas info otsimine, keemilise koostise kohta 2.1 Anorgaanilised aine elusorganismides
e liigitab anorgaanilised ja orgaanilised ained alaliikideks | analiiiis 2.2 Orgaanilised ained elusorganismides | - 6 tundi
e nimetab makro-ja mikromolekulid selgitades nende 2 HU
osatédhtsust elusorganismide talitluses Riithmat6o juhendi alusel o e i i ahet
ismi ili rganismide aine-ja energiavahetus
e nimetab biomolekulid selgitades nende osatdhtsust elusorg_anlsmld(? orgaanilise g ] g
elusorganismide talitluses keemilise koostise kohta 4.  Biokeemilised pdhiprotsessid
e nimetab bioaktiivsed ained selgitades nende osatihtust 3.
elusorganismide talitluses Koostada iseseisvalt
o kirjeldab organismide aine-ja energiavahetust moistekaardid juhendi alusel
o mikro- ja makromolekulidest,
elusorganismides . . o .
o o o biomolekulidest - ja ainetest ning
e seostab pohilisi biokeemilisi protsesse jookide nende seotusest elusorganismide
valmistamise tehnoloogiaga talitlusega
2. maistab anorgaaniliste | * Kirjeldab jookide valmistamise pohitoorainete (vesi, Loeng, iseseisev 105, | 5 gy 1. Jookide toorainete anorgaaniline A, P- 8undi
ainete osatihtsust teravili, marjad, viljad, humal, pérmid, jm.) rihmatos, keemiline koostis
ookide valmistamise anorgaanilist keemilist koostist internetikeskkonnast . ) )
] . . S o eqs . e info otsimine 1 HU 1.1. Makromolekulid toorainetes
tehnoloogias e selgitab vee , kui jookide podhilise koostisosa , keemilise Iseseisva t66na iuhendi alusel I - 12 tundi
koostise osatdhtust jookide valmistamisel seseisva toona Juhendl atuse 1.2. Mikromolekulid toorainetes
] o ] . koostada modistekaardid vee,
¢ selgitab teraviljade koostises olevate anorgaaniliste teravilja, humalate, parmide, jms.
e selgitab humalate koostises olevate anorgaaniliste sisaldusest ja nende osatdhtsusest o . o
ainete osatihtsust jookide valmistamisel jookide valmistamise protsessis. | 2-  Anorgaaniliste ainete osatihtsus jookide
. . . . . valmistamise protsessis
e selgitab pirmide koostises olevate anorgaaniliste ainete




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
osatdhtsust jookide valmistamisel 2 HU
o Kkirjeldab anorgaaniliste ainetega toimuvaid keemilisi TS6leht : anorgaaniliste ainete
muundumisi jookide valmistamise kdigus muundumine jookide
valmistamise protsessis
3. mdistab orgaaniliste o kirjel'd.ab joqkide yglmistamise p.f)hit_oor_ainete ( Vesi_,_ Luoeng, iseseisev t66, | 3 gy 1 Jookide toorainete orgaaniline keemiline A, P- 8tundi
ainete osatihtsust teravili, marjad, viljad, humal, parmid, jm. ) orgaanilist | rithmatoo, . koostis
.. . . ili i i i 1 HU
jookide valmistamise keemilist koostist internetikeskkonnast ‘ o _ _ _ _
tehnoloogias o selgitab teraviljade koostises olevate orgaaniliste ainete | nfo otsimine, todleht Iseseisva toona juhendi alusel 1.1 Biomolekulid toorainetes [ - 14 tundi
oi i e . . - 14 tundi
osatdhtsust jookide valmistamisel kOOSt.a.da momekaarfhd vee, 1.2. Bioaktiivsed ained toorainetes
) ) . ) teravilja, humalate, parmide, jms.
J selg!.tab humalat.e koost|§es ol'evate orgaaniliste ainete toorainete orgaaniliste ainete
osatdhtsust jookide valmistamisel sisaldusest ja nende osatéhtsusest | 5~ Qrgaaniliste ainete osatéihtsus jookide

e selgitab parmide koostises olevate orgaaniliste ainete
osatdhtsust jookide valmistamisel

o kirjeldab orgaaniliste ainetega toimuvaid keemilisi
muundumisi jookide valmistamise kdigus

jookide valmistamise protsessis

2HU

Tooleht : orgaaniliste ainete
muundumine jookide
valmistamise protsessis

valmistamise protsessis

Lavend

Oppija:
e teostab iseseisvad t60d ja tdidab todlehed
e osaleb rithmatdodes

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA) . Mooduli kokkuvdttev hinne kujuneb viahemalt lavendi tasemel sooritatud toodest, millega on hinnatud dpivéljundeid 1 — 3.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Toiduainete keemia — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88bu#euni repository 10895

Vee kareduse madramine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=85yv#euni repository 10895

Olle tehnoloogia - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7unc#euni_repository 10895

Toiduanaliiisi alused — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7r14#euni repository 10895

Aine-ja energiavahetus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7saa#euni_repository 10895

Orgaaniline keemia - www.tlu.ee/~kertm/....ORGAANILINE%20KEEMIA.pdf

Toiduainete keemia http://www.hariduskeskus.ee/opiobjektid/biokeemia/?SISSEJUHATUS:Biokeemia



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=88bu#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=85yv#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7unc#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7r14#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7saa#euni_repository_10895
http://www.tlu.ee/~kertm/.../ORGAANILINE%20KEEMIA.pdf
http://www.hariduskeskus.ee/opiobjektid/biokeemia/?SISSEJUHATUS:Biokeemia

Moodul nr. 21 - ULDMIKROBIOLOOGIA

Mooduli maht 2 EKAP/ 52 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev too

14 tundi

10 tundi

28 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dppija mdistab mikrobioloogiliste protsesside osatdhtsust toidutehnoloogias

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): jookide tehnoloogia eriala dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
AP D)
Oppija Oppula't U o Loeng, iseseisev 3. 10V 1.  Mikrobioloogia arengu etapid 10V
1. mdistab mikrobioloogia | * Selgitab mikrobioloogia , kui teaduse moistet ja sisu Rithmat66, tabeli ) 2.  Mikroorganismide pohiliigid A - 2 tundi
olemust ja iilesandeid o kl?Jelq?b mikrobioloogia arenegu etappe ja eesmarke !(OOStamme’ 1 .I.{U . . 3. Mikroorganismi raku ehitus
toidutdostuses internetikeskkonnast | Rithmatdo juhendi alusel
e nimetab mikroorganismide pohiliigid info otsimine, m@istekaart@de kOOStal’I.li.ljle. _
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