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OLUSTVERE TEENINDUS- JA MAAMAJANDUSKOOL
4.taseme kutsedoppe dppekava PAGARI- JA KONDIITRITOODETE TEHNOLOOGIA
MOODULITE RAKENDUSKAVA

Sihtrithm Pohiharidusega isik

Oppevorm Statsionaarne ope

POHIOPINGUTE MOODULID

Moodul nr. 1 - TOIDUTOOSTUSE VALDKONNA ALUSED

Mooduli maht 1 EKAP/ 26 tundi

Oppemahu jaotus tundides sh 16imitud iildained

Auditoorne to0 Praktiline t60 Iseseisev too

12 8 6 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dpilane planeerib enda todalast arengut toiduainetodtluse valdkonnas léahtuvalt elukestva Gppe pdhimotetest

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): Marika Kaska, Maire Vesingi

tootlemise tegevusaladest

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
1. mdistab toidutddstuse e Secostab rithmatddna toiduainete tinapdevast tootlemist | Arutelu Mitteeristav hindamine e Toiduainetodstus kui majandusharu. A:2 tundi
tahtsust eesti majanduses ja kasutamist ajaloolise traditsiooniga ldhtuvalt Paaris- ja riihmato6 | HU o Toiduainetddstuse peamised niitajad ja I: 2 tundi
ning toidutédstuse toiduainete tootlemise ajalooliste viiside kirjeldustest. | Videod Rithmat66: toiduainet6dstuse suundumused Eestis ja Euroopa Liidus.
ettevotete mitmekesisust .. . o e ) Toolehed valdkonna kaardistamine o .
lihtuvalt toiduainete e Kirjeldab rithmat6ona toiduainetddstuse kui E-3pe Iseseisev 166 e Toidutdostuse arengusuunad maailmas.

majandusharu sisu ja tahtsust lahtuvalt valdkonna
peamistest nditajatest ja suundumustest Eestis ning
Euroopa Liidus.

e Kirjeldab riihmatdona toiduainetodstuse valdkonna
ettevotete mitmekesisust ldhtuvalt erinevate toiduainete
tootlemise tegevusaladest, nagu liha-, kala-,
piimatoodete, puu- ja kddgiviljade, pagari- ja
kondiitritoodete, jookide tootmine.

e Kirjeldab riihmatoona juhendi alusel toiduainetdostuse
valdkonna ettevotete téhtsust toidu tootlemisel riigis.

¢ Kirjeldab innovatsiooni toiduainete todtlemisel ja selle
olulisust seoses inimkonna hiippelise kasvuga Maal




toiduainete to6otlemisel

vajadust organismis ning mdju inimese tervisele
lahtuvalt juhendist.

Selgitab riihmatdona seedimisprotsessi, energia- ja
ainevahetuse olemust, toitainete 10hustumist ja
kasutamist organismis ning toidu energeetilist vaértust.

Selgitab riihmatdona tervisliku toitumise tahtsust ja
pohimotteid.

Kirjeldab erineva toitumisvajadustega inimeste nagu
laktoosi- ja gluteeni talumatuse, diabeedi all

Toitumistavad.
Tervislik toitumine.

Toiduainetes sisalduvad pdhitoitained, nende
vajadus ja mdju inimese organismile.

Aine agregaatolekud ja aine lileminek iihest
olekust teise.

Heterogeensed, homogeensed siisteemid.

Biokeemilised protsessid toiduainete
tootlemisel.

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
Vordleb toiduainete tehnoloogia ja teaduse omavahelisi
seoseid
2. selgitab toidutddstuse Kirjeldab rithmatdona vihemalt kolme erineva Eestis Rihmatoo, iseseisev | Mitteeristav hindamine Toiduainetddstuse arengulugu, olemus, A:2 tundi
ettevotete toimimist tegutseva toiduainetoostuse ettevotte driideed ning toob | t60, interaktiivne HU: Uhe Eesti Pagari- voi isedrasused ja liigitus ning nende &riideed. I:2 tundi
léihtuyalt valdkonna vilja nende olulisemad sarnasused ja erinevused. loeng, kondi~itrit00teid Valmif,tava Oigusaktidest tulenevad nduded
ettevotluskeskkonnast Loetleb ja kirjeldab etteantud ariidee jirgi to6tavate ﬁggzg;: iﬁgenguloost dlevaate toiduainetoostuse ettevotete todkorralduses.
ettevotete tooteid nende kodulehekiilgede pohjal. Toiduainetoostuse ettevotetega tutvumine.
Kirjeldab riihmatdona Eesti toiduainetddstuse
arengulugu ja ettevotluskeskkonda ning Eesti
toiduainetdostuse arengut vorreldes Euroopa ja maailma
toiduainetdoostuse arenguga.
Leiab juhendi alusel informatsiooni toiduainetdostuse
kohta asjakohastest teabeallikatest sh meediast, viitab
kirjalikes toodes kasutatud allikatele.
Kirjeldab rithmatoona EL toiduainetdostuse trende ja
toiduainetddstuse majanduslikku ja sotsiaalset moju
tthiskonnale 1dhtuvalt juhendist.
Selgitab rithmatoona Eesti Vabariigi digusaktidest
tulenevaid ndudeid toiduainetddstuse ettevotte
tookorraldusele.
3. mdistab valdkonna kirjeldab riihmatd6na valdkonna tdotajatele esitatavaid | Rithmat6o, iseseisev | Mitteeristav hindamine Kutsestandard, kutse- eetika ,A.éz flj’,?(? i'
tootajale esitatavaid ndudeid, toob vilja tooks vajalikud isikuomadused ja t00, HU '
ndudeid ja kutse taotleja kirjeldab valdkonna kutse-eetikat, 1dhtudes Rithmato66: tootaja kutseetika (10
hindamist lahtuvalt kutsestandardist; analiiiisib elukestva dppe vajadust kisku)
kutsestandardist ning seab lahtuvalt to6alase karjééri planeerimisest.
eesmirgid enda
Opingutele
4. mdistab tervisliku Vordleb rithmatdona toitumistavasid inimkonna Riihmatdd, iseseisev | Mitteeristav hindamine Sissejuhatus teemadesse. A:4 tundi
t01tum1se_poh1m9tetega argnggloo ermevatel eyapplldgl. 'Isgloqmustab ) . t00, interaktiivne HU Toitumise alused. P-2 tundi
arvestamise olulisust toiduainetes sisalduvaid pdhitoitaineid, nende tihtsust ja | loeng Too6leht




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
kannatavate inimeste toidu valikute voimalusi etteantud o Fuiisikalis-keemilised protsessid toiduainete
tootesortimendi pohjal.. tootlemisel.
¢ Nimetab toidus leiduda voivaid saasteaineid ning e Seedimisprotsess.
vordleb tava- ja mahepdllunduse saadusi ning e Ainevahetus.
geneetiliselt muundatud organisme (GMO). e Toidu energeetiline virtus.
e Toidu saasteained. Tava- ja
mahepollumajanduse saadused. Geneetiliselt
muundatud organismid (GMO).

5. orienteerub e Tutvub kutsedppeasutuse dppekeskkonna erinevate Info otsing Mitteeristav * Oppegrupiga tutvumine. 'F?‘éz ttung_'
kutsedppeasutuse tiksustega. e Mooduli ja isiklike dpieesmirkide seadmine. -0 tundl
oppekeskk lahtud ) e .. Opi i
OppeKeskionnas fa e Leiab oppetooks vajaliku informatsiooni kasutades * Opikeskkonnaga tutvumine.
enda kui opilane kooli infosiisteemi e Oppetddd reguleerivad dokumendid
vajadustest ja OOHL ItosusteemL. ~pp o s '
eesmarkidest e Koostab ja esitleb rithmatddna nduetekohase kooli * Oppetdd korraldus

esitluse eesti ja voorkeeles. e Tutvumine kooliga
e Leiab juhendamisel iiles oma kooli erinevad
teenindustiksused.
e Nimetab Opilase kohustused ja digused vastavalt
Oppetddd reguleerivatele dokumentidele.
Léavend Osaleb kooli osakondi tutvustaval ringkéigul ja dppekdigul ning tdidab kokkuvotva tédlehe toitumisdpetuse ja tervisliku toitumise teemal vastavalt juhendile.

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli kokkuvéttev hinne kujuneb sooritatud iseseisvatest toddest, millega on hinnatud opiviljundeid 1 — 5. Mooduli
opiviljundite saavutamise toetamiseks kasutatakse dppeprotsessi kdigus kujundavat hindamist.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Toitumisopetus - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=5xdd#euni_repository 10895

Toiduvalmistamise tehnoloogia - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=8172#euni_repository 10895

Toiduainete sdilitamine ja margistamine - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=88x5#euni_repository 10895
Toiduainete tootlemise ingliskeelne terminoloogia - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6ur5#euni_repository 10895
Healthy nutrition - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77li#euni_repository 10895

Toiduainete iildtehnoloogia - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7una#euni_repository 10895

Aine-ja energiavahetus - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7saa#euni_repository 10895




Moodul nr. 2 - TOIDUOHUTUS

Mooduli maht 2 EKAP 52 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Iseseisev too

Praktiline t00

16

8 28

Mooduli eesmérk: Opetusega taotletakse, et Oppija omandab esmased teadmised toiduohutusest

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja dpetaja(d): Eve Klettenberg

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HD) -prak-tl li ne ja
iseseisev t00
(AP D
1. mdistab toiduhiigiceni | e kirjeldab rilhmatéona toiduhiigieeni eesmirke ja Loeng 1 OV 1. Toiduhiigieen A : 8 tundi
jargimise tihtsust iilesandeid ldhtuvalt toidutodstuse eripérast Arutelu 1 HU 1.1, Isiklik hiigieen I - 4 tundi
toidutdostuses o e . . e s . " ' " .
o selgitab isikliku hiigieeni jargimise olulisust Rithmatss Rithmat66, juhendi alusel, 1.2, Ruumid, nduded ruumidele ja P : 8 tundi

toiduohutuse tagamisel

e Kkirjeldab riihmatoona hiigieeni ndudeid ruumidele,
seadmetele, toovahenditele ja tehnoloogilistele
protsessidele

e kirjeldab rithmatdona kéitlemisndudeid toidutoormele
lahtuvalt toidutdostuse eriparast

¢ loetleb toidutoorme ja toodete fiilisikalise, keemilise ja
mikrobioloogilise saastumise pdhjused ja nendest
tulenevad tagajérjed.

e Loetleb mikroorganismide arvu ja paljunemist
mojutavad tegurid toidutoorme kéitlemisel ndidete abil

o Selgitab toidumiirgistuste, helmintooside ja nakkuste
poOhjusi ning viltimise vdimalusi ndidete abil

e Kirjeldab riihmatdona parasiitide elutsiikleid 1dhtuvalt
juhendist

o Selgitab rithmatdona toidukahjurite torje vajalikkust
toiduainetddstuses

e Lahendab toidutdotlemisega seotud juhtumi kasutades
toiduhiigieeni puudutavaid digusakte

Iseseisev t00

Juhtumid

toiduhtiigieeni eesmarkidest
ilesannetest ja hiigieeni nduetest
ruumidele, seadmetele ja
protsessidele.

2 HU

Iseseisev kirjalik t60 ,juhendi
alusel, isikliku hiigieeni
olulisusest toidutddstuses

3 HU

Riithmat66 , juhendi alusel,
tooraine kéitlemisnduetest ,
saastumise pohjustest ja
tagajargedest

4 HU

Toiduhiigieeniga seotud
juhtumipohilise iilesande
lahendamine iseseisvalt juhendi
alusel.

sisseseadele.
1.3.  Mikroorganismid, kahjurid

1.4. Toiduseadus, sellest tulenevad toiduainete
kiitlemise nouded

1.5. Toidukaupade pakendid ja mirgistus
1.6. Mirgistusele esitatavad nduded

1.7. Toiduainete hoiustamisnduded ja
realiseerimisajad

1.8. Toidu saastumise pdhjused




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) (~)~ppemeet0did Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, D
2. mdistab puhastustoode leiab puhastusainete ohutuskaartidelt vajalikku infot Loeng, suuline 2 OV 1. Puhastusdpetus A : 2 tundi
Olullsqst tmqluohy"tuse . nende kasutamise ja ohutu kéitlemise kohta esitlus, 1 HUY 11 Puhastustosd | - 2 tundi
tagamisel toidulditlemis | [\ o ohivad pesemis- ja desinfitseerimisained Praktiline rihmat0, juhendi 12 Mustus. liiaid
r [ il e 2. ustus, liigi P : 10 tundi
protsessis koostisosade ja omaduste pohial teatud mustuse liigi | & tustesanded, 1 gy cel - eriliigilise mustuse J o 0 tundi
eemaldamiseks praktilised t66d leidmine tootmisruumis , selle 13. Mustuse eemaldamise viisid
_ _ _ _ kaardistamine, sobivate toidutddstuses
koostab juhendi alusel etteantud tootmisruumi puhastus-ja 14  Koristustarvikud. virvikoodid
H A oristustarvikud, varvikoodi
puhastusplaani desinfitseerimisainete valik . _
lahendab pesemis- ja desinfitseerimislahuste 2 H 1.5. Koristusseadmed
valmistamise tilesandeid Puhastuslahuste valmistamine 1.6. Puhastusained, vesi
nimetab keemilise ja mikrobioloogilise puhtusekontrolli iseseisvalt, juhendi alusel : 1.7.  Desinfitseerimisained, lahuste
meetodeid toiduainetetddstuses vajaliku vee ja puhastusaine valmistamine
) ] ) arvutamine . - - .
madrab visuaalselt etteantud juhendi alusel to6koha 3 HES 1.8. Pesemis- ja desinfitseerimismeetodid
puhtuse astme Riihmat66, juhendi alusel : 1.9. Ohutusnduded koristustoodel
selgitab riihmat6ona kahjurite kontrolli ja torje kahjurite voimalikud paiknemise | 1.10. Puhastusainete ohutuskaart .
vajalikkust toiduainetoostuses kohad ja kasutatavad Puhastusplaani olemus
kahjuritbrjevahendid 1.11. Puhtusastmed
tootmisruumides
1.12. Arvutusiilesannete lahendamine
1.13. Kahjurid toiduainetdostuses
1.14. Kahjuritorje
3. maistab ettevotte selgitab toiduseaduse alusel ettevotte Loeng, 3 0V 1. Kvaliteediopetuse alused A: 6 tundi
gnes#@trqlhguste«%m enesekontrollikohustust ja selle rakendamise vajalikkust Rithmatss 1 HUT 1.1. Enesekontroll I© 2 tundi
J a SCliC Jargimise nimetab toote tehnoloogilise skeemi pdhjal kriitilised . - Rithmat6o, juhendi alusel: 1.2. Enesekontrollisiisteemi loomine . .
tahtsust Iseseisev t00 P: 10 tundi

punktid ja kriitilised kontrollpunktid

kirjeldab etteantud toote kditlemisel esinevaid ohtusid ja
nende véltimiseks vajalikke ennetavaid ja korrigeerivaid
tegevusi

Esitlus

analiiisiva esitluse koostamine
ettevotte enesekontrolli
tédhtsusest/ vajalikkusest

2HU

Iseseisev t00 juhendi alusel :
etteantud tehnoloogiliselt
skeemilt leida kriitilised
kontrollpunktid

3 HU

Juhtumipdhise iilesande
lahendamine iseseisvalt , juhendi
alusel, tulenevalt toidutoorme
kaitlemisest

4 HU

1.3.

1.4.
1.5.
1.6.

HACCP pdhimotted, vajalikkus,
rakendamine

Tehnoloogilise skeemi iilesehitus
Kriitilised kontrollpunktid

Toidutoorme kéitlemisest tulenevad ohud ja

nende viltimine

Mooduli 16puhindamine




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) (~)~ppemeet0did Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t0o
(AP, D)
Rithmat6o juhendi alusel :
enesekontrolliplaani ettenidhtud
osa koostamine tehnoloogilise
skeemi pohjal, selle esitlus.
Lavend 10V
Oppija:
- osaleb riihmatdodes
- koostab iseseisvalt kirjaliku t66 isikliku hiigieeni olulisusest toidutodstuses
- lahendab juhtumipodhise tilesande
2 OV
Oppija:
- osaleb rithmatdodes ja oskab valida vastava mustuse voi kahjuri liigile sobiva puhastus-, desinfitseerimis-vai kahjuritdrjevahendi
- valmistab juhendi alusel lahuseid
3 OV
Oppija:
- osaleb rithmatoddes
- leiab iseseisvalt etteantud tehnoloogiliselt skeemilt kriitilised kontrollpunktid
- lahendab iseseisvalt juhtumipdhise iilesande toidutoorme kiitlemisest
Mooduli kokkuvstva Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli 16pptulemus kujuneb vdhemalt lavendi tasemel sooritatud iseseisvatest ja praktilistest to0dest, millega on hinnatud mitteeristavalt ja

hinde kujunemine

kujundavalt opivéljundeid 1 — 3. Kujundavat hindamist rakendatakse dpiviljundite osas jargmiselt:

Hinne 3

10V

- on koostatud iseseisev kirjalik t66 isikliku hiigieeni kohta, kuid see on liiga iildsdnaline ja esineb vigu vormistamisel
20V

- arvutab lahuste koostisainete hulgad ja valmistab lahuse, kuid vajab seejuures abi

30V

- leiab abi kasutades ning juhendaja abil tehnoloogiliselt skeemilt kriitilised kontrollpunktid




Hinne 4
10V

- on koostatud iseseisev kirjalik t66 isikliku hiigieeni kohta, mis on koostatud ja vormistatud nduetekohaselt, kuid sisuliselt konarliku sdnastusega
20V

- arvutab lahuste koostisainete hulgad iseseisvalt , kuid vajab abi valmistamise juures
30V

- leiab abi kasutades tehnoloogiliselt skeemilt kriitilised kontrollpunktid

Hinne 5

10V

- on koostatud iseseisev kirjalik t66 isikliku hiigieeni kohta, mis on koostatud ja vormistatud nouetekohaselt , sisuliselt pohjalik ja loogilise keelekasutusega
20V

- arvutab lahuste koostisainete hulgad ja lahused iseseisvalt

30V

- leiab tehnoloogiliselt skeemilt iseseisvalt kriitilised kontrollpunktid ja oskab leida seoseid

Kasutatav oppekirjandus | ¢ Roasto, M; Breivel, M; Dreimann, P. (2011). Toiduainetdostuse tootmishiigieen

/oppematerjal e Roasto M., Tamm T., Juhkam K. (2006). Toiduhiigieen ja —ohutus. Tartu

e Toiduohutus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=80bg#euni_repository 10895

e Toiduhiigieeni algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6u5i#euni_repository 10895

e Toidupatogeenide ja toidumikrobioloogia algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository 10895

e Toidulisandid ja lisaained toidus - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77lj#euni_repository 10895



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=80bg#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6u5i#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77lj#euni_repository_10895

Moodul nr. 3 - KARJAARI PLANEERIMINE JA ETTEVOTLUSE ALUSED

Mooduli maht 6 EKAP/ 156 tundi

Oppemahu jaotus tundides sh 16imitud iildained

Auditoorseid tunde

Iseseisva t00 tunde

Praktilisi tunde

86

60 10

Mooduli eesmiirk: dpetusega taotletakse, et Opilane tuleb toime oma karjdéri planeerimisega kaasaegses majandus-, ettevotlus- ja tookeskkonnas, lahtudes elukestva dppe pShimdtetest

Noéuded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d):

1 OV Karjiiri planeerimine — Loore Kreem

2.ja 3. OV Majanduse ja ettevotluse alused — Tonis Tiit
4. OV Toodkeskkonnaohutus — Valdur Mets
4. OV Toodseadusandlus ja asjaajamise alused — Miljan Kalmus

5. Suhtlemise alused— Tiina Ardel

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
Iseseisev too
(AP D
1. dppija mdistab oma e analiiiisib juhendamisel enda isiksust ja kirjeldab enda | Interaktiivne loeng, | Mitteeristav hindamine e Mina kui isiksus- tugevused ja norkused. ’IA‘ 9?(4)1 ttlljjr?c(ijll

vastutust teadlike otsuste

tugevusi ja norkusi seostab kutse, eriala ja ametialase

. . e . iseseisev t66 arvutis, | HU: e Vajadused, t60 védirtused, voimed,
Iang"e}a.mlsel elgkgstvas ett§valmlstuse ndudeid to5turul rakendamise rithmatoo . motivatsioon Erivoimed, oskused, vilumus.
karjadriplaneerimise vOimalustega Eneseanaliiiis 4 e ..
protsessis . e Elurollid, to6tamist mojutavad

o leiab iseseisvalt informatsiooni sh elektrooniliselt Karjiériplaan isiksuseomadused.
tooturu, erialade ja oppimisvoimaluste kohta Iseseisev t60: Néidistéointervjuu | e Hea to6taja omadused dpitavas valdkonnas
o leiab _iseseisvalt informatsiooni sh elektrooniliselt o Toojouturg ja selle muutumine dpitavas
praktika- Ja tookohtade kohta koostab juhendi alusel valdkonnas.
elektroonilisi kandideerimisdokumente lédhtudes o Todotsimise allikad
dokumentide vormistamise heast tavast: CV, . . o
motivatsioonikiri, sooviavaldus ¢ Avatud- ja varjatud to6turg.
. . . ) e To6okoha sobivuse hindamine.
e valmistab juhendi alusel ette ja osaleb
ndidistoointervjuul koostab juhendamisel endale sh
elektrooniliselt lithi- ja pikaajalise karjdériplaani
Lavend

Opilane on tiitnud iseseisva t66 ja hindamisiilesande ldhtuvalt hindamiskriteeriumitest.




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D)

2. Oppija mdistab kirjeldab juhendi alusel oma majanduslikke vajadusi, Interaktiivne loeng, | Mitteeristav hindamine Majanduse olemus. Inimese majanduslikud ’|A8%3 ntéjind'
majanduse olemust ja ldhtudes ressursside piiratusest -selgitab juhendi alusel | . . - .« | HU: Test vajadused, ressursid, ressursside piiratus. '
majanduskeskkonna ndudluse ja pakkumise ning turutasakaalu kaudu Iseseisev oo arvutls, : R o '

ot s¢Jap g rihmatoo Turg. Noudmine ja pakkumine.
toimimist turumajanduse olemust Turumajandus.
koostab elektrooniliselt junendi alusel enda leibkonna Eelarve, eelarve koostamine.
tihe k 1 .
uhe kuu eclarve Maksud, otsesed ja kaudsed maksud.
loetleb iseseisvalt Eestis kehtivaid otseseid ja kaudseid Tulud ja kulud. Tulude deklareerimine.
makse
Pangad, pankade teenused.
tdidab juhendamisel etteantud andmete alusel e-riik. Portaali kasutusvaimalused
elektroonilise ndidistuludeklaratsiooni '
leiab iseseisvalt informatsiooni sh elektrooniliselt
finantsasutuste poolt pakutavate pohiliste teenuste ja
nendega kaasnevate voimaluste ning kohustuste kohta
kasutab majanduskeskkonnas orienteerumiseks juhendi
alusel riiklikku infosiisteemi e-riik

Livend

Opilane on tiitnud iseseisva t66 ja hindamisiilesande lihtuvalt hindamiskriteeriumitest.

3. Oppija mdtestab oma rolli | e kirjeldab meeskonnatddna ettevotluskeskkonda Eestis | rithmatdo, iseseisev | Mitteeristav hindamine Ettevotluskeskkond Eestis. Ettevotja, 'IA\ :Slti;lé?dl
ettevotluskeskkonnas l?htudes 6pita\£ast valdkonnast -V6rdle1)‘ iseseigv??lj: 66 HUT: Ettevatluskeskkonna palgatodline. '

lahtuvalt ettevotluskeskkonnast oma voimalusi toSturule . Ettevotluskeskkond Spitavas valdkonnas.
sisenemisel palgatdotajana ja ettevotjana arvutis, interaktiivne | kirjeldus. Opilane kirjeldab - . N
loeng ) o _ Kultuurilised erinevused ettevotluskeskkonna
kirjeldab meeskonnatdona vastutustundliku ettevotluse rihmatdds oma eriala mdjutajana
pohimatteid ettevotluskeskkonda, voimalusi Ariidee, #riplaan, driplaani koostamine
tutyustab meeskonpatééna ﬁPe ettevotte siseneda ettevatiuskeskkonda
majandustegevust ja seda mdjutavat o .
ettevotluskeskkonda t66vGtjana ja tdéandjana,
kirjeldab meeskonnatoona juhendi alusel vastutustundlikku
kultuuridevaheliste erinevuste moju ettevotte majandustegevuse pohimatteid ja
majandustegevusele analiilisin iithe majandustegevust
kirjeldab ja e}palﬁ?isib ettevotte éiriidec?q Opitava ja ettevtluskeskkonda.
valdkonna niitel ja koostab elektrooniliselt
meeskonnatoona juhendi alusel lihtsustatud driplaani
Lavend

Opilane on tiitnud iseseisva t66 ja hindamisiilesande lihtuvalt hindamiskriteeriumitest.




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
ISeseisev t00
(A, P, D
4. dppiia mdistab e loectleb ja selgitab iseseisvalt tootervishoiu ja todohutuse | riihmatoo. i i Mitteeristav hindami sotervishoid ia t66 sotervishoi A : 16 tundi
. Oppija mdistab oma riihmatoo, Iseselsev Itteeristav hindamine e Tootervishoid ja tookeskkond. Tobtervishoiu | -6 tundi

oigusi ja kohustusi
tookeskkonnas
toimimisel

poOhilisi suundumisi ldhtudes riiklikust strateegiast

o loetleb ja selgitab iseseisvalt tddandja ja tootajate
pohilisi digusi ning kohustusi ohutu tookeskkonna
tagamisel ja kirjeldab riskianaliilisi olemust

e tunneb dra ja kirjeldab meeskonnatdona tookeskkonna
tildist fiilisikalisi, keemilisi, bioloogilisi,
psiihhosotsiaalseid ja fiisioloogilisi ohutegureid ja
meetmeid nende vihendamiseks

e tunneb dra todonnetuse ja loetleb meeskonnatoona
lahtuvalt seadustes

e sitestatust tootaja digusi ja kohustusi seoses
tooonnetusega

e kirjeldab meeskonnatdona tulekahju ennetamise
voimalusi ja kirjeldab iseseisvalt

¢ enda tegevust tulekahju puhkemisel tookeskkonnas

e [eiab iseseisvalt tootervishoiu ja tooohutusealast
informatsiooni erinevatest allikatest juhtumi néitel

e leiab iseseisvalt ja elektrooniliselt juhendi alusel
toolepinguseadusest informatsiooni toolepingu,
tooajakorralduse ja puhkuse kohta

e vordleb iseseisvalt todlepingu,
e to0vOtulepingu ja kdsunduslepingu pdhilisi erinevusi
e Jloetleb ja kirjeldab lithidalt to6taja digusi,

e kohustusi ja vastutust sisaldavaid
organisatsioonisiseseid dokumente -arvestab juhendi
abil iseseisvalt ajatoo, tiikitoo ja majandustulemustelt
makstava tasu bruto- ja netopalka ning ajutise
toovoimetuse hiivitist

e kirjeldab meeskonnatdona asjaajamise ja
dokumendihalduse téhtsust organisatsioonis -koostab ja
vormistab iseseisvalt juhendi alusel elektroonilise
algatus- ja vastuskirja ning e-kirja sh allkirjastab
digitaalselt

e Kkirjeldab iseseisvalt dokumentide sdilitamise vajadust
organisatsioonis ja seostab seda

t00

arvutis, interaktiivne
loeng

HU
Rihmato6: tookeskkonna

ohutegurite kaardistamine

ja tookeskkonnaalase info leidmine T66taja
oigused ja kohustused ohutu tookeskkonna
kujundamisel.

o Tookeskkonna ohutegurid. Tulekahju,
kéditumine tulekahju korral.

e Tooonnetused. Riskianaliiis.

e Tooseadusandlus. Todlepingud, info leidmine
toolepinguseaduse kohta.

e Ajatdo ja tiikitoo. Bruto- ja netopalk. Ajutine
toovoimetus.

¢ inimoigused, kodanike digused ja kohustused

Lavend

Opilane on tiitnud iseseisvad t66d ja hindamisiilesanded ldhtuvalt hindamiskriteeriumitest.




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
ISeseisev to0
(A, P, D
5. Oppija kéitub vastastikust | e -kasutab situatsioonile sobivat verbaalset ja rithmatG60, iseseisev | Mitteeristav hindamine e Suhtlemise alused, verbaalne ja A 10 tund_|
; o . : P: 10 tundi
suhtlemist toetaval viisil | mitteverbaalset suhtlemist 5. rollimineud ) mitteverbaalne suhtlemine. I 8 tundi
’ gud, HU Suhtlemisvahendid, telefoni- ja '
e -kasutab erinevaid suhtlemisvahendeid, sh jirgib interaktiivne ) L N internetisuhtlus.
suhtlemissituatsioonides . s - . ’ .
meeskonnat6ona kliendikeskse | o Kuyltuurilised erinevused suhtlemisel
e ildtunnustatud kditumistavasid -kasutab tulemusliku teeninduse pShimdtteid ja e Kliendikeskne teenindus, suhtlemis- ja
meeskonnatdd pohimdtteid teenindussituatsioonid.

. . . lahendab juhendi alusel
e kirjeldab juhendi alusel meeskonnatdona

e . . L tavaparaseid
kultuurilisi erinevusi suhtlemisel -loetleb ja kirjeldab P

meeskonnatoona kliendikeskse teeninduse pdhimdtteid - teenindussituatsioone.
lahendab juhendi alusel tavapéraseid
teenindussituatsioone

Lavend

Opilane on tiitnud iseseisva t66 ja hindamisiilesande ldhtuvalt hindamiskriteeriumitest

Lavend

Opilane on tiitnud OV 1.-5. iseseisvad to66d ja hindamisiilesanded lihtuvalt hindamiskriteeriumitest.

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli kokkuvottev hinne kujuneb sooritatud iseseisvatest toddest, millega on hinnatud dpiviljundeid 1 — 5. Mooduli
opivéljundite saavutamise toetamiseks kasutatakse Oppeprotsessi kdigus kujundavat hindamist.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Opetaja koostatud todlehed, harjutused

kandideerimise dokumentide ndidised www.tootukassa.ee, www.rajaleidja.ee

T. Paes, T. Jiirivete, H Ferschel Oma rada, 2013

Norman Amundson, Gray Poehnell Karjddriteed, 2011

Karjdariopetuse valikkursus kutsedppeasutuses - Kutsedppeasutuse Opetajaraamat , SA Innove 2007
Karjdar:

www.rajaleidja.ee

http://www.cvkeskus.ee/career

Karjddrindustamise toovihik: http://www.rajaleidja.ee/public/Suunaja/Abiks valikutel loplik eesti.pdf
Jirivete, T. Karjdariope. E-kursus: https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7xb2#euni_repository 10895
Suhtlemine:

Bolton, R. Igapdevaoskused;

Kidron, A. Suhtlemispsiihholoogia

Opetaja koostatud materjalid

Majandus ja ettevotlus:




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
iillesanded

(HU)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev to0
(A, P, 1)

,.Ettevotlikkusest ettevotluseni koos toovihiku CD-ga,
WWw.eesti.ee

WWw.eas.ee

www.looveesti.ee
http://palk.crew.ee
www.kalkulaator.ee
www.minuraha.ee

meieraha.ee
http://www.tartu.ee/arinouandla/
WWW.rmp.ee
www.tootukassa.ee
Tooseadusandlus:

Toolepingu seadus

Voladigusseadus




Moodul nr. 4 - PAGARITOODETE VALMISTAMISE ALUSED

Mooduli maht 8 EKAP 208 tundi

Oppemahu jaotus tundides sh. 16imitud iildained

Auditoorne t6o Praktiline t66 Iseseisev t66

64 84 60

Mooduli eesmirk: Opetusega taotletakse, et dpilane valmistab juhendamisel taignaid ja tooteid todtades ohutult ja jirgides toiduhiigieeni ndudeid

Noéuded mooduli alustamiseks: Puuduvad

Aine(d) ja dpetaja(d): Marika Kaska

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
1. kasutab pagarit6o . e . Hinnatakse mitteeristavalt TOORAINEOPETUS A 12 tundi
tooraineid, lahtudes * :Eﬁrblle(l; dra ja nimetab pagari t66s kasutatavad nisujahu I?eng N 1 HU Teravili ja teraviljasaadused, suhkur ja P: 10 tundi
juhendist riihmatdo Nimetab etteantud toote pdhi-ja | magusained, kergitusained, muna ja I: 8tundi
e tunneb dra ja kirjeldab pagari t60s kasutatavaid arutelu abitoorained, méaératleb munasaadused, toidurasvad, piim ja piimatooted
tooraineid, nagu tangained, rasvained, munad ja o organoleptiliselt tooraine koogiviljad, liha ja kala, kakao
munatooted, 13hna- ja maitseained, suhkrud, praktiline t60 kvaliteedi. Toorainete inglise keelsed nimetused
kergitusained, lihad, aedviljad, puuviljad, marjad, iseseisev o0 2HU Toorainete koostis ja mdju organismile
piimatOOtEd, tarklised, tarrendained Valmistab ette toorained Toorainete rea]iseerimisajad ja
e valmistab toorained tootmiseks ette, l&htudes juhendist lahtuvalt juhendist. homstamlstlnglmused T_ooralnete .
3 HU ettevalmistamine tootmiseks: kaalumine,

e korraldab oma t66d otstarbekalt ja tootab sddstlikult.

e maddratleb organoleptiliselt tooraine kvaliteedi vastavust
kvaliteedinduetele

arvestab juhendi alusel tooraine ja materjali kulu.

Arvutab juhendi alusel ette antud | s3elumine, segamine, lahustamine, sulatamine,
tootele tooraine ja materjali kulu, | doseerimine

kasutades sobivaid matemaatilisi | Tggprotsesside inglise keelsed nimetused
tehteid. ARVESTUS JA ARUANDLUS

Toorainete koguste arvestused tehnoloogilise
kaardi alusel

Mahuiihikute teisendamine

kaaluiihikuteks

TOOTMISTOO KORRALDUS

Tookoha korraldamine

Toode jarjestamine ja ajastamine

Tooprotsessi etapid

PAGARITOODETE VALMISTAMISE
ALUSED

PdGhitainaste valmistamise tehnoloogia
Téidiste valmistamise tehnoloogia
Vormimine, viimistlemine, kiipsetamine

Lavend:
Nimetab juhendi alusel etteantud toote pohi- ja abitoorained, médratleb organoleptiliselt tooraine kvaliteedi

Iseseisvad tood:
Arvestab juhendi alusel tooraine ja materjali kulu etteantud tootele




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
2. ka§utab faignate e kasutab juhendamisel taignasegamismasinaid, interaktiivne loeng Mitteeristav hindamine SEADM]_ETE OPETUS A 12 tund_l
valmistamisel seadmeid e NS . 1 HU Seadmed: P: 12 tundi
o N vahustajaid, taignatiikeldajaid ja —limardajaid, id . . . . . . ) ) )
lahtuvalt ohutusnduetest LS e e .. |video Kasutab erinevaid seadmeid ja Kaalud, tainasegamismasinad, vahustajad, I : 8 tundi
vormimismasinaid, kerkekappe ja ahjusid, jahutamis- ja . o A .
kiilmutusscadmeid, pakkimismasinaid praktiline 66 Valkevahendelfi Vgsta\falt taln‘atl}kelda‘Jad, umardusmasmad, ‘
’ ’ _ _ » kasutusjuhendile, jargides rullimismasinad, kerkekapid, kiipsetusahjud,
e kasutab juhendamisel erinevateks tédoperatsioonideks | 1S€S€1seV t00 hiigieeni- ja ohutusndudeid jahutus- ja kiilmutusseadmed
vajaminevaid to6vahendeid, nagu kaalusid, krabasid, Viikevahendid:
nuge, spaatleid, vispleid, kausse, sdelu, ahjuplaate, Krabad, noad, paletid, visplid, kausid, soelad,
termomeetreid, 10ikelaudu, mootevahendeid, kiipsetusplaadid, termomeetrid, 16ikelauad,
késikdrusid (togisid), riive, ja ahju ning kiipsetusvorme modtmisvahendid, kiipsetusvormid
e tOOtab seadmetega vastavalt kasutusjuhendile ja jargides Seadmete" N hll tusnogded: . ) .
o Ohutud toovotted tainasegamismasina, vahustaja,
ohutus- ja hiigieeni ndudeid o - . . . ;
tainatiikeldaja, iimardamismasina, rullimismasina
e puhastab juhendamisel t66 10ppedes seadmed ja ja kiipsetusahju kasutamisel
tookohad
e peab kinni hiigieeninduetest tootades seadmetega.
Lévend: Praktilised tood:
Kasutab juhendamisel erinevaid seadmeid ja vdikevahendeid vastavalt kasutusjuhendile, jargides ohutus- ja Kasutab seadmeid vastavalt juhendile
hiigieenindudeid. Puhastab juhendamisel t66 10ppedes seadmed ja tookohad.
3.valmistab juhendamisel . . . e . . Mitteeristav hindamine NISUTAINA VALMISTAMINE A:16 tundi
erinevaid tainaid * valmistab juhendamisel pdrmitaignaid mteralftuvne loeng 1 HU Nisutaina valmistamise meetodid, taina segamise | P : 20 tundi
¢ valib juhendamisel taigna valmistamiseks sobivad dppevideo Valib antud tehnoloogilise kaardi | intensiivsus ja kestus, taina konsistents, taina | : 12 tundi
seadmed ja todvahendid t65lehed alusel taina valmistamiseks temperatuur ja niiskus, taina kdarimine, kdarimise

jérgib taigna valmistamisel toiduhiigieeni ja
ohutusnoudeid

nimetab ja tunneb &dra valmistaigna tunnused
kirjeldab kdirinud taigna tunnused

arvutab juhendamisel taigna viljatulekut ja vee kogust,
kasutades sobivaid matemaatilisi tehteid

kirjeldab taigna valmistamisel tekkinud vigu ldhtuvalt
toiduainetes toimuvatest protsessidest.

praktiline t66
E-Ope

iseseisev t00

sobivad seadmed, to6vahendid ja
toorained, valmistab taina ning
jérgib taina valmistamisel
hiigieeni- ja ohutusndudeid.
Nimetab ja tunneb dra
valmistaina tunnused ning oskab
kirjeldada taina valmistamisel
tekkinud vigu. Arvutab juhendi
alusel taina vee koguse ja
viljatuleku, kasutades sobivaid
matemaatilisi tehteid

mojutamine, taina allaldomine, taina valmiduse
méadramine
Taina saagis ehk viljatulek

Lavend

Valib juhendamisel, tehnoloogilise kaardi alusel taigna valmistamiseks sobivad seadmed, tdovahendid ja
toorained, valmistab taigna ning jargib taigna valmistamisel toiduhiigieeni ja ohutusndudeid. Nimetab ja tunneb
dra valmistaigna tunnused ning oskab kirjeldada taigna valmistamisel tekkinud vigu ldhtuvalt toiduainetes

toimuvatest protsessidest.

Praktilised tood

Valmistab juhendamisel erinevaid taignaid. Arvutab juhendi alusel taigna véljatulekut ja vee kogust,
kasutades sobivaid matemaatilisi tehteid.




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
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iseseisev t00
(A, P, 1)
4.valmistab  juhendamisel . . T . . Mitteeristav hindamine SOOLASED JA MAGUSAD TAIDISED A : 8 tundi
) L e qe e valmistab juhendamisel lihtsamaid soolaseid ja loeng - _ .
lihtsamaid tdidiseid magusaid tiidiseid o HU P : 10 tundi
praktiline t66 Valib ette antud tainale sobiva I: 8tundi

jargib tdidiste valmistamisel toiduhiigieeni ja
ohutusnoudeid

kasutab tdidiste valmistamiseks vajaminevaid seadmeid
ja todvahendeid

tootab seadmetega vastavalt kasutusjuhendile ja jargides
ohutus- ja téohiigieeni ndudeid

puhastab juhendamisel t66 1dppedes seadmed ja
tookohad.

1seseisev t00

ideekaart

soolase vO1 magusa téidise,
valmistab tdidise tehnoloogilise
kaardi alusel jargides tdidiste
valmistamisel toiduhiigieeni- ja
ohutusnoudeid. Kasutab tdidiste
valmistamiseks vajaminevaid
seadmeid ja toovahendeid,
tootades seadmetega vastavalt
kasutusjuhendile ja jargides
ohutus- ja toohiigieeni ndudeid.
Puhastab t66 10ppedes seadmed
ja tookoha

Livend

Valib ja valmistab juhendamisel ette antud taignale sobiva soolase- voi magusa téidise, jargides toiduhiigieeni

ja ohutusnoudeid. Kasutab tdidiste valmistamiseks vajaminevaid seadmeid ja todovahendeid. To6tab
seadmetega, jirgides kasutusjuhendit. Puhastab juhendamisel seadmed ja té6kohad

Praktilised tood
Valmistab juhendamisel lihtsamaid soolaseid ja magusaid tdidiseid.

5.to6tleb, vormib ja . : T : Mitteeristav hindamine TAINA TOOTLEMINE A : 4 tundi
o . . o tiikeldab juhendamisel késitsi vdi masinaga tooteid loeng - . o . . . .
viimistleb juhendamisel lihtuvalt retsentist ia tehnolooeilisest iuhendist HU Tiikeldamine, imardamine, eelkerkimine, P : 18 tundi
pooltooteid ahtuvait Tetseptist ja tehnoloogilisest Juhendis praktiline t66 Teostab taina tootlemise vormimine, 16ppkerkimine, markeerimine ja I : 10 tundi
e vormib kukleid, pirukaid ja lihtsaiu (rullsaiu) lihtuvalt | jcoceisev t66 operatsioone, viimistleb eelviimistlemine
tehnoloogilisest juhendis tehnoloogilisele juhendile
e viimistleb pooltooteid 1dhtuvalt tehnoloogilisest vastavalt ja I_naaratleb
uhendist organoleptiliselt pooltoote
] vastavust nduetele
e madiratleb organoleptiliselt pooltoodete vastavust
nduetele.
Livend Praktilised tood

Valmistab juhendamisel tooteid l&htuvalt retseptist ja tehnoloogilisest juhendist, viimistleb need ldhtuvalt

tehnoloogilisest juhendist.

Kuklite valmistamine Pirukate valmistamine Lihtsaiade valmistamine.

6.kiipsetab juhendamisel
parmitainast tooteid

kiipsetab juhendamisel parmitaignast tooteid vastavas
seadmes, ldhtudes etteantud tehnoloogilisest juhendist

médratleb organoleptiliselt kiipsetatud toodete vastavust
nduetele

praktiline t60
riihmat6o

1seseisev t00

Mitteeristav hindamine PARMITAINAST TOODETE KUPSETAMINE | A : 8 tundi
HU P : 10 tundi
Kiipsetab juhendamisel I : 6 tundi

parmitainast tooteid vastavas
seadmes, ldhtudes etteantud
tehnoloogilisest juhendist.
Maiératleb organoleptiliselt
kiipsetatud toodete vastavust
nduetele

Lavend

Kiipsetab juhendamisel parmitaignast tooteid, ldhtudes etteantud tehnoloogilisest juhendist.

organoleptiliselt juhendi alusel kiipsetatud toodete vastavust nduetele.

Maaratleb

Praktilised tood
Kiipsetab juhendamisel parmitaignast tooteid vastavas seadmes, lahtudes etteantud tehnoloogilisest juhendist.




juhendist

¢ valib toodete pakendamiseks sobivad seadmed ja

pakendab jargides juhendit

e markeerib ja ladustab tooted l&htudes etteantud juhistest

ja todkorraldusest

e madratleb organoleptiliselt parmitaignast toodetele

esitatavaid kvaliteedinoudeid

rihmat6o

iseseisev t00

lahtuvalt tehnoloogilisest
juhendist, valib pagaritoodete
viimistlemiseks sobiva
tehnoloogia ja tooraine.

HU2

Madératleb organoleptiliselt

parmitainast toodetele esitatavad

kvaliteedinduded.

HU3

Pakendab, markeerib, ladustab
tooted vastavalt juhendile ja
tookorraldusele

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
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;;EQ#;Z% j:;llé?\g;[lebalus{j e jahutab pagaritooted lihtuvalt tehnoloogilisest juhendist | loeng IE{I%IJSItaV hindamine PF"A\ fl?I\ERI\II-II;CA)\CI\)/I[I)IEEE JAHUTAMINE JA 'FA; iillj?gll
pagaritooteid e viimistleb kiipsetatud tooted ldhtuvalt tehnoloogilisest praktiline t66 Jahutab valmistatud pagaritooted | Pagaritoodete: jahutamine, viimistlemine, | : 8 tundi

pakendamine, markeerimine, ladustamine.’
Pagaritoodete kvaliteedinduded

Praktilised tood

Jahutab valmistatud pagaritooted l&htuvalt juhendist, valib pagaritoote viimistlemiseks sobiva tehnoloogia ja tooraine. Méidratleb organoleptiliselt parmitaignast toodetele esitatavaid kvaliteedindudeid. Pakendab, markeerib
ning ladustab tooted vastavalt juhendile ja tookorraldusele. Riihmatd6 "Pagaritoodete pakendamine ja markeerimine"

Lavend

Selgitab rithmatdona juhendi alusel regulaarse kehalise aktiivsuse olulisust inimese tervisele ning kehalise vormis oleku olulisust toidutodstuse tootaja tervisele ja todvoimele. Kirjeldab juhendi alusel t66voime
sdilitamiseks litkumisharjumusi ja -oskusi.

MOODULI HINDAMISKRITEERIUM

Hinne 3

Hinne 4

Hinne 5

Opilane valib juhendamisel, tehnoloogilise kaardi alusel toorained,
valmistab taina ja tdidise, todtleb toote, kiipsetab ja jahutab. To6tab
seadmetega ohutult ja jargib toiduhiigieeni ndudeid. Médratleb
organoleptiliselt parmitainast tootele esitatavaid kvaliteedindudeid

Opilane valib iseseisvalt, tehnoloogilise kaardi alusel toorained,
valmistab taina ja tdidise, t06tleb toote, kiipsetab ja jahutab. Té6tab
seadmetega ohutult ja jargib toiduhiigieeni ndudeid. Méératleb
organoleptiliselt parmitainast tootele esitatavaid kvaliteedindudeid

Opilane valib iseseisvalt tehnoloogilise kaardi alusel toorained ja oskab
asendada tooraineid. Valmistab taina ja tdidise, to6tleb toote, kiipsetab ja
jahutab. Tootab seadmetega ohutult ja jérgib toiduhiigieeni ndudeid.
Maiiratleb organoleptiliselt parmitainast tootele esitatavaid
kvaliteedindudeid

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli siseselt hinnatakse mitteeristavalt, mooduli kokkuvottev hindamine on eristav, vastavalt hindamiskriteeriumitele.

Mooduli hindamine:

Valib ja kéitleb tooraineid, tdovahendeid ja seadmeid vastavalt etteantud tehnoloogilisele kaardile. Arvutab vajaliku toorainete ja materjalide kulu.Valib juhendi alusel ergonoomiliselt

sobilikud to6asendid.

Valmistab juhendamisel pagari taignaid ja lihtsamaid tédidiseid, to6tleb, vormib ja viimistleb pooltooteid ning kiipsetab. Koristab ja puhastab t66koha ja —ruumi.




Kasutatav 6ppekirjandus
/oppematerjal

E.Kiisman, M.Piirman ,,Kiipsetuskunst- dppematerjal pagar- kondiitrile. Atlex, Tartu 2012
http://pagarioppe-pohikursus.innove.ee/parmitaigna-valmistamine/
http://pagarioppe-pohikursus.innove.ee/impressum/
http://www.ekk.edu.ee/vvfiles/O/kaubandusalane_toidukaupade 6pik.pdf

http://e-ope.khk.ee/oo/sool/

http://e-ope.khk.ee/oo/toidurasvad/

http://e-ope.khk.ee/ek/2012/toiduvalmistamine_suurkoogis/toiduainete _opetus/magusained.html
Tehnoloogilised kaardid



http://pagarioppe-pohikursus.innove.ee/impressum/
http://pagarioppe-pohikursus.innove.ee/impressum/
http://pagarioppe-pohikursus.innove.ee/impressum/
http://pagarioppe-pohikursus.innove.ee/impressum/
http://www.ekk.edu.ee/vvfiles/0/kaubandusalane_toidukaupade_6pik.pdf
http://e-ope.khk.ee/oo/sool/
http://e-ope.khk.ee/oo/toidurasvad/

Moodul nr. 5 - LIHTPAGARITOODETE VALMISTAMINE

Mooduli maht 8 EKAP 208 tundi

Oppemahu jaotus tundides sh 16imitud iildained

Auditoorne to0

Praktiline t66

Iseseisev too

54

94

60

Mooduli eesmiirk: : Opetusega taotletakse, et dpilane omandab teadmised lihtpagaritoodete valmistamisest ja valmistab juhendamisel lihtpagaritooteid tootades ohutult ja jargides toiduhiigieeni ndudeid.

Nouded mooduli alustamiseks: Labitud moodulid Toiduohutus ja Pagaritoodete valmistamise alused

Aine(d) ja opetaja(d): Marika Kaska

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t0o
(AP, D
1. kasutab pagarit66 e nimetab pagari to6s kasutatavad rukkijahu sordid e Loeng 1 HU LIHTPAGARITOODETE TEOORIA A: 16 tundi
tooraineid lhtuvalt e vordleb erinevaid rukkijahu sorte ja nisujahu tiiiipe e Riihmat6o Riihmat6: ideekaart toorainetest | PAKENDAMINE JA PAKKEMATERJALID P: 10 tundi
retseptist ja tehnoloogilisest | , valmistab toorained tootmiseks ette, lihtudes juhendist e Praktiline t36 | 5 H{J tootmist60 korraldus I: 14 tundi
Juhendist o korraldab oma t56d otstarbekalt ja tootab saastlikult o Ideekaart Todlehed: tooraine arvestus toorainedpetus
e miiratleb organoleptiliselt tooraine kvaliteedi vastavust e [Iseseisev t60 | tootele, ifalkumtsmonikaardi
kvaliteedinduetele koos"tamlne
e arvestab juhendi alusel tooraine ja materjali kulu 3 HU. i
Praktiline  iilesanne:  kaalub
tehnoloogilise  kaardi  alusel
lauasaia valmistamiseks
vajalikud toorained ja valmistab
tootmiseks ette korraldades oma
t60d otstarbekalt ja sdéstlikult
Livend Iseseisev t60
Koostab juhendi alusel tehnoloogilise kaardi kuklite valmistamiseks kasutades erinevaid jahu tiiiipe Vardleb erinevate rukkijahu sortide ja nisujahu tiitipide omadusi
2. valmistab juhendi alusel | e kirjeldab parmitaignate liigitust valmistusviiside alusel | Praktiline t60, Mitteeristav hindamine parmitaigna liigid A: 10 tundi
péarmi- ja rukkitainaid e selgitab juuretiste ja keetude valmistamisel riihmat6o HU juuretis, keedud, rukkitaigen P: 24 tundi
Valmistab tehnoloogilise kaardi | taignate kiilmutusprotsess I: 16 tundi

tehnoloogilisi protsesse

valmistab juhendamisel juuretised, keedud vastavalt
tehnoloogilisele juhendile

kirjeldab juuretiste kvaliteeti mdjutavaid tegureid
valmistab juhendamisel tehnoloogiliste kaartide alusel
parmi- ja rukkitaignaid

kirjeldab taignasegamismasinaid, rullimismasinaid ja
nende t60pShimotteid

alusel etteantud parmi- voi
rukkitaignast toote, kasutades
sobivaid seadmeid ja
toovahendeid. Mairab
organoleptiliselt toote kvaliteedi.

parmi- ja rukkitaigna valmistamise vead
toovahendid ja seadmed
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e Kkirjeldab juuretise ja keedu valmistamiseks
kasutatavaid seadmeid ja to6vahendeid
e kasutab erinevateks to0operatsioonideks vajaminevaid
seadmeid ja vdikevahendeid
e loetleb ja kirjeldab parmi- ja rukkitaigna valmistamisel
tekkinud vigu ja nende tekkepohjuseid
e kirjeldab parmitaigna kiilmutusprotsessi
e kiilmutab parmitaigna kasutades
e kiilmutusseadmeid vastavalt tehnoloogilisele juhendile
Livend Praktilised t66d

valmistab tehnoloogilise kaardi alusel ette antud parmi- voi rukkitaignast toote. Kasutades sobivaid seadmeid

Valmistab juhendi alusel parmi- ja rukkitaignaid. Aeglustab ja peatab taina kdédrimise kiilmutusseadmeid

ja toovahendeid. Méérab organoleptiliselt toote kvaliteedi. kasutades

3. tootleb, vormib ja e kirjeldab juhendi alusel parmitaina kihitamisprotsessi | Praktiline t60, Mitteeritav hindamine parmitaigna kihistamisprotsess A: 12 tundi
viimistleb e loetleb ja kirjeldab kerkinud toodete tunnused rithmat6o HU toodete vormimine, kergitamine ja viimistlemine | P: 40 tundi
kiipsetuseelselt parmi- ja tootleb, vormib ja viimistleb toodete kiilmutamine I: 10 tundi

rukkitainast
tooteid ldhtuvalt retseptist ja
tehnoloogilisest juhendist

kirjeldab parmitainast toodete

kiilmutusprotsessi

kirjeldab parmi- ja rukkitaina to6tlemisel ja kerkimisel
tekkivaid vigu ja nende valtimist

kirjeldab parmi- ja rukkitainast toodete viimistlemise
vOimalusi

valmistab juhendamisel kihilisi parmitainast tooteid
tehnoloogilise juhendi alusel

tikkeldab juhendamisel késitsi voi masinaga tooteid
lahtuvalt retseptist ja tehnoloogilisest juhendist
vormib juhendamisel kihilisi parmitaignast tooteid
lahtuvalt tehnoloogilisest juhendist

vormib juhendamisel rukkitaignast tooteid 1dhtuvalt
tehnoloogilisest juhendist

kiilmutab juhendamisel parmitaignast tooteid kasutades
kiilmutusseadmeid vastavalt tehnoloogilisele juhendile
kergitab tooteid vastavalt tehnoloogilisele juhendile,
kasutades kergitusseadmeid

viimistleb pooltooteid ldhtuvalt tehnoloogilisest
juhendist

méidratleb organoleptiliselt pooltoodete vastavust
nduetele

kiipsetuseelselt parmi- ja
rukkitaignast ja tooteid ldahtuvalt
retseptist ja tehnoloogilisest
juhendist

taignate kergitamisel ja tootlemisel tekkivad vead
taignaku tiikeldamine




Oppemeetodid
(OM)

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK)

Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides

iilesanded auditoorne,

HD) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, 1)

Livend
tootleb, vormib ja viimistleb kiipsetuseelselt parmi- ja rukkitaignast tooteid ldahtuvalt retseptist ja
tehnoloogilisest juhendist

Praktiline to6
Tootleb, vormib ja viimistleb kiipsetuseelselt parmi- ja rukkitaignast tooteid 1dhtuvalt retseptist ja
tehnoloogilisest juhendist.

4. kiipsetab parmi- ja e Kkirjeldab pirmi- ja rukkitaignast toodete kiipsetamisel | Praktiline t66 Mitteeristav hindamine KUPSETAMINE A: 8 tundi
rukkitaignast tooteid kasutatavaid kiipsetusreZziime Rithmat66 HU parmi- ja rukkitaignast toodete kiipsetamisel P: 12 tundi
lahtudes retseptist ja e loetleb kiipsetusajal toimuvaid protsesse arutlus kiipsetab parmi- ja rukkitaignast | kasutatavad kiipsetusreziimid kiipsetusajal I: 10 tundi
tehnoloogilisest juhendist o vordleb erinevate toodete kiipsetustemperatuure ja acgu tooteid léhtgvalt _retsept_ist ja toﬂimuV'a'd p_roj[sessid_kiipsetustemperatuurid
arvutab juhendi alusel kiipsemis- ja jahtumiskadu teh,r_],OIOOQIIISGSt JUh,e,ndISt' klulpse.m}s- 1a je.lht.umlskadu . _
e Kiipsetab juhendamisel prmi- ja rukkitaignast tooteid, Maa.rab o.rganoleptlhselt toote parmi- ja rukkl'talgnast toodete~k1'1psetamlsel
L o kvaliteedi. esinevad vead ja nende tekkepdhjused
lahtudes etteantud tehnoloogilisest reziimist
e midratleb organoleptiliselt kiipsetatud toodete vastavust
nduetele
e loetleb parmi- ja rukkitaignast toodete kiipsetamisel
esinevaid vigu ja nende tekkepdhjuseid
Livend Praktiline t60
kiipsetab parmi- ja rukkitaignast tooteid ldhtuvalt retseptist ja tehnoloogilisest juhendist. Médarab Kiipsetab parmi- ja rukkitaignast tooteid lahtuvalt retseptist ja tehnoloogilisest juhendist.
organoleptiliselt toote kvaliteedi.
5.jahutab, viimistleb e Jloetleb pakendid ja nende kasutamise pohimotted Praktiline t66 Eristav hindamine toodete jahutamine, pakendamine, markeerimine, | A: 8 tundi
klipsetusjérgselt ja pakendab | ¢  kirjeldab toodete pakendamise ndudeid Riihmat66 P: 8 tundi
juhendi alusel parmi- ja e loetleb markeeringul esitatavad andmed I 10 tundi
rukkitainast tooteid e kirjeldab toodete jahutamist ja kiipsetusjirgset

viimistlemist

e Kkirjeldab toote jahutamist enne viilutamist

e kirjeldab eelkiipsetatud parmitaignast toodete
kiilmutusprotsessi

e jahutab parmi- rukkitaignast tooteid vastavalt juhisele

o valib juhendi alusel toodetele pakendid

e pakendab, markeerib, ladustab tooted

e kiilmutab vajadusel eelkiipsetatud parmitaignast tooteid
maédratleb organoleptiliselt parmi-ja rukkitaignast
toodetele esitatavaid kvaliteedindudeid

Livend
Jahutab, viimistleb kiipsetusjéargselt ja pakendab juhendi alusel parmi- ja rukkitaignast tooteid.

Praktiline t60
Jahutab, viimistleb kiipsetusjargselt ja pakendab juhendi alusel parmi- ja rukkitaignast tooteid.




MOODULI HINDAMINE

Hinne 3

Hinne 4

Hinne 5

Opilane valmistab juhendamisel meeskonnatoona tehnoloogilise kaardi
alusel lihtpagaritoote, Jahutab, viimistleb kiipsetusjargselt ja pakendab
juhendamisel lihtpagaritoote, to6tades ohutult ja jargides toiduhiigieeni
noudeid.

Opilane valmistab juhendamisel tehnoloogilise kaardi alusel
lihtpagaritoote, Jahutab, viimistleb kiipsetusjargselt ja pakendab
lihtpagaritoote, todtades ohutult ja jargides toiduhiigieeni ndudeid.

Opilane valmistab tehnoloogilise kaardi alusel lihtpagaritoote, totades
ohutult ja jargides toiduhiigieeni ndudeid. Jahutab, viimistleb
kiipsetusjargselt ja pakendab lihtpagaritoote, todtades ohutult ja jargides
toiduhiigieeni noudeid

Mooduli hindamine

Mooduli opivaljundite Spiprotsessi hinnatakse kujundavalt ja mitteeristavalt. Mooduli kokkuvdttev hindamine on eristav, hindamiskriteeriumid on Kirjeldatud 5. 6pivaljundi all.

Praktiline t66 valmistab etteantud tehnoloogilise kaardi alusel toote. Valib pagaritd6 toorained l&dhtuvalt retseptist ja tehnoloogiast. Valmistab juhendi alusel kas parmi- voi rukkitaigna.
Tootleb, vormib ja viimistleb kiipsetuseelselt parmi- ja rukkitaignast tooteid ldhtuvalt retseptist ja tehnoloogilisest juhendist. Kiipsetab, jahutab ning viimistleb kiipsetusjargselt ja vajadusel
pakendab. T66tab t66 terviseteadlikult ja ohutult, jargides toiduhiigieeni ndudeid.

Oppematerjalid

Tehnoloogilised kaardid
Ohutusjuhendid

E. Kiisman, M. Piirman ,,Kiipsetuskunst- ppematerjal pagar- kondiitrile®. Atlex, Tartu 2012
http://pagarioppe-pohikursus.innove.ee/parmitaigna-valmistamine/
http://pagarioppe-pohikursus.innove.ee/impressum/




Moodul nr. 6 - VALIKPAGARITOODETE VALMISTAMINE

Mooduli maht 4 EKAP 104 tundi

Oppemahu jaotus tundides sh 16imitud iildained

Auditoorne t6o

Praktiline t60

Iseseisev too

24

40

40

Mooduli eesmiirk: Opetusega taotletakse, et Opilane valmistab juhendamisel valikpagaritooteid todtades ohutult ja jargides toiduhiigieeni ndudeid

Noéuded mooduli alustamiseks: Lébitud moodulid: toiduohutus; pagaritoodete valmistamise alused; lihtpagaritoodete valmistamine.

Aine(d) ja dopetaja(d): Marika Kaska

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
AP D)
1.valmistab juhendi alusel . . . . . . loeng, rithmat6o, Mitteeristav hindamine lilva-, mure-, leht-, parmilehttaigen A: 8 tundi
" nimetab valikpagaritoodete valmistamisel kasutatavaid | . - ) :
liiva-, mure-, leht-, tooraineid ideekaart, arutlus HU arvestus ja aruandlus P: 12 tundi
valmistab juhendi alusel liiva-, toorainedpetus I: 10 tundi

parmilehttaignaid

eristab leht- ja parmi-lehttaina valmistamisel
kasutatavaid margariine, kergitusaineid, jahuparandajaid

valmistab juhendi alusel ette tooraineid tootmiseks

arvestab juhendi alusel tooraine kulu, korraldades oma
t60d ratsionaalselt

arvutab juhendamisel taigna viljatulekut ja vee kogust,
kasutades sobivaid matemaatilisi tehteid

annab organoleptilise hinnangu toorainete kvaliteedile
lahtuvalt kvaliteedinduetest

kirjeldab taignate liigitust valmistusviiside alusel ja
lilva-,mure-,leht- ja parmilehttaigna valmistamise
tehnoloogiaid

nimetab ja kirjeldab juhendi alusel liiva-, mure-, leht-,
parmilehttaigna valmistamise tehnoloogiad

loetleb ja kirjeldab liiva-, mure-, leht- ja parmilehttaigna
valmistamisel tekkinud vigu

valmistab juhendamisel tehnoloogiliste kaartide alusel
lilva-, mure-, leht-, parmilehttaignaid

valib juhendamisel taignate valmistamiseks sobivad
seadmed ja todvahendid

mure-, leht-, parmilehttaignaid
jérgides toiduhiigieeni ja
ohutusndudeid. Loetleb ja
kirjeldab liiva-, mure-, leht- ja
parmilehttaigna valmistamisel
tekkinud vigu.

toiduhtigieen ja ohutusnduded




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, 1)
e jargib taignate valmistamisel toiduhiigieeni ja
ohutusndudeid
Léavend: Praktiline t66:
valmistab juhendi alusel liiva-, mure-, leht-, parmilehttaignaid jargides toiduhiigieeni ja ohutusnoudeid. Valmistab juhendi alusel liiva-, mure-, leht-, parmilehttaignaid.
Loetleb ja kirjeldab liiva-, mure-, leht- ja parmilehttaigna valmistamisel tekkinud vigu.
2: _téé_itleb, ‘ff)mﬁb ja e Kirjeldab erinevaid leht-, parmilehttaignate Ioeng‘ o M?.tteeristav hindamine Ig_ht-, pérmi— Iehttaignat_fe k?hitamjsmeetodid A:8 tundi_
viimistleb liiva-, mure-, leht- kihistamismeetodeid praktiline t66 HU1 liiva- ja muretaignast kiipsiste, pirukate P: 12 tundi
, parmilehttaignaid l&htuvalt riihmat6o tootleb, vormib ja viimistleb vormimine I: 10 tundi
retseptist ja tehnoloogilisest | ® Kihitab juhendamisel leht- ja parmilehttaigna ldhtudes juhendamisel liiva-, mure-, leht-, | magusad ja soolased tiidised
juhendist tehnoloogilisest juhendist parmilehttaignaid lahtuvalt erinevate taidistega mure-, leht- ja
kirjeldab liiva- ja muretaignast kiipsiste, pirukate retseptist ja tehnoloogilisest parmilehttaignast tooted
vormimist juhendist liiva-, muretaignast kiipsised
HU2 toodete kiilmutamine ja tekkinud vead

kirjeldab erinevate tdidistega leht- ja pArmilehttaignast
tooteid (pirukad, kiipsised, crossantid, viini saiad,
kringlid, struudlid)

loetleb liiva-, mure-, leht- ja parmilehttaigna toodete
vormimisel antavaid kujusid

valmistab juhendamisel liiva- ja muretaignast kiipsiseid
vastavalt tehnoloogilisele juhendile

valmistab juhendamisel muretaignast soolaste ja
magusate tdidistega pirukaid vastavalt tehnoloogilisele
juhendile

tiikeldab juhendamisel taignad retsepti ja tehnoloogilise
juhendi alusel

kirjeldab parmilehttaignast toodete kergitamist
nimetab ja kirjeldab juhendamisel liiva-,
mure-, leht-, parmilehttaigna ning toodete vead

kirjeldab leht- ja parmilehttaigna kiilmutusprotsessi ja
tekkinud vigu

kiilmutab juhendamisel leht- ja parmilehttaignat ja
vormitud tooteid kasutades kiilmutusseadmeid vastavalt
tehnoloogilisele juhendile

valmistab juhendamisel magusaid ja soolaseid tdidiseid

viimistleb kiipsetuseelselt liiva-, mure-, leht-,
parmilehttaignast tooteid

Valmistab soolaseid ja magusaid
taidiseid juhendamisel ja kasutab
neid erinevatest taignatest
pirukate valmistamisel vastavalt
toote retseptile ja
tehnoloogilisele juhendile

HU3

Kiilmutab juhendamisel leht- ja
parmilehttaignat ja vormitud
tooteid kasutades
kiilmutusseadmeid vastavalt
tehnoloogilisele juhendile

Lavend

Praktilised to6d




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides

iilesanded auditoorne,

HD) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, 1)

tootleb, vormib ja viimistleb juhendamisel liiva-, mure-, leht-, parmilehttaignaid lahtuvalt retseptist ja
tehnoloogilisest juhendist

tootleb, vormib ja viimistleb liiva-, mure-, leht-, parmilehttaignaid lahtuvalt retseptist ja tehnoloogilisest
juhendist; valmistab soolaseid ja magusaid tédidiseid; kiillmutab leht- ja parmilehttaigna ning sellest
valmistatud pooltooteid

3. kiipsetab liiva-, mure-, . .. . . Praktiline t66 Mitteeristav hindamine lilva-, mure-, leht-, parmilehttaignast toodete | A: 4 tundi

. . e Kirjeldab liiva-, mure-, leht-, parmilehttaignast ) v - ) e .
leht-, parmilehttaignast Rithmat6o HU kiipsetusreziimid P: 8 tundi
tooteid lahtuvalt retseptist ja | ® toodete kiipsetamisel kasutatavaid kiipsetusreziime arutlus Valib kiipsetusreziimi ja aja kiipsemis- ja jahtumiskadu I: 10 tundi

tehnoloogilisest juhendist | o ygrdleb erinevate toodete kiipsetustemperatuure ja acgu

e arvutab juhendi alusel kiipsemis- ja jahtumiskadu

e kiipsetab juhendamisel liiva-, mure-, leht-,
parmilehttaignast tooteid, lahtudes etteantud
tehnoloogilisest reziimist

e madratleb organoleptiliselt kiipsetatud toodete vastavust
nduetele

e viimistleb kiipsetusjédrgselt liiva-, mure-, leht-,
parmilehttaignast tooteid vastavalt tehnoloogilisele
juhendile

e Kkirjeldab liiva-, mure-, leht-, parmilehttaignast toodete
kiipsetamisel esinevaid vigu ja nende tekkepohjuseid

e Joetleb toote valmiduse madramise voimalusi

vastavalt tootele. Kiipsetab toodete vastavus nduetele
juhendamisel liiva-, mure-, leht-,
parmilehttaignast tooteid
lahtuvalt retseptist ja

tehnoloogilisest juhendist.

Liavend
Valib juhendamisel kiipsetusreziimi ja aja vastavalt tootele. Kiipsetab juhendamisel liiva-, mure-, leht-,
parmilehttaignast tooteid ldhtuvalt retseptist ja tehnoloogilisest juhendist.

Praktilised tood
Kiipsetab liiva-, mure-, leht-, parmilehttaignast tooteid lahtuvalt retseptist ja tehnoloogilisest juhendist.

4. jahutab, viimistleb ja . . e Praktiline t60 Mitteeristav hindamine lilva-, mure-, leht- ja parmilehttaignast A: 4 tundi

. . e kirjeldab toodete jahutamist ja kiipsetusjargset N o . ) ) . .. .
pakendab juhendi alusel viimistlemist Riihmat66 HU toodete jahutamine, viimistlemine ja P: 8 tundi
liiva-, mure-, leht- ja arutlus Jahutab, viimistleb ja pakendab | pakendamine I: 10 tundi

parmilehttaignast tooteid e jahutab liiva-, mure-, leht-, parmilehttaignast tooteid
vastavalt juhisele

¢ valib juhendi alusel toodetele pakendid

e pakendab, markeerib, ladustab tooted

e midratleb organoleptiliselt liiva-, mure-, lehtja
parmilehttaignast toodete vastavuse kvaliteedinduetele

juhendi alusel liiva-, mure-, leht-
ja parmilehttaignast tooteid.
Valib juhendi alusel toodetele
pakendid ja markeerib need.

Lavend
Jahutab, viimistleb ja pakendab juhendi alusel liiva-, mure-, leht-ja parmilehttaignast tooteid. Valib juhendi
alusel toodetele pakendid ja markeerib need.

Praktilised tood
Jahutab, viimistleb ja pakendab juhendi alusel liiva-, mure-, leht-ja parmilehttaignast tooteid. Valib juhendi
alusel toodetele pakendid ja markeerib need.




MOODULI HINDAMISULESANNE

Praktiline t66
Valib pagaritdd toorained ldhtuvalt retseptist ja tehnoloogiast. Valmistab juhendi alusel liiva-, mure-, leht-, parmilehttaigna. Valmistab juhendi alusel soolase vdi magusa tiidise. Too6tleb, vormib ja viimistleb

kiipsetuseelselt toodet ldhtuvalt retseptist ja tehnoloogilisest juhendist. Kiipsetab, jahutab ning viimistleb kiipsetusjérgselt tooteid ja vajadusel pakendab tooted. To6tab t60 terviseteadlikult ja ohutult jargides toiduhiigieeni
noudeid.

Hinne 3 Hinne 4 Hinne 5

Opilane valmistab juhendamisel liiva-, mure-, leht-, parmilehttaignast | Opilane valmistab juhendi alusel liiva-, mure-, leht-, parmilehttaignast | Opilane valmistab iseseisvalt liiva-, mure-, leht-, parmilehttaignast
tooteid jargides toiduhiigieeni ja ohutusndudeid. Loetleb ja kirjeldab | tooteid jargides toiduhiigieeni ja ohutusndudeid. Loetleb ja kirjeldab tooteid jargides toiduhiigieeni ja ohutusndudeid. Loetleb ja kirjeldab
lilva-, mure-, leht- ja parmilehttaigna valmistamisel tekkinud vigu. lilva-, mure-, leht- ja parmilehttaigna valmistamisel tekkinud vigu. lilva-, mure-, leht- ja parmilehttaigna valmistamisel tekkinud vigu.

Mooduli dpiprotsessi hinnatakse kujundavalt ja mitteeristavalt. Mooduli hinde saamise eelduseks on vajalik koikide hindamistoode sooritamine ldvendi tasemel.
Mooduli hindamiseks tuleb sooritada praktiline t66

Oppija:
Valib pagarit66 toorained lahtuvalt retseptist ja tehnoloogiast. Valmistab juhendi alusel liiva-, mure-, leht-, parmilehttaigna. Valmistab juhendi alusel soolase v3i magusa tdidise. To6tleb,

vormib ja viimistleb kiipsetuseelselt toodet 1ahtuvalt retseptist ja tehnoloogilisest juhendist. Kiipsetab, jahutab ning viimistleb kiipsetusjargselt tooteid ja vajadusel pakendab tooted.
Tootab t60 terviseteadlikult ja ohutult jargides toiduhiigieeni noudeid.

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Kasutatav dppekirjandus | E. Kiisman, M. Piirman, 2005, "Kiipsetuskunst" Oppematerjal pagar-kondiitritele, Atlex

/oppematerjal Sille PGldmaa "Agar pagar" (raamat, elektrooniline raamat, videomaterjal)

Pagaridppe pohikursuse dppematerjal www.innove.ee

Kooli retseptid ja tehnoloogilised kaardid




Moodul nr. 7 - KONDIITRITOODETE TEHNOLOOGIA

Mooduli maht 22 EKAP 572 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Praktiline t60

Iseseisev too

190 300

82

Mooduli eesmiirk: dpetusega taotletakse, et Opilane planeerib, valmistab, pakendab, ladustab ja véljastab individuaalselt ja meeskonnalitkmena valmistatavaid kondiitritooteid, 1dhtuvalt kondiitriettevotte todkorralduse
eripdrast ning klientide soovidest, vajadustest ja ootustest

Nouded mooduli alustamiseks: Labitud moodulid: toiduohutus, pagaritoodete valmistamise alused, lihtpagaritoodete valmistamine, valikpagaritoodete valmistamine.

Aine(d) ja 6petaja(d): Marika Kaska, Urmas Jalakas

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D
1. kasutab juhendi alusel | e loetleb ja kirjeldab kondiitritainaste, viimistlus- praktiline t60 Mitteeristav hindamine kondiitri viimistlusmaterjalide ja kaunistuste A: 20 tundi
erinevaid kondiitritoodete materjalide ja kaunistuste valmistamisel kasutatavaid arutlus HU1 valmistamisel kasutatavad toorained tooraine P: 10 tundi
valmistamise tooraineid tooraineid rithmato Toob vilja tehnoloogiliselt kvaliteedi médramine I: 10 tundi
o valib ja kasutab toorained vastavalt etteantud juhendile | 'deekaart kaardilt viimistlusmaterjalid ja
. , . . kaunistuste valmistamiseks
e arvutab koostisosade koguse iihe tooraine asendamiseks o .
. vajaminevad toorained.
teisega HOT 2
o annap hmnangu toorainete kvaliteedile ldhtuvalt Arvutab koostisosade koguse iihe
kvaliteedinouetest tooraine asendamiseks teisega.
Lavend Praktilised tood
Tolgib vodrkeelest tehnoloogilise kaardi ldhtudes erialasest sonavarast. Toob vilja tehnoloogiliselt kaardilt Kasutab juhendi alusel erinevaid kondiitritoodete valmistamise tooraineid.
viimistlusmaterjalid ja kaunistuste valmistamiseks vajaminevad toorained. Arvutab koostisosade koguse iihe
tooraine asendamiseks teisega.
2. kirjeldab kondiitritoodete | e kirjeldab taignate —biskviittaigna, v3ibiskviittaigna, loeng Mitteeristav hindamine Kondiitritaignad A: 98 tundi
pooltoodete ja toodete muretaigna, besee, keedutaigna, piparkoogitaigna ja rithmat66 HU1 Kreemide liigid ja valmistamine I: 12 tundi
liigitust ja valmistamist suhkrulise taigna valmistamise viise ja pdhilisi esitlus Lahendab kondiitritoodete Viimistlusmaterjalide liigid
arutlus toovihikust teemakohased Kiilmutamine

toovotteid, lahtudes juhendist

kirjeldab voikreemide, munavalgekreemide ja
koorekreemide liike ja valmistamist, 1dhtudes juhendist
kirjeldab viimistlusmaterjalide- siirupite, pumatite,
glasuuride, tarretiste, puistete, puuvilja-marja-
pahklitiidiste valmistamist, 1htudes juhendist
kirjeldab kondiitritoodete pooltoodete ja toodete
stigavkiilmutamist 1dhtudes juhendist

tilesanded ja koostab nendest
elektroonilise dpimapi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
Lavend Praktilised tood
kirjeldab kondiitritoodete pooltoodete ja toodete liigitust ja valmistamist Puuduvad
3.valmistab kondiitritooteid o valib kondiitritoodete valmistamiseks sobivaid praktiline t66 Mitteeristav hindamine kondiitri tehnoloogia ja valmistamine A: 16 tundi
juhendi alusel, kasutades seadmed ja toovahendid ldhtuvalt juhendist arutlus Mooduli hindamisiilesandena on | seadmete dpetus P: 240 tundi
ohutult seadmeid ja e kasutab juhendi alusel seadmete ja toovahendite meeskonnatoo kompleksiilesanne. Vastavalt hiigieen ja sanitatsioon I: 36 tundi
toovahendeid ning ldhtudes puhastamiseks sobilikke toovahendeid ja probleemsituatsiooni | tootele ja valmistatavale kogusele | meeskonnat6o
ohutus- ja toiduhiigieeni puhastusaineid lahendamine arvutab vajalikud toorainete

nouetest

valmistab puhastuslahuse, arvutades puhastusaine
koguse lahuse valmistamiseks vastavalt juhendile
valmistab juhendi alusel kondiitritooteid 1dhtudes
kvaliteedinduetest, sddstlikkuse pohimdtetest,
kasutades digesti seadmeid ja todvahendeid ja
jargides ohutus- ja hiigieeni ndudeid

valmistab juhendi alusel kaunistuspooltooteid
Sokolaadist ja martsipanist

valmistab juhendi alusel valikpagaritooteid
stigavkiilmutamiseks

arvestab vérvusdpetuse ja kompositsiooni
pohimdtteid valikpagaritoodete kavandamisel ja
valmistamisel

korraldab oma t66d kondiitritoodete valmistamisel
otstarbekalt ja osaleb meeskonnatdos, arvestades
kaastootajatega

enesehindamine

kogused. Annab hinnangu
toorainete kvaliteedile lahtuvalt
kvaliteedinGuetest Valmistab
juhendi alusel kondiitritoote ja
kaunistab selle 1dhtudes
kvaliteedinOuetest, sddstlikkuse
pohimotetest, kasutades digesti
seadmeid ja todvahendeid ja
jérgides ohutus- ja hiigieeni
ndudeid. Pakendab ja markeerib
toote..

Lavend

Valmistab kondiitritooteid juhendi alusel, kasutades ohutult seadmeid ja to6vahendeid ning 1dhtudes ohutus-

ja toiduhiigieeni nduetest

Praktilised tood
Valmistab kondiitritooteid juhendi alusel, kasutades ohutult seadmeid ja tddvahendeid ning lahtudes ohutus-
ja toiduhiigieeni nduetest

4. selgitab juhendi alusel
loodusséaéastlikkuse
pohimadtteid 1dhtuvalt
kondiitri erialast

kirjeldab meekonnatdona keskkonnaprobleeme ja
nende seotust erialaga

selgitab juhendi alusel erialase tegevuse otsest ja
kaudset moju keskkonnale (k.a jaddgtmemajandus)
selgitab juhendi alusel séddstmise olulisust
kondiitrit66 valdkonnas

arvutab tellitava tooraine kogust ja pakendite
suurust ldhtuvalt tootmisplaanist

loeng
ruhmatoo
arutlus

Mitteeristav hindamine

HU1

Kirjeldab meekonnatdona
keskkonnaprobleeme ja nende
seotust erialaga.

HU2

Selgitab juhendi alusel erialase
tegevuse otsest ja kaudset moju
keskkonnale (k.a
jadtmemajandus).

HU3

Arvutab tooraine koguse ldhtuvalt
tootmisplaanist

Keskkonnadpetus

Tootmise mdju keskkonnale

Saadstmine

Tooraine ja pakendite tellitavate koguste
arvutamine

A: 34 tundi
P: 20 tundi
I: 8tundi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t060
(AP, D
Léavend Praktilised tood
Kirjeldab meekonnatdona keskkonnaprobleeme ja nende seotust erialaga. Puuduvad
Selgitab juhendi alusel erialase tegevuse otsest ja kaudset mdju keskkonnale (k.a jddtmemajandus).
5. pakendab, ladustab ja o valib juhendi alusel kondiitritoodete pool- ja Loeng Mitteeristav hindamine Pakkeseadmed ja materjalid A: 12 tundi
kiilmutab juhendi alusel valmistoodetele pakendamiseks sobivad seadmed ja | meeskonnat66 HU Margistamine P: 12 tundi
kondiitritoodete pool- ja materjalid praktiline t66 Pakendab, markeerib ja ladustab | Ladustamine I: 6 tundi
valmistooted e pakendab ja markeerib juhendi alusel juhendi alusel kondiitritooted Sensoorne analiiiis
kondiitritooted vastavalt tootmisplaanile vastavalt tootmisplaanile. Pool- ja valmistoodete kiilmutamine
e ladustab ja vajadusel kiilmutab juhendi alusel
kondiitritoodete pool- ja valmistooted ldhtuvalt
toiduseaduse nduetest ja enesekontrollisiisteemist
e maddratleb organoleptiliselt kondiitritoodete
vastavust kvaliteedinduetele
Lavend Praktilised tood
Pakendab, markeerib ja ladustab juhendi alusel kondiitritooted vastavalt tootmisplaanile. Pakendab, markeerib, ladustab ja kiilmutab juhendi alusel kondiitritoodete pool- ja valmistooted.
6. koostab juhendi alusel e koostab juhendi ja kirjaliku vdi elektroonilise vormi | Loeng Mitteeristav hindamine Kalkulatsioonikaardi koostamine A: 10 tundi
tehnoloogilise ja alusel tehnoloogilise ja kalkulatsioonikaardi Meeskonnat6o HU Tehnoloogilise kaardi koostamine P: 18 tundi
kalkulatsioonikaardi kasutades erialast terminoloogiat esitlus Koostab juhendi ja kirjaliku voi I: 16 tundi
lahtuvalt e arvutab juhendi alusel kalkulatsioonikaardi elektroonilise vormi alusel
tehnoloogianduetest tehnoloogilise- ja
kalkulatsioonikaardi kasutades
erialast terminoloogiat eesti- ja
voorkeeles.
Livend Praktilised tood
Koostab juhendi ja kirjaliku voi elektroonilise vormi alusel tehnoloogilise- ja kalkulatsioonikaardi kasutades | Elektroonilise vormi alusel tehnoloogilise- ja kalkulatsioonikaardi koostamine kasutades erialast
erialast terminoloogiat terminoloogiat .

MOODULI HINDAMINE

Mooduli dpiprotsessi hinnatakse kujundavalt ja mitteeristavalt

Mooduli kokkuvdtva hinde| \yo0qylj hinnatakse kompleksiilesande sooritamise pohjal. Eelnevalt peavad kdik dpiviljundid olema omandatud ldvendi tasemel. Vastavalt tootele ja valmistatavale kogusele arvutab

Kujunemine vajalikud toorainete kogused. Annab hinnangu toorainete kvaliteedile 1&htuvalt kvaliteedinduetest Valmistab juhendi alusel kondiitritoote ja kaunistab selle 1dhtudes kvaliteedinduetest,
sddstlikkuse pohimotetest, kasutades digesti seadmeid ja tddvahendeid ja jargides ohutus- ja hiigieeni ndudeid. Pakendab ja markeerib toote. Kirjeldab toote valmistamist voorkeeles.
Hinne 3 Hinne 4 Hinne 5
Opilane meeskonnaliikmena planeerib, valmistab, pakendab, ladustab ja | Opilane planeerib, valmistab, pakendab, ladustab ja viljastab Opilane planeerib, valmistab, pakendab, ladustab ja viljastab
véljastab juhendamisel valmistatavaid kondiitritooteid, 1dhtuvalt meeskonnaliikmena valmistatavaid kondiitritooteid, ldhtuvalt individuaalselt valmistatavaid kondiitritooteid, 1dhtuvalt
kondiitriettevotte tookorralduse eriparast. Kirjeldab tegevust kasutades | kondiitriettevotte tookorralduse eriparast. Kirjeldab tegevust kasutades | kondiitriettevotte tookorralduse eriparast ning klientide soovidest,
erialast terminoloogiat eesti- ja voorkeeles. erialast terminoloogiat eesti- ja voorkeeles. vajadustest. Kirjeldab tegevust kasutades erialast terminoloogiat eesti-
ja voorkeeles.

E. Kiisman, M. Piirman ,,Kiipsetuskunst- dppematerjal pagar-kondiitrile®, Tartu 2005

E. Randoja ,,Kondiitrit66 tehnoloogia“, 1988

I. Vanaveski ,,Kondiitritoodete valmistamine*, 2007

Kondiitritoodete tehnoloogia praktilised t66d ja iilesanded:http://www.ekk.edu.ee/vvfiles/0/Kondiitri_tehnoloogia.pdf

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal




Moodul nr. 8 - ABIPAGARI PRAKTIKA

Mooduli maht 5 EKAP 130 tundi

Oppemahu jaotus tundides sh 16imitud iildained

Auditoorne too

Iseseisev too

Praktiline t66
koolis/ettevottes

4

26

10/90

Mooduli eesmérk: GSpetusega taotletakse, et dpilane planeerib isiklikke praktikacesmérke, tootab juhendamisel ettevottes ning koostab praktikaaruande

Noéuded mooduli alustamiseks: Labitud moodulid: toidutodstuse valdkonna alused; toiduohutus; pagaritoodete valmistamise alused; lihtpagaritoodete valmistamine.

Aine(d) ja opetaja(d): Marika Kaska

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP
1. planeerib isiklikke e koostab materjali praktikale asumiseks mudelkirjutamine Mitteeristav hindamine Praktika eesmérgistamine A: 4tundi
praktika eesmérke ldhtuvalt (praktikalepingu sdlmimine, oskuste ja teadmiste loeng HU1 Motivatsioonikiri P: 2 tundi
juhendist nimistu koostamine, ametlik tutvustuskiri praktiline t60 CV koostamine CV koostamine I:  8tundi
todandjale) lahtuvalt praktikajuhendist infootsing Motivatsioonikirja koostamine | Ametikirja koostamine ja vormistamine
e koostab juhendi abil keeleliselt ja vormiliselt HU2
korrektse CV ja avalduse To0leht
e teeb igapdevased sissekanded praktikapdevikusse
lahtuvalt praktikajuhendist
Lavend: Iseseisev too:
koostab materjali praktikale asumiseks vastavalt juhendile Motivatsioonikirja ja CV koostamine
2. tootab praktikaettevottes | tootab juhendamisel ettevottes, jargides ettevotte Praktiline t66 Ettevottega tutvumine P: 90 tundi

juhendamisel,

jargides ettevotte
tookorraldust ja osaledes
meeskonnatdos

sisekorraeeskirju, ergonoomia pohimotteid, tdoohutuse- ja
hiigieenindudeid ja isikukaitsevahendeid;

valmistab juhendamisel ette toorained, pagaritoodete
taidiseid ja pagaritooteid ldhtuvalt toote tehnoloogilisest
kaardist, kasutades sobivaid tooraineid;

pakendab, markeerib, kiilmutab ja ladustab juhendamisel
pool- ja valmistooteid, kasutades sobivaid pakkematerjale
ja toovatteid;

puhastab juhendamisel t66 10ppedes seadmed ja todkoha;
tootab meeskonnaliitkmena, arvestades teiste

tootajatega ja suheldes vastastikku toetaval viisil;

ettevottes

Mitteeristav hindamine

HU

Opilane valmistab etteantud
pagaritooteid vastavalt
tehnoloogilisele kaardile,
kasutades sobivaid tooraineid,
tdites tooohutuse- ja toohiigieeni
ndudeid. Opilane hoiab korras
oma tookoha, to6tab
meeskonnas. Pakendab ja
markeerib tooteid vastavalt
ettevottes kehtivatele nduetele.

Sisekorraeeskiri

Tooohutuse- ja hiigieeninduded
Isikukaitsevahendite kasutamine
Toorained

Tooraine ettevalmistamine tootmiseks
Ettevotte tehnoloogiline juhend
Taigna valmistamine juhendamisel
Taigna tiikeldamine juhendamisel
Taigna vormimine juhendamisel
Toodete kiipsetuseelne ja —jdrgne viimistlemine
juhendamisel

Toodete pakendamine juhendamisel
Toodete markeerimine ja ladustamine
juhendamisel




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) illesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)
Ettevottes kasutatavad puhastusained ja
toovahendid
Tootmisruumi puhastusplaan
Meeskonnatdd
Lévend: Praktika:

tootab juhendamisel ettevottes, jargides ettevotte sisekorraeeskirju, ergonoomia pohimdtteid, todohutuse- ja
hiigieenindudeid ja isikukaitsevahendeid; valmistab juhendamisel ette toorained, pagaritoodete tiidiseid ja
pagaritooteid ldhtuvalt toote tehnoloogilisest kaardist, kasutades sobivaid tooraineid; pakendab, markeerib,
kiilmutab ja ladustab juhendamisel pool- ja valmistooteid, kasutades sobivaid pakkematerjale ja to6votteid;
puhastab juhendamisel t66 10ppedes seadmed ja téokoha;
tootab meeskonnaliikmena, arvestades teiste tootajatega ja suheldes vastastikku toetaval viisil

Planeerib ja valmistab pagaritooteid vastavalt tehnoloogilistele kaartidele, jdlgides toGohutuse ja —
hiigieenindudeid, pakendab ja markeerib tooteid vastavalt kehtivatele nduetele. Tdidab kooli poolt
etteantud praktikadokumendid ja kaitseb praktikat koolis kehtestatud korra alusel.

3. koostab praktika Ioppedes
praktikaaruande ldhtuvalt
praktikajuhendist

koostab kirjalikult korrektse praktikaaruande ja annab
hinnangu praktikaeesmérkide saavutatusele ldhtuvalt
praktikajuhendist;

kirjeldab praktikaettevatet kui organisatsiooni 1dhtuvalt
praktikajuhendist; kirjeldab ettevotte toodete sortimenti
lahtuvalt praktikajuhendist; kirjeldab tooraine ja pakendite
ning tehnoloogia ja ettevotte

keskkonnasobralikkust ning jadtmekéitlust;

Iseseisev t00 arvutis,
suuline esitlus

Mitteeristav hindamine Aruande koostamine P: 8 tundi
HU Praktikaettevate kui organisatsioon I: 18 tundi
praktikaaruande koostamine Praktikal sooritatud pohilised todoperatsioonid

vastavalt koolipoolsetele Seadmed

vormistusnduetele Ettevotte toodete sortiment

Kasutatavad toorained ja pakendid
Ettevotte jadtmekditlus

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hinde saamiseks on vajalik kdikide hindamistddde sooritamine lavendi tasemel. Hinnatakse mitteeristuvalt (A/MA).

asutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Abipagari praktika juhend
Tehnoloogilised kaardid
Ohutusjuhendid
Sisekorraeeskirjad
www.cvkeskus.ee
Ettevotete kodulehed

Olustvere TMK kirjalike t66de vormistamise juhend

Sissejuhatus tootmispraktikasse - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@==6br7#euni_repository 10895




Moodul nr. 9 - PAGARI PRAKTIKA

Mooduli maht 10 EKAP 260 tundi

Oppemahu jaotus tundides sh 16imitud iildained

Auditoorne t60

Iseseisev too

Praktiline t66
koolis/ettevottes

4

36

10/210

Mooduli eesmiirk: dpetusega taotletakse, et dpilane planeerib oma t66d, tootab osaliselt iseseisvalt pagari- voi valikpagaritooteid tootvates voi toitlustusteenuseid pakkuvates ettevotetes ja osaleb meeskonnatoos.

Nouded mooduli alustamiseks: ldbitud moodulid: toidutodstuse valdkonna alused; toiduohutus.

Aine(d) ja opetaja(d): Marika Kaska

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
1. planeerib isiklikke e koostab materjali praktikale asumiseks mudelkirjutamine Mitteeristav hindamine Praktika eesmérgistamine A4
praktika eesmarke lahtuvalt (praktikalepingu sO0lmimine, oskuste ja teadmiste infOOtSing HU Motivatsioonikiri P2
jUhendiSt nimistu koostamine, ametlik tutvustuskiri klr]allk t00 (04V ja mOtiV&tSiOOﬂikil’ja CV koostamine I 10
todandjale) lihtuvalt praktikajuhendist koostamine juhendi alusel Ametikirja koostamine ja vormistamine
e koostab juhendi abil keeleliselt ja vormiliselt
korrektse CV ja avalduse
e teeb igapdevased sissekanded praktikapdevikusse
lahtuvalt praktikajuhendist
Lavend
CV ja motivatsioonikiri on koostatud vastavalt kooli dokumentide koostamise nduetele
2. to6tab praktikaettevottes Praktiline t66 Ettevottega tutvumine P: 210 tundi

osaliselt iseseisvalt, jargides
ettevotte tookorraldust ja
osaledes meeskonnatdos

o kirjeldab praktikaettevotet kui organisatsiooni ldhtuvalt

praktikajuhendist

kirjeldab ettevotte toodete sortimenti 1dhtuvalt
praktikajuhendist

tootab osaliselt iseseisvalt ettevottes, jargides ettevotte
sisekorraeeskirju, ergonoomia pShimdtteid, téoohutuse-
ja hiigieenindudeid ja isikukaitsevahendeid;

valmistab juhendi alusel ette toorained tootmiseks;
valmistab juhendi alusel pagaritoodete tdidiseid ja
pagaritooteid ldhtuvalt toote tehnoloogilisest kaardist,
kasutades sobivaid tooraineid, viikevahendeid;

hindab juhendamisel toote vastavust kvaliteedinduetele;

seadistab juhendamisel tootmisliini ja kiipsetab tooted;

Mitteeristav hindamine

HU

Lihtpagaritoodete ja
valikpagaritoodete valmistamine
lahtuvalt ettevotte sortimendist

Sisekorraeeskiri

Tdoohutuse- ja hiigieeninduded
Isikukaitsevahendite kasutamine
Toorained

Tooraine ettevalmistamine tootmiseks
Ettevotte tehnoloogiline juhend

Taigna valmistamine

Taigna tiikeldamine

Taigna vormimine

Toodete kiipsetuseelne ja -jargne viimistlemine
Toodete kiipsetamine

Toodete pakendamine

Toodete markeerimine ja ladustamine
Ettevottes kasutatavad puhastusained ja
téovahendid

Tootmisruumi puhastusplaan




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
e pakendab, markeerib, kiilmutab ja ladustab juhendi Meeskonnattjé '
alusel pool- ja valmistooteid, kasutades sobivaid Keskkonnasgbralikkus
pakkematerjale ja toovotteid; Jaatmekaitlus
e puhastab juhendi alusel t66 16ppedes seadmed ja
tookoha;
e t00tab meeskonnaliikmena, arvestades teiste
e tOOtajatega ja suheldes vastastikku toetaval viisil;
e kirjeldab tooraine ja pakendite ning tehnoloogia ja
ettevotte keskkonnasdbralikkust ning jadtmekéaitlust
e kirjeldab jddtmete sorteerimist praktikaettevotte nditel
Livend Praktilised téod

Lihtpagaritoodete ja valikpagaritoodete valmistamine juhendamisel 1dhtuvalt ettevotte sortimendist

Valmistab tiidisega pagaritooteid vastavalt tehnoloogilistele kaartidele, tdidab to6ohutuse- ja toohiigieeni
noudeid, arvestab to6tamisel ergonoomiliste soovitustega. Tootab tootmisliinil meeskonnas, pakendab ja
markeerib valmis- ja pooltooteid vastavalt ettevottes kehtivatele nduetele, hoiab korras oma téokoha.

3. koostab praktika 15ppedes
praktikaaruande lahtuvalt
praktikajuhendist

e koostab Kirjalikult korrektse praktikaaruande ja annab
hinnangu praktikaeesmérkide saavutatusele lahtuvalt
praktikajuhendist;

e kirjeldab praktikaettevotet kui organisatsiooni 1dhtuvalt
praktikajuhendist;

o Kkirjeldab ettevdtte toodete sortimenti ldhtuvalt
praktikajuhendist;

e Kkirjeldab tooraine ja pakendite ning tehnoloogia ja
ettevotte keskkonnasdbralikkust ning jadtmekaitlust;

e esitleb praktikal saadud kogemusi ja eesmérkide
saavutamist ning edasisi plaane todalaseks arenguks
suuliselt, IT-lahendusi kasutades;

¢ annab hinnangu enda fiiiisilisele aktiivsusele ning
kirjeldab vdimalusi fiiiisilise aktiivsuse sdilitamiseks;

iseseisev t00
praktiline t60
suuline esitlus

Mitteeristav hindamine

HU

praktikaaruande koostamine
vastavalt koolipoolsetele
vormistusnduetele

Aruande koostamine

Praktikal sooritatud iilesannete kirjeldused
Praktikaettevote kui organisatsioon
Seadmed

Ettevotte toodete sortiment

Kasutatavad toorained ja pakendid
Toodete tehnoloogia

Ettevotte jaatmekaitlus

P: 8 tundi
I: 26 tundi

Lavend

praktikaaruanne on koostatud koolipoolseid vormistusndudeid jargides ja sisaldab ettendhtud peatiikke;

Iseseisvad t66d
Praktika aruande koostamine

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli kokkuvottev hinne kujuneb sooritatud iseseisvatest toddest, millega on hinnatud opiviljundeid 1 — 3. Mooduli dpiviljundite saavutamise
toetamiseks kasutatakse oppeprotsessi kdigus kujundavat hindamist. Mooduli hinde saamiseks on vajalik kodikide hindamistodde sooritamine lavendi tasemel




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
iilesanded

(HU)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, 1)

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Olustvere TMK Pagari praktika juhend

Olustvere TMK kirjalike toode vormistamise juhend

Sissejuhatus tootmispraktikasse - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6br7#euni_repository 10895




Moodul nr. 10 - KONDIITRI PRAKTIKA

Mooduli maht 20 EKAP 520 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Iseseisev too

Praktiline t60
koolis/ettevottes

6

30

8/476

Mooduli eesmiirk: opetusega taotletakse, et dpilane planeerib oma t66d ning toGtab osaliselt iseseisvalt valikpagari- voi kondiitritooteid tootvates voi toitlustusteenuseid pakkuvates ettevotetes ja osaleb meeskonnatoos.

Noéuded mooduli alustamiseks: 1&bitud moodulid pagaritoodete alused, lihtpagaritooted, valikpagaritooted, abipagari praktika, pagari praktika

Aine(d) ja dpetaja(d): Marika Kaska

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, )
1. planeerib isiklikke - . . . mudelkirjutamine Mitteeristav hindamine Ettevottega tutvumine A: 4 tundi
) ) . e koostab materjali praktikale asumiseks (lepingu . . . . . :
praktika eesmérke ldhtuvalt sdlmimine, oskuste nimistu koostamine, ametlik infootsing HU1 Sisekorraeeskirjad I: 8tundi
juhendist tutvustuskiri tooandjale) lihtuvalt praktikajuhendist Kirjalik t66 CV ja motivatsioonikirja Praktikajuhend
] o o N koostamine juhendi alusel Ettevotte toodete sortiment
o koos_tab juhendi abil keeleliselt ja vormiliselt korrektse Hi2 Praktika eesmirgistamine
CV ja avalduse Tooleht (praktika Ametikirjade koostamine ja vormistamine
o teeb igapédevaselt sissekanded praktikapéevikusse, eesmargistamine)
arvestades praktikajuhendit
Lavend Praktilised tood
CV ja motivatsioonikiri on korrektselt vormistatud Té6lehel on praktika eesmirgid vastavalt juhendile Puuduvad
2. to6tab praktikaettevottes . . N ) e Praktiline t60 Eristav hindamine To6ohutuse- ja hiigieeninduded P: 476 tundi
A . e kirjeldab praktikaettevotet kui organisatsiooni .. . . h .
osaliselt iseseisvalt, jargides HU Isikukaitsevahendite kasutamine

ettevotte
tookorraldust ja osaledes
meeskonnatoos

kirjeldab ettevotte tookorraldust ja ettevotte toodete
sortimenti 1dhtuvalt praktikajuhendist;

tootab osaliselt juhendamisel ettevdttes, jargides
ettevotte sisekorraeeskirju, ergonoomia pohimotteid,
tooohutuse- ja hiigieenindudeid ja kasutab
isikukaitsevahendeid;

valmistab juhendamisel ette toorained toootmiseks, sh
avab pakendid, kaalub, sdelub, puhastab toorained

valmistab juhendi alusel valikpagaritoodete pooltooteid
ja erinevatest taignaliikidest valikpagari- ja
kondiitritooteid, kasutades sobivaid tooraineid,
viikevahendeid ja seadmeid

hindab juhendamisel toote vastavust kvaliteedinduetele

kiipsetab tooted ldhtuvalt juhendist

Valikpagaritoodete ja
kondiitritoodete valmistamine
ldhtuvalt ettevotte sortimendist

Pooltoodete ja/voi kaunistusmaterjalide
valmistamine

Tainaste valmistamine

Tainaste vormimine ja kergitamine
Tainaste tiikeldamine ja kaalu jélgimine
Toodete kiipsetamine

Toodete jahutamine ja viimistlemine
Valikpagaritoodete kiilmutamine
Toodete pakendamine, markeerimine ja
ladustamine

Ettevottes kasutatavad puhastusained ja
toovahendid

Tootmisruumi puhastusplaan
Meeskonnat6o

Keskkond ja jaatmekditlus




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, 1)

e pakendab, markeerib, kiilmutab ja ladustab juhendi Praktikapdevik

alusel pool- ja valmistooteid, kasutades sobivaid
pakkematerjale ja toovotteid

e puhastab juhendamisel t66 16ppedes seadmed ja tookoha
e tG0tab meeskonnaliikmena, arvestades teiste
. tootajatega ja suheldes vastastikku toetaval viisil;

e Kkirjeldab tooraine ja pakendite ning tehnoloogia ja
ettevotte keskkonnasdbralikkust ning jaatmekaitlust

e kirjeldab jadtmete sorteerimist praktikaettevotte néitel

o teeb igapédevaselt sissekanded praktikapéevikusse,
arvestades praktikajuhendit

Hinne 3 Hinne 4 Hinne 5

Tootab osaliselt iseseisvalt ettevottes. Tootab osaliselt iseseisvalt ettevottes. Ettevottepoolse juhendaja hinnang | Tootab iseseisvalt ettevottes. Ettevottepoolse juhendaja hinnang on véiga
Ettevottepoolse juhendaja hinnang on rahuldav. on hea. hea.

Liavend

osaliselt juhendamisel toGtab ettevottes, jargides ettevotte sisekorraeeskirju, ergonoomia pShimotteid, todohutuse- ja hiigieenindudeid; valmistab ette tooraineid; valmistab juhendi alusel valikpagaritoodete pooltooteid ja
erinevatest taignaliikidest valikpagari- ja kondiitritooteid, kasutades sobivaid tooraineid, vdikevahendeid ja seadmeid; pakendab, markeerib, kiilmutab ja ladustab pool- ja valmistooteid, kasutades sobivaid pakkematerjale
ja toovotteid; puhastab t66 loppedes seadmed ja tddkoha; tootab meeskonnalitkmena, arvestades teiste to0tajatega; teeb igapdevased sissekanded praktikapdevikusse, jargides praktikajuhendit

Praktika
Praktiline t00 ettevottes.

3. koostab praktika 1dppedes e koostab kirjalikult korrektses eesti keeles iseseisev t6o Er]_stav hindamine Praktikaaruanne A: 2 tundi

prakt}ka?lruand? lahtuvalt. praktikaaruande lihtuvalt praktikajuhendist, viidates prak_tlhne _t66 HU ' n Esitlus P 8 tundl_
praktikajuhendist kasutatud allikatele suuline esitlus Isesel_sev t00: _ I: 22 tundi
' . . praktikaaruande koostamine
e annab hinnangu praktikaeesmérkide saavutatusele, teeb vastavalt praktikajuhendile ja

ettepanekuid to6tulemuste parendamiseks koolipoolsetele kirjaliku t66

e esitleb praktikal saadud kogemusi ja eesmérkide vormistusnduetele
saavutamist ning edasisi plaane todalaseks arenguks
suuliselt ja IT-lahendusi kasutades

Livend
praktikaaruanne on koostatud koolipoolseid vormistusndudeid jargides ja sisaldab ettendhtud peatiikke; esitleb praktika aruande kokkuvotet voorkeeles




Hinne 3

Hinne 4

Hinne 5

Esitab praktikajuhendi alusel koostatud praktika aruande. Esitab praktikajuhendi alusel koostatud praktika aruande. Esitleb
Esitleb praktikal saadud kogemusi suuliselt, IT-lahendusi kasutamata; praktikal saadud kogemusi suuliselt, vihesel méaral IT lahendusi

kasutades.

Esitab praktikajuhendi alusel koostatud praktika aruande.
Esitleb praktikal saadud kogemusi suuliselt, IT-lahendusi kasutades.

Mooduli kokkuvétva hinde | Hinne kujuneb jargmistest hindamisiilesannetest:
kujunemine CV ja motivatsioonikirja koostamine (mitteeristav hindamine).

Toodete valmistamine ldhtuvalt ettevotte toodete sortimendist, jargides ettevotte tookorraldust ja osaledes meeskonnat6ds. Praktikaaruande ja esitluse koostamine.

Mooduli hindamine Eristav hindamine

Oppematerjalid Tehnoloogilised kaardid

Ohutusjuhendid

Sisekorraeeskirjad

www.cvkeskus.ee

Ettevotete kodulehed

Olustvere TMK kirjalike t66de vormistamise juhend




VALIKOPINGUTE MOODULID

Moodul nr. 11 - KUTSEALANE INGLISE KEEL

Mooduli maht 2 EKAP 52 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne too

Iseseisev too

Praktiline t66

34

8

12

Mooduli eesmiirk: Erialase inglise keele dppimisega taotletakse, et dppija omandab teadmised enese viljendamiseks inglise keeles kasutades erialast terminoloogiat. Oppija mdistab todga seotud tekste, selgelt esitatud
erialast infot tooalases vestluses, vastab todalastele kiisimustele, osaleb arutlustes, edastab kirjalikke ja suulisi tooalaseid teateid, valmistab ingliskeelse juhendi alusel pagari- voi kondiitritoote. Koostab ingliskeelses
keskkonnas t66le kandideerimiseks vajalikud dokumendid.

Noéuded mooduli alustamiseks: Inglise keel on omandatud tasemel A2

Aine(d) ja dpetaja(d): Aino Saavaste

Tooohutus

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HD) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
1. mdistab erialast teksti « maistab ingliskeelseid retsepte, to6juhendeid, erialaseid Loqu N M[tteeristav hindamine To_orained 5 A 18_ tundi
artikleid Paarist6o HU1 Tainad P: 4 tundi
Rithmat66 Juhendi alusel pagari- voi Toodete nimetused I: 2 tundi
* Kkirjeldab juhendi alusel pagari- voi kondiitritoote Suunatud vaatamine: | kondiitritoote valmistamine Mbotiihikud
valmistamist videod, HU2 Toovahendid
e valmistab ingliskeelse juhendi alusel kooli Koostab dpitud sdnavara Seadmed
oppetdokojas pagari- voi kondiitritoote kinnistamiseks mdistekaardid, Tooprotsess
kirjeldab iihe pagari- voi
kondiitritoote valmistamist,
esitleb klassis
Livend Praktilised tood
Valmistatud vastavalt ingliskeelsele juhendile kooli pagaritookojas nduetele vastav pagaritoode Iseseisev t60 | valmistab ingliskeelse juhendi alusel kooli dppetodkojas pagari- voi kondiitritoote
esitatud
Iseseisev too
Kasutades omandatud sdonavara ja mdisteid kirjeldab iihe pagari- voi kondiitritoote valmistamist, esitleb klassis
2,: “Vesﬂeb igapdevastes e suhtleb inglise keeles erinevates todsituatsioonides, Sijt.uat‘sio'onide 1abi Mi_tteeristav hindamine To_orained A:8 tund_i
tooalastes méngimine HU1 Tainad P: 4 tundi
situatsioonides * teatab probleemidest, kiisib abi valides sobiva Kuulamis-iilesanded, | Rolliméng: vestlus-arutlus Toodete nimetused I: 2 tundi
suhtlusstiili sdnavaraharjutused | HU2 Moatiithikud
e edastab suulisi ning kirjalikke teateid Mobistekaartide moistekaartide kogu esitamine, | T66vahendid
koostamine valikuliselt mdistete nimetamine | Seadmed
Paaristdd HU3 Toédprotsess
Rithmat66 kirjalike teadete esitamine Toordivad
Toohiigieen




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP
Livend Iseseisev t60
Tuleb toime tddalases vestlus- situatsioonis kasutades erialaseid moisteid ning edastab kirjalikke teateid Moistekaartide koostamine ja esitamine Kirjalike teadete koostamine
3. moistab tdookeskkonna e e e A Rithmat66 Mitteeristav hindamine Tookeskkond ja todohutus A: 4 tundi
) L. .| ® tegutseb tookeskkonnas turva- ja hiigieenindudeid e . T )
hoiatavaid ning nouandvaid jrgides; Paarist66 HU1 Hiigieen P: 2 tundi
silte, jérgib neid ’ Suunatud vaatamine | Mdistekaardid I: 2 tundi
e moistab teemakohaseid silte ja teateid, Harjutused HU2
e kirjutab vajadusel teate Kirjalikud teated
e jirgib hiigieeninoudeid;
e kasutab todvahendeid ohutusndudeid jérgides;
Livend Iseseisev to0
Moistab teemakohaseid silte ja teateid ning kirjutab teate hiigieeni ja seadmete kasutamise kohta Koostab moistekaardid ja todalased kirjalikud teated
4. kandldeerﬂ? voork?ejlses e koostab CV, kaaskirja Suqngtud vaata.r'r.]'lne M Itteeristav hindamine Toole kar}?deern.mne A4 tundl_
keskkonnas erialasele toole Individuaalne t66 HU1 edukas todintervjuu P: 2 tundi
e lébib ingliskeelse téointervjuu CV ja kaaskirja koostamine dokumentide koostamine I: 2 tundi
HU2
Rolliméng: todintervjuu
Liavend Iseseisev too

Esitab CV ning motivatsioonikirja, sooritab todintervjuu (vestlus)

Leiab sobiva kuulutuse, mille alusel to6le kandideerida, koostab kandideerimisdokumendid

Mooduli kokkuvétva hinde | Moodul hinnatakse mitteeristuvalt.
Moodul loetakse arvestatuks kui dpilane:

kujunemine 1. tuleb toime suhtlussituatsioonis (todalane vestlus vdi arutlus), edastab suulise voi kirjaliku teate
2. valmistab kooli dppetddkojas ingliskeelse juhendi alusel pagari- voi kondiitritoote
3. koostab ja esitab dpimapis kandideerimisdokumendid (CV, motivatsioonikiri)
4. esitab Opimapi, sealhulgas moistekaartide kogu ja nimetab valikuliselt mdisteid

Kasutatav éppekirjandus | Professional Baking Gisslen, Wayne Wiley, John and Sons, Incorporated 2008
/6ppematerjal Glossary of baking terms www.pillsburybaking.com »
Pastry-Equipment thebakingpan.com/baking-equipment/




Moodul nr. 12 - KUPSETISED ERINEVATE TOITUMISVAJADUSTEGA KLIENTIDELE

Mooduli maht 2 EKAP 52 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Iseseisev too

Praktiline t60

20 8

24

Mooduli eesmirk: Opetusega taotletakse, et dppija koostab erinevate toitumisvajadustega klientidele sobilikke kiipsetisi, arvutab kiipsetiste toitevdirtuse ning valmistab klientide toitumise isedrasustele sobilike

valmistamisviisidega pagar- kondiitri tooteid rakendades toidu- ja todohutuse pohimotteid.

Nouded mooduli alustamiseks: Libitud moodul toidutddstuse valdkonna alused.

Aine(d) ja dpetaja(d): Maire Vesingi

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid | Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t6o
(AP D
;L(;il::lﬁlstitl)siT;\;:;l;zustega . se]gitgb_ calis tost sedrasustest tulenevaid toitumisalaseid I;r(]);r;l%l,sarutelu, QI/II!J'['[leerlstav hindamine E)riltl:;\l/?:: :r)im;;;ﬁalasw isedrasustega klientide ,IAlj
R T o erisusi juhendi alusel . parad.
klientide toitumise eripéra. Probleemiilesande lahendamine
o selgitab fiiiisilisest koorumusest tulenevaid H2
toitumisalaseid erisusi juhendi alusel Arutelus osalemine teemal
e selgitab tervislikust seisundist, toidutalumatusest ja "Kiipsetised erinevate
toiduallergiatest tulenevaid toitumisalaseid erisusi toitumisalaste isedrasustega
juhendi alusel. klientidele".
e selgitab taimetoitluse erinevaid liike ja nendest
tulenevaid toitumisalaseid vajadusi juhendi alusel.
Léavend Iseseisev tO0
Kirjeldab erinevate toitumisisedrasustega klientidele valmistatavate kiipsetiste eripara Riithmat6o probleemiilesandega ,, Kiipsetised erivajadustega klientidele*
2. kohandab tavaparase . . . . . Loeng arutelu Mitteeristav hindamine Pagari- ja kondiitri ettevotte sortimendi ja retsepti | A 4
. .. e kohandab juhendamisel sortimendi ja retsepti vastavalt | . . " ) R .
toodetg so_rtlm(_andl ja kliendiriihma toitumisalastele spetsiifilistele vajadustele rithmat66 I:IU ) ko_han_damlne t_()ltumlsalaste isedrasustega P4
retsepti toitumisalaste Oppija kohandab etteantud klientidele sobivaks. I 2
isedrasustega klientidele meniiii vastavalt
sobivaks. kliendisihtriihma toitumisalastele
spetsiifilistele vajadustele
juhendi alusel.
Lavend
Oppija kohandab etteantud meniiii vastavalt kliendisihtriihma toitumisalastele spetsiifilistele vajadustele juhendi alusel.
3. koostab tehnoloogilisi e koostab klientidele juhendamisel juhendi alusel sobiliku Rithmatoo, Mitteeristav hindamine Et'teV(N)‘tt'e.: sortimen.di kqostamine ar\:estades A4
HU kliendiriihmade toitumisalast omapéra. P8

kaarte arvestades
kliendirithmade
toitumisalaste isedrasuste ja
toitumissoovitustega

sortimendi arvestades kliendiriihma toitumisSoovitusi.

e arvestab juhendi alusel ja juhendamisel sortimendi
koostamisel kliendirithma eripéradele ja

toitumissoovitustega.

arutelu, praktiline
t60

Oppija koostab riihmatddna
klientidele juhendamisel juhendi
alusel sobiliku toodete
sortimendi arvestades
kliendirithma toitumissoovitusi.




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid | Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP D
Lavend

Oppija koostab riihmatoona klientidele juhendamisel juhendi alusel sobiliku toodete sortimendi arvestades kliendirithma toitumissoovitusi.

4. valmistab toitumisalaste . . : : e Praktiline t66 Mitteeristav hindamine Toitumisalaste isedrasustega klientidele sobilike | P 12
o o e valmistab juhendamisel etteantud juhendite jargi " o ) ;
isedrasustega klientidele kiipsetisi. HU kiipsetiste valmistamine. I 2
sobilikke kiipsetisi. Valmistada kliendile
¢ kasutab juhendamisel kiipsetiste valmistamisel toitumissoovitustele vastav toode
kliendiriithmale sobilikke tooraineid ja valib vastavalt
tootele dige kiipsetus temperatuuri.
e rakendab juhendamisel toidu- ja td6ohutuse
pOhimatteid.
e korraldab oma todkohta juhendamisel
Livend

valmistab toitumisalaste isedrasustega klientidele sobilikke kiipsetisi.

Mooduli kokkuvoétva hinde
kujunemine

Juhendi alusel tehnoloogilise kaardi kohandamine erivajadusega kliendile ja selle teostamine praktiliselt.
mitteeristav hindamine

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Toitumisopetuse e- dppematerjalid: http://www.e-ope.khk.ee/ek/2012/toiduvalmistamine_suurkoogis/toitumisopetus/

https://moodle.e-ope.ee/login/index.php Maire Vesingi "Gluteenivabad toidud”




Moodul nr. 13 - TRUHVLITE VALMISTAMINE

Mooduli maht 2 EKAP 52 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Iseseisev too

Praktiline t60

8

32

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dpilane valmistab trithvleid, todtades professionaalselt ja jargides toiduhiigieeni noudeid

Nouded mooduli alustamiseks: ldbitud moodul kondiitritoodete tehnoloogia

Aine(d) ja dpetaja(d): Urmas Jalakas

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
1. valmistab suhkrusiirupist . ) e .1 L Praktiline t66 Mitteeristav hindamine Trithvlid suhkrusiirupist: suhkrusiirup, A4
} . o e valib juhendi alusel t60ks vajalikud toorained ja . v .. vy 1
Ja_kakaos_t tthleld’ Jargldes toovahendid; arvestab juhendi alusel tooraine kulu ning Iseseisev 160 HU1 . . trithvlipuru ) ) P8
toiduhiigieeni ndoudeid valmistab ette toorained tootmiseks: Praktiline iilesanne: Triihvlite Korpuste valmistamine I 2
valmistamine Viimistlemine puistega

e valmistab juhendi alusel triihvleid, jargides HU2 Trithvlite valmistamise ajalugu

¢ toiduhiigieeni ja ohutusndudeid; Iseseisev t00: koostada trithvli

e viimistleb trithvleid; retsept
Livend Praktilised tood
Valmistab hinnatava triithvli vastavalt tehnoloogilise kaardi nouetele Triihvlite valmistamine
Tooleht hinnatavale tootele on kooskdlas tehnoloogilise kaardi ja praktilise tooga
Triihvli retsept ja tehnoloogiline kaart on vastavuses juhendiga
Iseseisvad tood
Toolehed hinnatavate toodete kohta
Koostada triihvli retsept
2."valm.|ste.1? ggnachest e valib juhendi alusel t65ks vajalikud toorained ja Prakghne too M!.tteerlstav hindamine g;anache A4
trithvleid, jargides t66vahendid: Iseseisev t00 HUI Sokolaad P12
toiduhiigieeni ndudeid Praktiline iilesanne: Triithvlite Kuvertiiir | 4

e arvestab juhendi alusel tooraine kulu ning valmistab valmistamine Kakaoglasuur

ette toorained tootmiseks; Hi2

¢ valmistab juhendi alusel trithvleid, jargides

¢ toiduhiigieeni ja ohutusndudeid;

e viimistleb trithvleid;

Iseseisev t06: Koostada
ganachest trithvli retsept

Livend

Valmistab hinnatava trithvli vastavalt tehnoloogilise kaardi nouetele

Tooleht hinnatavale tootele on kooskdlas tehnoloogilise kaardi ja praktilise tooga
Triithvli retsept ja tehnoloogiline kaart on vastavuses juhendiga

Praktilised tood
Valmistab ganachest trithvleid




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
Iseseisvad tood
Toolehed hinnatavate toodete kohta
Koostada triihvli retsept
3. valmistab  erinevate _ : e - o Praktiline t606 Mitteeristav hindamine Kiipsetatud tdidised A4
o B AR ¢ valib juhendi alusel t66ks vajalikud toorained ja . v .. . i q g g g
taidistega trithvleid, jargides t65vahendid: Iseseisev t60 HUI Puuviljad, pahklid, kiipsised P12
’ Praktiline tilesanne: Tédidisega Taidised (I

toiduhtigieeni ndudeid ) ) ) ) .
e arvestab juhendi alusel tooraine kulu ning valmistab
ette toorained tootmiseks;
e valmistab juhendi alusel trithvleid, jargides
¢ toiduhiigieeni ja ohutusndudeid;

e viimistleb trithvleid;

trithvlite valmistamine

HU2

Iseseisev t60: Koostada tiidisega
trithvli retsept

Livend

Valmistab hinnatava triihvli vastavalt tehnoloogilise kaardi nduetele

Tooleht hinnatavale tootele on kooskolas tehnoloogilise kaardi ja praktilise tooga
Triihvli retsept ja tehnoloogiline kaart on vastavuses juhendiga

Praktilised tood

Valmistab erinevate tdidistega trithvleid

Iseseisvad tood
To606lehed hinnatavate toodete kohta
Koostada triihvli retsept

Mooduli kokkuvétva hinde | Moodul hinnatakse mitteeristuvalt (A/MA).
kujunemine Hindamise eelduseks on praktilistest toodest osavott.

Mooduli hinne kujuneb iseseisvast to0st, kolme praktilise t66 hindamisest (valmistab erinevaid trithvleid) ja iilejaanud hindamisiilesannetest.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Carla Bardi ,,Sokolaadiraamat*, 2012

U. Jalakas ,,76 magustoitu“, Kodu [JAed Raamat, 2007

E.Kiisman, M.Piirman ,,Kiipsetuskunst- dppematerjal pagar- kondiitrile®. Atlex, Tartu 2005




Moodul nr. 14 - VAIKEETTEVOTLUS

Mooduli maht 4 EKAP 104 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne too

Iseseisev too

Praktiline t66

84

16

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et Opilane mdistab vdikeettevotluse olemust ja toimimist, ndeb ettevotlust kui iihte alternatiivi oma karjééri kujundamisel ja on omandanud oskused vajadusel voi vdimalusel

ettevotlusega alustada

Noéuded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja dpetaja(d): Tonis Tiit, Liivi Lomp

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,
1. moistab - . . R ) Interaktiivne loeng Mitteeristav hindamine Ettevotluse olemus ja roll ithiskonnas A 34
N o Kkirjeldab ettevotluse olemust ja rolli tihiskonnas; ] v .. .
viikeettevotluse olemust Iseseisev t60 HU Uhiskonna struktuur | 4
ja toimimist * iscloomustab ettevotluskeskkonda oma planeeritava Rithmat6o Iseseisev tO0: Viikeettevotluse eripdra.
ettevotte vOi praktikaettevotte nditel; ettevotluskeskkonna analiiiisi Ettevotte juriidilised vormid (osaiihing,
koostamine, ettevotluse olemuse | fiiiisilisest isikust ettevotja eripéra teiste
ja rolli kirjeldamine vormidega vorreldes, pereettevote), asukoha ja
arinime valik
Ettevotluskeskkond (sh SWOT analiiiis) ja -
riskid.
Ettevotte elutsiikkel ja kasv.
Ettevotte tegevuse lopetamine.
Livend Iseseisvad tood
Kirjeldab ettevotluse olemust ja rolli tihiskonnas Ettevotluskeskkonna analiiiisi koostamine
Iseloomustab ettevotluskeskkonda oma planeeritava ettevotte voi praktikaettevotte néitel
2. ndeb ettevotlust kui iiht . . e .. Interaktiivne loeng Mitteeristav hindamine Ariidee leidmine, piistitamine, testimine, analiiiis | A 20
¢ hindab enda kui tulevase ettevdtja isikuomadusi ja . e " o o .
Riithmat606, ajuriinnak | HU ja hindamine. Arimudel, selle olemus ja | 4

alternatiivi oma karjaéri
kujundamisel

valmisolekut ettevotlusega tegelemiseks ning
arenguvajadusi;

e hindab driideed, ettevotte eesmarkide, strateegia ja
tegevuskava kooskdla

Toolehed
Oppe- voi
rollimidngud

Iseseisev too:

Eneseanaliiiis oma
isikuomadustest, hoiakutest,
tervislikust, majanduslikust ja
perekondlikust seisukorrast
tulenevad tugevused-norkused,
voimalused ning ohud
ettevotlusega tegelemise
seisukohast; Ariidee piistitamine,

plistitamine

Arimudel vdi driplaan

Ettevotte missioon, visioon ja eesmargid,
strateegia ja tegevuskava

PGhilised konkurentsistrateegiad ja taotletav
konkurentsieelis




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
ettevotte eesmirkide, strateegia
ja tegevuskava koostamine.
Lavend Iseseisvad tood

Hindab enda kui tulevase ettevotja isikuomadusi ja valmisolekut ettevotlusega tegelemiseks ning

arenguvajadusi Hindab é&riideed, ettevotte eesmérkide, strateegia ja tegevuskava kooskdla

Eneseanaliilis oma isikuomadustest, hoiakutest, tervislikust, majanduslikust ja perekondlikust seisukorrast
tulenevad tugevused-ndrkused, vdimalused ning ohud ettevdtlusega tegelemise seisukohast Ariidee
plistitamine, ettevotte eesmarkide, strateegia ja tegevuskava koostamine

3. omandab oskused
cttevotlusega alustada ja
tegutseda ettevotjana

e viib ldbi ndidisettevotte loomisprotseduurid, kaasates
vajadusel abi;
koostab &riplaani;

Interaktiivne loeng
Riithmat6o

Mitteeristav hindamine

HU

Iseseisev t00:

Ariplaani sdnalise ja finantsosa
koostamine

Ettevotte loomise/asutamise etapid

Ettevotte rajamiseks vajalikud sammud (sh
registreerimine, litsentsid ja tegevusload),
ettevotte rahastamine, personali
komplekteerimine, materiaalsete ressurssidega
varustamine

Ettevotte tulud, kulud ja nende liigitamine; toote
miitigihinna ja omahinna kalkuleerimine
Tasuvuspunkti arvutus

Finantsarvestuse pohimdtted. Raamatupidamise
korraldus

Viikeettevotte turundus. Turustuskanalid ja —
strateegiad

Teenusedisain

Reklaam ja suhtekorraldus, miitigi edendamine,
miiligiprotsess.

Ettevotjale olulised infokanalid

Ettevotlust toetavad tugisiisteemid ja
rahastamisvoimalused

Ariplaani olemus, struktuur, koostamine

A 30

Lavend

Oskab 1dbi viia ettevotte loomisprotseduurid, kaasates vajadusel abi. Koostab driplaani

Iseseisvad tood

Ariplaani sonalise ja finantsosa koostamine

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Opilane on tditnud koik hindamisiilesanded

Moodul loetakse arvestatuks, kui Opilane kirjeldab ettevotluse olemust ja rolli tihiskonnas Oskab lébi viia ettevotte loomisprotseduurid, kaasates vajadusel abi Koostab

ariplaani

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

,Ettevotlikkusest ettevotluseni koos toovihiku CD-ga,
WWW.eesti.ee

WWW.EaS.ee

www.looveesti.ee

http://palk.crew.ee www.kalkulaator.ee
www.minuraha.ee meieraha.ee
http://www.tartu.ee/arinouandla/

WWW.rmp.ee www.tootukassa.ee



http://www.eesti.ee/
http://www.eas.ee/
http://www.looveesti.ee/
http://www.kalkulaator.ee/

Mooduli maht 3 EKAP 78 tundi

Moodul nr. 15 - KONDIITRITOODETE KUJUNDUS-JA KAUNISTAMISOPETUS ~ . .
Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne too Iseseisev to0 Praktiline t60

16 12 50

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dpilane valmistab pagar-kondiitritoodetele erinevaid kaunistuselemente, valides selleks sobivad toorained ja toovahendid ning omandab kompositsiooni ja kujundamise oskused

Nouded mooduli alustamiseks: 1idbitud moodul Kondiitritoodete tehnoloogia

Aine(d) ja opetaja(d): Urmas Jalakas, Kristi Veldeman

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP
1.Valmi_stab Sokolaadist ja| nimetab erinevaid kondiitritéss kasutatavaid Sokolaade Loen'g,‘ téélé‘l}‘ed, M[tteeristav hindamine SOKO_LAADITOOV ' ' A8
glasuurist ja glasuure: praktilised t66d HU Toorained - kakao, Sokolaadid, glasuurid, P14
erinevaid kaunistusi Praktiline t66: valmistab toidudli, kakaovoi, gliikoosisiirup 14
e kirjeldab tqorfiine .etteVal'miStamiS.e etappe praktiliselt viis Sokolaadist ja/vdi | Toorainete eripdradega arvestamine
(tempereerimine) ja tekkida voivaid vigu; glasuurist kaunistuselementi ja | Tempereerimine ja tekkida vdivad vead
e valmistab juhendi alusel Sokolaadist ja glasuurist kujundab nendega toote Sokolaadi ja glasuuri kasutamise eriparad
kaunistuselemente jargides toiduhiigieeni- ja vastavalt tootele/kaunistusele
ohutusndudeid; Sokolaadist ja glasuurist figuurid — erinevad
e kasutab toote kujunduses erinevaid kaunistusi ja loob tehnikad
neist kompositsiooni: Sokolaadist ja/voi glasuuris voolimismass
) o ) ) ) ) o Valikute langetamine toote
e leiab (klrjandusest,JnFernetlst) grlnevald kaunistusi ja kaunistamisel/kujundamisel.
koostab sellest kaasopilastele esitluse. Kuiundamise pdhitded
ujundamise pShitde
Livend Praktilised tood
Valmistab Sokolaadist voi glasuurist kaunistusi ja kujundab nendega toote. Esitab juhendi alusel koostatud Sokolaadist ja/voi glasuurist kaunistuselementide valmistamine
esitluse toote kujundamiseks.
2. valmistab martsipanist ja . : ) e . Loeng Mitteeristav hindamine MARTSIPANITOO A8
. ) . e nimetab erinevaid kondiitritdos kasutatavaid o . .. . ..
suhkruma_sswt erinevaid dekoreerimismasse (martsipan, suhkrumass) Praktilised iilesanded HUl_ N Tooram'ed“— tuhksuhkyr, ko.ndenspl'lm, ) P18
kaunistusi valmistab praktiliselt gliikoosisiirup, mandlid, vdi/kreemimargariin | 4
e kirjeldab tooraine ettevalmistamise etappe ja martsipanist ja/ voi Martsipani liigid, lillepasta, dekoormass
valmistamisel/kasutamisel tekkida voivaid vigu suhkrumassist kaunistused ja (suhkrumass).
e valmistab juhendi alusel dekoreerimismassi ja sellest kujundab nendega toote Toorainete eripdradega arvestamine
kaunistuselemente, jargides toiduhiigieeni- ja HU2 Suhkrumassi valmistamine ja vead
ohutusndudeid; Esitlus taimede ja loomade Martsipani ja suhkrumassi kasutamise eriparad
o kasutab toote kujunduses erinevaid kaunistusi ja loob kasutamisest kaunistuste vastavalt tootele ja/voi kaunistusele
neist kompositsiooni; valmistamisel Martsipanist ja suhkrumassist figuurid — erinevad
tehnikad (vormililled, népulilled, kujud)
Taime- ja loomariigi mitmekesisus kaunistuste
valmistamisel.




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
o leiab (kirjandusest, internetist) erinevaid taimi, loomi, Valikute langetamine toote
kaunistuselemente ja koostab sellest kaasdpilastele kaunistamisel/kujundamisel.
esitluse Kujundamise pdhitded
Lavend Praktilised tood
Valmistab martsipanist/suhkrumassist kaunistusi ja kujundab nendega toote Esitab juhendi alusel koostatud Martsipanist ja/ voi suhkrumassist kaunistused Toote kujundamine
esitluse toote kujundamiseks.
3. valmistab royal icing’st . S, . . Loeng Mitteeristav hindamine GLASUURIOPETUS A8
. . . . e nimetab royal icing u valmistamisel kasutatavad . .. . C e
erinevaid kaunistusi pohitoorained: Toolehed HU Toorained — tuhksuhkur, munavalge ja/voi - P18
Praktilised iilesanded | Praktiline t66: kujundab toote pulber toiduvirvid, suhkur | 4

e kirjeldab royal icing u valmistamise tehnoloogiat ja
tehnoloogilisi eripirasid ning valmistamisel tekkida
voivaid vigu;

e valmistab juhendi alusel royal icing ust erinevaid

kaunistuselemente jargides toiduhiigieeni- ja
ohutusnoudeid;

e kasutab toote kujunduses erinevaid kaunistuselemente
ja loob neist kompositsiooni;

e leiab (kirjandusest, internetist) erinevaid
kaunistuselemente ja koostab sellest kaasdpilastele
esitluse;

royal icing uga kasutades
erinevaid tehnikaid ja
kaunistuselemente

Royal icing u valmistamise eriparad, kasutamise
voimalused ja valmistamise vead

Toorainete ja valmistamise tehnoloogiliste
eripdradega arvestamine, vastavalt tootele ja/voi
kaunistusele

Valikute langetamine toote
kaunistamisel/kujundamisel.

Kujundamise pdhitded

Lavend

Valmistab royal icing ‘ust kaunistusi ja kujundab nendega toote. Esitab juhendi alusel koostatud esitluse toote

kujundamiseks.

Praktilised tood
Kujundab tooteid royal icing uga kasutades erinevaid tehnikaid ja kaunistuselemente

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul loetakse arvestatuks kui opilane sooritab jargmised praktilised t66d: Sokolaadist ja/voi glasuurist kaunistuselementide valmistamine ja nendega toote
kujundamine martsipanist ja/vOi suhkrumassist kaunistuste valmistamine ja nendega toote kujundamine royal icing u erinevaid tehnikaid kasutades toote kujundamine
etteantud teemal (valikud: martsipanist ja suhkrumassist erinevad kaunistused, Sokolaadist ja glasuurist kaunistused, royal icing) esitluse koostamine

Kasutatav éppekirjandus
/oppematerjal

E. Kiisman, M. Piirman, 2005, "Kiipsetuskunst" Oppematerjal pagar-kondiitritele, Atlex

http://martsipanjasuhkrumass.weebly.com/
http://kaunistused.weebly.com/kasutatud-allikad.html
http://pagarioppe-pohikursus.innove.ee/impressum/



http://martsipanjasuhkrumass.weebly.com/
http://kaunistused.weebly.com/kasutatud-allikad.html

Moodul nr. 16 - TELLITUD PAGARITOODETE VALMISTAMINE

Mooduli maht 2 EKAP 52 tundi

Oppemahu jaotus tundides sh 16imitud ained

Auditoorne t60

Iseseisev too

Praktiline t60

8

44

Mooduli eesmérk: labitud moodul pagari praktiline t66

Nouded mooduli alustamiseks: Gpetusega taotletakse, et Gpilane valmistab juhendamisel tellitud pagaritooteid, jargides toiduhiigieeni ndudeid

Aine(d) ja opetaja(d):

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,

1. valmist_ab juhendi « valib juhendi alusel to5ks vajalikud toorained: arvestab Prakt'iline too M[tteeristav hindamine Er_ikyj_ulised pagaritooted P: 22 tuqdi

alusel‘tellltl‘Jd B juhendi alusel tooraine kulu ning valmistab ette Iseseisev t06 HU - Ml_nlpl_rukad I: 4 tundi

pagaritooteid, tootades toorained tootmiseks: Praktilised iilesanne: Kringlid

ohutult ja jargides ) ) ) _ ) o juhendamisel {ihe tellitud toote | Plaadikoogid

toiduhiigieeni ndudeid | ® Valmistab juhendi alusel tellitud pagaritooteid, jargides valmistamine Muretaignast pooltooted, tooted (korvikesed,

toiduhiigieeni ja ohutusnoudeid; Kiipsised, piparkoogid)
e madratleb organoleptiliselt toote vastavust ldhtuvalt
tellija soovidest;
Livend Praktilised tood
Toote maitse ja 10hn on omased antud tootele. Toode on ettendhtud valimusega, sisu on kiips. Tellitud toode | Tellitud pagaritoodete valmistamine
vastab tellija soovile.
Iseseisvad tood
Opimapp praktiliste toode todlehtedest
2. valmistab juhendi alusel . . . . . Arutelu Mitteeristav hindamine Tahtpdevad P: 22 tundi
. oy e arvestab juhendi alusel tooraine kulu ning valmistab ette . - . .

vabalt Vahtuc_l tahtpdevaga toorained tootmiseks: Ideekaart HU 3 Riiklikud puhgd I: 4tundi
seotud pagaritoote Rithmat66 Praktilised iilesanne: Rahvakalendri pithad
jérgides toiduhiigieeni ja e valmistab juhendi alusel téhtpaevakiipsetise, jargides Praktiline t66 juhendamisel {ihe Perekondlikud piihad

ohutusnoudeid

toiduhiigieeni ja ohutusndudeid,

e madratleb toote vastavust tdhtpaevale

Iseseisev t00

tahtpdevakiipsetise valmistamine

Lavend

Toote maitse ja I6hn on omased antud tootele. Toode on ettendhtud védlimusega, sisu on kiips.
Tahtpaevakiipsetise valmistamisel on kasutatud tdhtpidevale omaseid kaunistusi.

Praktilised to6d
Tahtpédevakiipsetiste valmistamine

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodulit hinnatakse mitteeristavalt (A/MA)

Hindamise eelduseks on rithmatéodest ja praktilistest toodest osavatt.

Mooduli hinne kujuneb iseseisvast t60st, kahe praktilise t66 hindamisest (valmistab juhendi alusel kaks toodet: tellitud toote ja tahtpdeva kiipsetise) Tellitud toode vastab

tellija soovile. Téhtpaeva-kiipsetise valmistamisel on kasutatud téhtpdevale omaseid kaunistusi.




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
iilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

E. Kiisman, M. Piirman, 2005, "Kiipsetuskunst" Oppematerjal pagar-kondiitritele, Atlex

pagaritoodete tehnoloogilised kaardid
Oppetookoja seadmete kasutus- ja ohutusjuhendid
http://www.folklore.ee/Berta/
http://pagarioppe-pohikursus.innove.ee/



http://www.folklore.ee/Berta/

Moodul nr. 17 - TELLITUD KONDIITRITOODETE VALMISTAMINE

Mooduli maht 3 EKAP 78 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne too

Iseseisev too

Praktiline t60

12

66

Mooduli eesmérk: l1dabitud moodulid kondiitritoodete kujundus- ja kaunistusdpetus, kondiitri praktiline t66

Nouded mooduli alustamiseks: Opetusega taotletakse, et Opilane valmistab juhendamisel tellitud kondiitritooteid, jargides toiduhiigieeni ndudeid

Aine(d) ja opetaja(d):

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev too
(AP, 1)

1. valmlstgb juhendi e valib juhendi alusel to5ks vajalikud toorained: arvestab Rithmat6od M itteeristav hindamine Te'||ltl'Jd _tordld N P30

aluse'l‘te'llltud‘ B juhendi alusel tooraine kulu ning valmistab ette Arutelud HU o ' ' Er!kyjullsgd kondiitritooted | 8

kondiitritooteid, tootades toorained tootmiseks: Ideekaart Praktiline tilesanne: juhendamisel | Minikoogid

ohutult ja jargides ) ) ] ) o ) Praktiline t66 iithe tellitud kondiitritoote Trithvlid

toiduhiigieeni ndudeid | ® Valmistab juhendi alusel tellitud kondiitritooteid, [seseisev t6d valmistamine Erinevad viimistlus- ja kaunistusmaterjalid

jargides toiduhiigieeni ja ohutus-ndudeid; Sokolaad
e madratleb organoleptiliselt toote vastavust ldhtuvalt Martsipan
tellija soovidest; Suhkrumass
Zeleed
Livend Praktilised tood
Toodete maitse ja 16hn on omased antud tootele. Tooted on ettendhtud vdlimusega. Tellitud kondiitritoode Tellitud kondiitritoodete valmistamine
vastab tellija soovile.
Iseseisvad tood
Koostada dpimapp praktiliste toode toolehtedest
2. valmistab juhendi alusel , : , , , Ideekaart Mitteeristav hindamine Téhtpdevad P 36
) o ¢ arvestab juhendi alusel tooraine kulu ning valmistab ette | " . . - .
vabalt Vahtu_c_i t'flhtpaevaga toorained tootmiseks: Ruhngafcoo N HU o o Riiklikud puh?ld ) | 4
seotud kondiitritoote Praktiline t66 Praktiline iilesanne: tdhtpdevaga | Rahvakalendri piihad
jirgides toiduhiigieeni ja e valmistab juhendi alusel tahtpdevaga seotud Iseseisev t6d seotud kondiitritoote Perekondlikud piihad
ohutusndudeid e kondiitritoote, jargides toiduhiigieeni ja ohutusndudeid,; valmistamine
e madratleb toote vastavust tdhtpaevale

Livend Praktilised tood

Tooleht hinnatava toote kohta on tiidetud vastavalt juhendile
Toodete maitse ja 1ohn on omased antud tootele. Tdhtpdevaga seotud kondiitritoote valmistamisel on
kasutatud tahtpaevale omaseid kaunistusi.

Téhtpdevadega seotud kondiitritoodete valmistamine

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodulit hinnatakse mitteeristavalt (A/MA)

Hindamise eelduseks on riihmatdddest ja praktilistest toodest osavott.

Mooduli hinne kujuneb iseseisvast toost, kahe praktilise t66 hindamisest (valmistab juhendi alusel kaks toodet: tellitud toode ja tihtpaeva kiipsetis) Tellitud toode vastab

tellija soovile. Tahtpdeva-kiipsetise valmistamisel on kasutatud tdhtpidevale omaseid kaunistusi.




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
iilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev too
(A, P, 1)

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Kiisman E, M. Piirman, 2005, "Kiipsetuskunst" Oppematerjal pagar-kondiitritele, Atlex

Oppetookoja seadmete kasutus- ja ohutusjuhendid
http://www.folklore.ee/Berta/
http://www.ekk.edu.ee/vvfiles/0/Kondiitri_tehnoloogia.pdf
http://pagarioppe-pohikursus.innove.ee/



http://www.ekk.edu.ee/vvfiles/0/Kondiitri_tehnoloogia.pdf

Moodul nr. 18- RAHVASTE KUPSETISED

Mooduli maht 2 EKAP 52 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Iseseisev too

Praktiline t66

16

8

28

Mooduli eesmiirk: Opetusega taotletakse, et dpilane valmistab juhendamisel Eesti ja teiste rahvaste kiipsetisi

Nouded mooduli alustamiseks: Labitud moodul pagaritoodete valmistamise alused.

Aine(d) ja opetaja(d):

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)
1. kirjeldab juhendi alusel ) e Interaktiivne loeng Mitteeristav hindamine Erinevate rahvaste kiipsetised A 16
R o |oetleb eesti rahvuskiipsetisi; L "
Eesti ja teiste - _ _ _ _ Toolehed HU | 8
rahvuste kiipsetisi e kirjeldab juhendi alusel nende valmistamist; Suunatud vaatamine | Esitlus - iihe rahvaste kiipsetise
o loetleb enamkasutatavaid tooraineid: (televisioon, kirjeldus vastavalt juhendile
~ A e oppevideod)
e vordleb Eesti kiipsetisi teiste rahvuste omadega;
Livend Iseseisvad tood
Kirjeldab ja vordleb erinevate rahvaste kiipsetisi ja toidukultuuri eripédra Esitlus vastab esitluse heale tavale Esitlus - iihe rahvaste kiipsetise kirjeldus vastavalt juhendile
2. valmistab eri rahvaste Praktiline t60 Erinevate rahvaste kiipsetiste valmistamine: P28

kiipsetisi, jargides
toiduhiigieeni- ja

¢ valmistab juhendi alusel eri rahvaste kiipsetisi jargides

toiduhiigieeni- ja ohutusndudeid;

iseseisev t00

Mitteeristav hindamine
HU
Praktilised iilesanne: juhendi

pannkoogid,

krepid, karask, lavass, tSeburekid, pelmeenid,

ohutusndudeid alusel parmitaignast ravioolid, vareenikud, korbid, mustika
pannkookide, struudli ja plaadikook parmitaignast, struudlid, rastegaid,
kulebjaaka valmistamine kulebjaakad

Lavend Praktilised tood

Valmistab pannkooke, struudlit ja kulebjaakat vastavalt nduetele

Valmistab juhendi alusel eri rahvaste kiipsetisi jargides toiduhiigieeni- ja ohutusndudeid

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA)
Hindamise eelduseks on praktilistest toodest osavatt.

Mooduli hinne kujuneb iseseisvast to0st, kahe praktilise t66 hindamisest. Toodete maitse ja Idhn on omased antud tootele. Tooted on ettenéhtud védlimusega, sisu on kiips.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

http://www.hkhk.edu.ee/vanker/eestitoit/

http://www.hkhk.edu.ee/vanker/vahemeremaad/itaalia_toidukultuur.html

http://www.hkhk.edu.ee/pohjamaad




Moodul nr. 19 - KONDHTRITOODETE PROJEKTITOO

Mooduli maht 3 EKAP 78 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Iseseisev too Praktiline t60

36

12

30

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dpilane omandab ettevotlusalased baasteadmised praktilise tegevuse kaudu dpilasfirmas voi muus ettevotlikkust edendavas projektis aktiivselt osaledes

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja 6petaja(d): Tonis Tiit, Liivi Lomp

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
1. moistab ettevotluse . . ~: Rithmat6o Mitteeristav hindamine Ariplaani vdi projekti olemus, idee genereerimine | A 22
. e Osaleb aktiivselt Opilasfirma voi muu . . :
olemust J.a.rlske ettevdtlikkusprojekti tegevuses Toole_h_ed HUI o Tegevuse kfavandamlne . P14
reaalses drikeskkonnas Praktiline tegevus Rithmat66: éri- voi projektiidee | Toodete vai teenuste pakkumine | 6
1abi praktilise kogemuse mentorite toel genereerimine ja hindamine Turundus ja kommunikatsioon
Projektitdo riihmatddna; tegevuse Finantsarvestuse pohimotted ja teostamine
planeerimine ja elluviimine;
aruandluse teostamine
HU2 Iseseisev too: dpilasfirma
voi muu ettevotlikkusprojekti
tegevuses osalemine
Livend Praktilised tood
Ari- vdi projektiidee genereerimine ja hindamine rithmatd6na; tegevuse planeerimine ja elluviimine; Opilasfirma vdi muu ettevotlikkusprojekti tegevuses osalemine
aruandluse teostamine juhendamisel Iseseisev t60: Opilasfirma voi muu ettevotlikkusprojekti tegevuses
osalemine
2. omandab juhtimise ja/voi C e Ay Rithmat6o Mitteeristav hindamine Meeskonna moodustamine, rollide jaotus, Al4
. e Kavandab ja juhib projektipdhise meeskonna tegevust v - S
meeskonnatoo oskused v3i osaleb meeskonnatéss liikmena vastavalt rollide Toole.h_ed HU. o meeskonna juhtimine P16
Praktiline tegevus Projektipdhises meeskonnatos I 2

jaotusele

mentorite toel

osalemine

Lavend

Kavandab ja juhib projektipdhise meeskonna tegevust voi osaleb meeskonnatdds litkkmena vastavalt rollide

jaotusele

Praktilised tood
Osaleb projektipdhise meeskonna tegevuses vastavalt rollide jaotusele

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristuvalt (A/MA)

Kokkuvdtva hinde kujunemine: dpilane on aktiivselt osalenud dpilasfirma voi muu ettevotlikkusprojekti tegevuses alates planeerimisest kuni 1dpetamisjargse aruandluse

koostamiseni

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Mentor soovitab sdltuvalt projektipdhise meeskonna valitud tegevusest




Moodul nr. 20 - FRUKTODISAIN

Mooduli maht 2 EKAP 52 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Iseseisev too Praktiline t60

6 8 38

Mooduli eesmiirk: Opetusega taotletakse, et dppija omandab libi kiielise tegevuse eneseviljendamise oskused erinevate koogi-, juur- ja puuviljadest kaunistuste valmistamisel.

Nouded mooduli alustamiseks: Labitud toiduohutuse moodul

Aine(d) ja opetaja(d): Elli Vendla

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, 1)
1. dppija valib Loeng Mitteeristav hindamine Fruktodisainiks kasutatavad t6ovahendid ja A6

e selgitab erinevate kdogi-, juur- ja puuviljade sobivust

fr‘g‘kt(')(?isainik.s sobivad fruktodisaini komponentide almistamiseks; Praktiline t6 HU1 o t56ohutus ' o P18

koogi-ja puuviljad ning Praktiline t60: sobivate Fruktodisainiks kasutatavad toorained (k60gi-, | 4

toovahendid e tunneb fruktodisainis kasutatavaid to6vahendeid, nende toorainete ja toovahendite valik | juur- ja puuviljad) ja erinevad materjalid

kasutamise ohutusnoudeid; H2
e kasutab ohutult ja eesmérgipidraselt fruktodisaini Opimapi koostamine
toovahendeid;
Livend Praktilised to6d
Valib sobivad kodgi-, juur- ja puuviljad fruktodisaini komponentide valmistamiseks Sobivate toorainete ja todvahendite valik, harjutusiilesanded
Valib ja kasutab digesti fruktodisainis kasutatavaid toovahendeid Esitab juhendi alusel koostatud dpimapi
_2. Val_rr_listab puu- ja B e Kkavandab t56 kiigu ja materjalid vastavalt piistitatud Praktiline t66 Mi.tteeristav hindamine Fruktodisqinis kasutatavad toovotted ja P 20
juurviljadest kaunistusi ja iilesandele: HU ergonoomika | 4
kasutab kompositsiooni Praktiline t66: kompositsiooni Valmistoodete séilitamine ja viimistlemine
kujundamise votteid o valmistab ette tdkoha; kavandamine, teostamine, Kompositsiooni kujundamise pohitded ja
fruktokaunistuste e teostab (1dikab) planeeritud kompositsiooni jilgides to6- viimistlemine, esitlemine ja eksponeerimine
valmistamisel ning ja toiduohutuse ndudeid; jaadvustamine
eksponeerimisel o eksponeerib/esitleb valmiskompositsiooni; }}Uz . .
Opimapi koostamine

Livend Praktilised tood
Esitab juhendi alusel koostatud dpimapi Kompositsiooni kavandamine, teostamine, viimistlemine, esitlemine ja jdddvustamine
Valmistab kompositsiooni vastavalt nduetele

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Hindamise eelduseks on praktilistest toodest osavatt.
Mooduli hinne kujuneb praktilise t66 hindamisest (kompositsiooni kavandamine, teostamine, viimistlemine, esitlemine ja jaddvustamine) ja iseseisvast to0st.
Opimapi hindamine: dpimapp sisaldab dpilase poolt harjutusiilesandena valminud kompositsiooni jadddvustust.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Biller, R. Garneerimine 1997
Oppevideod — Fruit Carving; Food Art
Opetaja jaotusmaterjalid

Ajakiri ,,Kooginurk®




Moodul nr. 21 - TEENINDAMINE JA MUUGITOO

Mooduli maht 3 EKAP 78 tundi

Oppemahu jaotus tundides sh 16imitud iildained

Auditoorne t60 Iseseisev too

Praktiline t60

30

12

36

Mooduli eesméirk: Opetusega taotletakse, et Oppija rakendab pagari- ja kondiitritoodete miiiigi- ja teenindusprotsessis kliendikeskse teenindamise pohimotteid

Nouded mooduli alustamiseks:

puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): Kaiti Pirs

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D
Oppija . . - . . . Loeng, vestlus, Mitteeristav hindamine Suhtlemine ja klienditeenindus A 10
1.pprJ116istab ostja * selg!tab mhmatclona teepmdusp, teenlndgskultuurl, iseseisev t60 1.OV: Klienditeeninduse iilesanded
. i . teenindusliku moéttelaadi, teenindusvalmiduse, teenuse . e N . .
vajadustele ja soovidele - teenindamise sisu ia tihtsust ettevatte erinevate 1.HU:.T66leht Kliendi ootused ja vajadused
orienteeritud toodete ja Jk I Simel ] infoallikatega 2.HU: Rithmat66 Kliendi teekond ettevottes
teenindamise olemust onkurentsivoimele 3. HU: Etteantud iilesande pdhjal | Kliendikeskne teenindus
e esitleb pagari-ja kondiitritooteid pakkuvate ettevotete iseseisev kirjalik t66 Positiivne kliendikontakt
teenuseid ldhtuvalt driideest ja ostja vajadustest ja
soovidest
e selgitab meeskonnatdona kliendikeskse teenindamise
pohimdtteid etteantud miitigi- ja teenindussituatsiooni
pohjal
e lahendab meeskonnatoona kliendi teenuse kasutamisega
seotud probleeme etteantud miitigi- ja
teenindussituatsiooni pohjal
Livend Praktilised tood
Oppija kirjeldab meeskonnatddna kliendikeskse teeninduse pdhimdtteid Rollimingud
2.mdistab teenindaja « nimetab ostja/kliendi peamised ootused teenindajale Loeng, vestlus, Mitteeristav hindamine Miitigisuhtlemine ja klientide teenindamine A 10
erinevaid rolle ja vastutust teenindusprotsessis iseseisev t6o 2.0V: Pagari- ja kondiitritoodete vastuvétt, sailitamine | P 10
erinevate 1.HU:.Tooleht ja miitigiks ettevalmistamine. |6

teenindusprotsessis

nimetab tddandja peamised ootused teenindajale
lahtudes kliendikesksest teenindamisest ja kutse-eetikast

selgitab riihmatdona teenindaja rolli ettevotte maine
kujundamisel

kirjeldab juhtumi nditel meeskonnatdo tahtsust ostjale
teenuse ja toodete pakkumisel

infoallikatega

2.HU: Riihmat$o
3. HU: Etteantud iilesande pdhjal
iseseisev kirjalik t66

Kaupade viljapanek. Kaubavalik ja selle
kujundamine.
Taara ja pakend




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
iilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D

selgitab teenindaja vastutust teenindusprotsessi
toimimise eest vastavalt etteantud ettevotte
teenindusstandardile/juhendi alusel

annab hinnangu juhendi alusel enda valmisolekuks
miiligi- ja teenindustooks

Lavend

Oppija lahendab juhendi alusel tavapiraseid teenindussituatsioone

Praktilised tood
Probleemsituatsioonide lahendamine

3.rakendab teenindus ja
miiiigiprotsessis sobivat
suhtlemis-,
teenindustehnikaid ja
kaitumist

ldhtudes kliendikeskse teeninduse pohimdtetest

alustab ja lopetab teenindusolukorra kasutades sobivaid
viisakusviljendeid luues positiivse dhkkonna

kaitub kehtestavalt erinevates teenindusolukordades
kasutades sobivaid sonalisi ja mittesdnalisi
suhtlusvahendeid

teenindab ostjat ldhtuvalt tema vajadustest, soovidest ja
ootustest ning jérgides ettevotte teenindusstandardit ja
kasutades sobivat suhtlus- ja teenindustehnikaid ning
erinevaid telefoni ja infotehnoloogiavahendeid

tutvustab toodete sortimenti, kvaliteediniitajaid,
koostist, toitevaartust, maitseomadusi,
kasutamisvoimalusi, séilitamistingimusi ja
realiseerimisaegu, kasutades eestikeelset erialast
terminoloogiat

kasutab korrektset ja Giget erialast terminoloogiat
toodete tutvustamisel

pakib ostjale kaasa pagari- ja kondiitritoodeid jargides
ettevotte teenindusstandardit, toodete kvaliteedindudeid
ja sdilitamistingimusi

arveldab kliendiga, kasutades sularaha ja maksekaarte

Loeng, vestlus,
iseseisev t00
erinevate
infoallikatega

Mitteeristav hindamine

3.0V:

1.HU:.T86leht

2.HU: Rithmat6

3. HU: Etteantud iilesande pdhjal
iseseisev kirjalik t66

Suhtlusviisid- tehnikad ja oskused
Teenus, teenindus, teenindamine.

Kliendi vajaduste viljaselgitamine.

Kauba tutvustamine
Aedviljatoodete terminoloogia.
Arveldamine kliendiga

A 10
P 26
16

Lavend

. teenindab ostjat 1dhtuvalt tema vajadustest, soovidest ja ootustest ;
. tutvustab toodete sortimenti, kvaliteedinditajaid, koostist, toitevaartust, maitseomadusi,
kasutamisvOimalusi, sdilitamistingimusi ja realiseerimisaegu, kasutades eestikeelset erialast terminoloogiat

Praktilised tood

Teenendamine ja suhtlemine klientidega

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

. Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli kokkuvottev hinne kujuneb sooritatud iseseisvatest toddest, millega on hinnatud dpivéljundeid 1 — 3. Mooduli

opivédljundite saavutamise toetamiseks kasutatakse Oppeprotsessi kdigus kujundavat hindamist.

Kasutatav oppekirjandus
/doppematerjal

S.Rekkor, R.Eerik, T.Parm, A.Vainu Teenindamise kunst Argo 2013
Mallene, U. Miiiik ja miiligikorraldus kaupluses. Tallinn: Koolibri, 2005

Aripieva Teeninduskisiraamat




Mooduli nr. 22 - TOOTMISTARKVARA KASUTAMINE

Mooduli maht 3 EKAP 78 tundi

Oppemahu jaotus tundides sh 1imitud iildained

Auditoorne too

Iseseisev too

Praktiline t66

6

48

24

Mooduli eesmérk: Opetusega taotletakse, et Oppija omandab esmased teadmised ettevottes kasutatavast tootmistarkvarast ning selle kasutamise voimalustest

Noéuded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja dpetaja(d): Virgo Oitspuu

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev to0
(AP, D
Oppija loob iuhendamisel laokaart Praktiline t66 Mitteeristav hindamine Laoprogrammi vdimalused A4
1. sisestab juhendamisel ¢ 100D Juhendamisel faokaarte laoprogrammiga HU Artiklikaartide loomine P8
laoprogrammi e sisestab juhendamisel toorainete kogused, hinnad ja Arve alusel toorainete andmete | Artiklikaartidele andmete sisestamine | 20

vastuvoetava tooraine ja
materjalide andmeid

realiseerimisajad

e jilgib tooraine varude olemasolekut ja nende
realiseerimisaegu

sisestamine

Lavend

Teostab juhendi alusel arvel olevate toorainete andmete sisestamise kasutades laoprogrammi

Praktilised tood

Teostab juhendi alusel arvel olevate toorainete andmete sisestamise kasutades laoprogrammi

2. sisestab juhendamisel
toodete retseptid ja
materjalide kulud kasutades
tootmisprogrammi

sisestab juhendamisel uute toodete retseptid
e sisestab juhendamisel pakendi kogused

e kontrollib juhendamisel toote valmistamiseks

kasutatavate toor- ja abimaterjalide laovarusid ning

esitab vajadusel tellimuse

e Kkirjeldab riihmatoona tootmisprogrammi andmete
retsepti sisestamist

Praktiline t60

tootmisprogrammiga

Mitteeristav hindamine
HU
Toote retsepti sisestamine

Retseptide sisestamine
Laoseisude kontrollimine
Tellimuste esitamine
Inventuur

A2
P10
| 18

Lavend

Sisestab juhendamisel toote retsepti andmed tootmisprogrammi

Praktilised tood

Sisestab juhendamisel toote retsepti andmed tootmisprogrammi ja kontrollib toorainete varude laosesu

3. Teostab juhendamisel
sisestatud toote retseptile
omahinna ja
energeetilise vairtuse
arvutused
tootmisprogrammiga

e arvutab juhendamisel toote omahinna

e arvutab juhendamisel toote energeetilise véértuse

Praktiline t60

tootmisprogrammiga

Mitteeristav hindamine

HU

Toote omahinna ja energeetilise
védrtuse arvutamine
tootmisprogrammi abil

Toote omahinna arvutamine
tootmisprogrammiga

Toote energeetilise vddrtuse arvutamine
tootmisprogrammiga

P4
| 10




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HD) praktiline ja
Iseseisev t60
(AP
Lavend Praktilised t66d
Kasutades tootmisprogrammi arvutab juhendamisel omahinna ja energeetilise vairtuse Toote omahinna ja energeetilise vadrtuse arvutamine tootmisprogrammi abil
4. Teostab juhendamisel Miiiigiarvete koostamine tootmisprogrammiga P2

miitigiarve koostamise

e koostab juhendamisel miiligiarve

e jilgib juhendamisel kuidas muutuvad peale arvet
laovarude niitajad

e teostab juhendamisel inventeerimisandmiku tiitmist

Praktiline t66 Mitteeristav hindamine
tootmisprogrammiga | HU
Miiiigiarve koostamine

Inventeerimisandmik

Lavend

Koostab juhendamisel miiiigiarve

Praktilised tood

Miitigiarvete koostamine tootmisprogrammiga

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristuvalt (A/MA). Mooduli hindamise aluseks on 1-4 dpivéiljundi hindamisiilesannete sooritamine lavendi tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Tootmisprogrammide juhendid

Tootmistarkvara www.tootmistarkvara.ee/

www.koda.ee/.../labimoeldud-tootmistarkvara-lahendused-ettevotetele/

www.rmp.ee > Uudised » Tarkvara



http://www.tootmistarkvara.ee/
http://www.koda.ee/.../labimoeldud-tootmistarkvara-lahendused-ettevotetele/

Moodul nr. 23 - TOOTEARENDUS

Mooduli maht 3 EKAP 78 tundi

Oppemahu jaotus tundides sh 16imitud iildained

Auditoorne t60

Iseseisev too

Praktiline t60

32

26

Mooduli eesméirk: Opetusega taotletakse, et Oppija omandab teadmised tootearenduse protsessist ja teostab praktiliselt ithe kondiitritoote tootearenduse

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): Kaiti

Pirs

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t060
(AP
Oppija . , o . . Loeng, vestlus, Mitteeristav hindamine Tooteideede tuletamine A: 8 tundi
1. modistab * selgitab rithmato6na tooteideede tuletamist iseseisev t60 1. Oy: ) Ideede sGelumine ehk hindamine P: 6 tundi
tootearenduse protsessi e teostab rithmatdona iihe tooteidee hindamise erinevate 1.HU:. 2.HU: Riihmatd6 Ari- ja valmistamisvoimaluste analiiiis I: 4 tundi
e analiilisib oma vdimalusi idee praktiliseks teostamiseks infoallikatega 3 HU Ett;ap tgd 1.1.1? sande pohjal
iseseisev kirjalik t66
Lavend Praktilised tood
Oppija kirjeldab valitud tootearenduse idee teostamise pohimdtteid Tooteidee hindamine ja analiiiis
2.valib tootearenduse idee . . - . Loeng, vestlus, Mitteeristav hindamine Tootearenduse protsess idee kujunemisest kuni A: 6 tundi
. - e valib sobiva tehnoloogilise meetodi arendatava toote o ~ . _ .
teostamiseks sobivad valmistamiseks praktiline 2.0V: tulemini P: 8 tundi
tehnoloogilised votted, t60,iseseisev too 1. HU: Etteantud iilesande pohjal I: 6 tundi
seadmed, toovahendid ¢ valib arendatava toote valmistamiseks vajalikud erinevate iseseisev kirjalik t66
seadmed ja todvahendid infoallikatega
e arvutab katsepartii jaoks vajaliku toorainete vajaduse
e selgitab rithmatdona pakendi valikut
¢ annab hinnangu juhendi alusel enda valmisolekuks
tootearenduse praktilise osa teostamiseks
Lavend Praktilised tood
Oppija valib juhendi alusel arendatava toote tehnoloogia, seadmed, tddvahendid Probleemsituatsioonide lahendamine
4. valmistab arendatava e valmistab proovipartii Loeng, vestlus, Mitteeristav hindamine Sensoorne hindamine ja testi tulemuste A: 6 tundi
toote proovipartii ja P P praktiline t60, 3.0V: valideerimine P: 12 tundi
teostab hinna arvutused | ¢ pakub toodet testgrupile iseseisev t60 toote 1.HU:. Uue toote esitlus Toote hinna arvutamine I: 22 tundi
. - . . valmistamisel Toote reklaami voimalused
e vajadusel teeb tehnoloogilises kaardis muudatusi ja
valmistab uue toote
e arvutab toote hinna
e esitleb toodet




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja

iseseisev t60
(AP,

Lavend Praktilised tood

. esitleb toodet Toote valmistamine, testgrupile pakkumine, toote hinna arvutamine, toote esitlus

. tutvustab uue toote kvaliteedinditajaid, koostist, toitevadrtust, maitseomadusi, kasutamisvdimalusi,

sdilitamistingimusi ja realiseerimisaegu, kasutades erialast terminoloogiat

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

. Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli kokkuvottev hinne kujuneb opivéljundite 1 kuni 3 hindamisiilesannete teostamise ja uue toote esitluse pohjal.

Mooduli dpiviljundite saavutamise toetamiseks kasutatakse dppeprotsessi kdigus kujundavat hindamist.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Indrek Kivisalu, Tiiu Ohvril Viiketootja tootearendusest, SA Pdlvamaa Arenduskeskus, 2014

http://www.looveesti.ee/arenda-ettevotet/tootearendus/

http://www.eas.ee/alustav/tootearendus/

http://www.emor.ee/tootearendus/

http://www.e-ope.khk.ee/ek/2011/tookorraldus suurkoogis/tootmistoo korraldus toitlustusettevottes/tootearendus meeskonnatna.html



http://www.looveesti.ee/arenda-ettevotet/tootearendus/
http://www.eas.ee/alustav/tootearendus/
http://www.emor.ee/tootearendus/
http://www.e-ope.khk.ee/ek/2011/tookorraldus_suurkoogis/tootmistoo_korraldus_toitlustusettevottes/tootearendus_meeskonnatna.html

Moodul nr. 24 - ESMAABI

Mooduli maht 1 EKAP 26 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Iseseisev to0

Praktiline t60

10

4

12

Mooduli eesmirk: Opetusega taotletakse, et dppija annab kannatanule esmast abi ja kutsub vajadusel tdiendavat abi passteametist

Nouded mooduli alustamiseks: Puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d):
Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
1. annab vajadusel e annab vajadusel kannatanule esmast abi Loeng, Mi.tteeristav hindamine Esmase abi tdhtsus inimelu paédstmisel A 10
esmaabi, valdab demonstratsioon, HU Esmaabiks kasutatavad vahendid, esmaabikapi P 4
tihtsamaid ¢ valdab esma-abivétteid pdletuste, traumade ja haavade | riihmat6o Praktiline t66: sisu | 2
esmaabivotteid ja verejooksude korral Praktiline t66 Opilane teostab kannatanu Esmaabivdtted pdletuste, traumade ja haavade ja
e valdab elustamisvotteid elustamise ja seob etteantud verejooksude korral korral
iilesande alusel haava Elustamisvotted
Livend Praktilised tood
Elustamisvdtted toimivad, haav on seotud hiigieenireegleid ja sidumisreegleid arvestavalt Kannatanu elustamine
2. kutsub abi, suhtleb N e . rolliméng, iseseisev | Mitteeristav hindamine Paisteametisse helistamine P 8
. . e kutsub abi helistades paasteametisse N e . N )
paisteametiga asjakohaselt, t00, riihmato HU Suhtlemine pddsteametiga (I
vajadusel evakueerub e suhtleb padsteametiga, Praktiline t66: Hoonest evakueerumine
hoonest ja abistab e annab asjakohast infot kannatanu kohta Opilane kutsub etteantud
kannatanut ) . olukorrale vastavalt
evakueeruda * Juhatab teed kannatanuni pédsteametist abi ja evakueerub
e ohu korral evakueerub hoonest ja aitab abivajajaid Oppeklassist vastavalt
evakueerumisplaanile
Lavend Praktilised tood

Opilane kutsub etteantud olukorrale vastavalt pidsteametist abi ja evakueerub dppeklassist vastavalt

evakueerumisplaanile

Rolliméngud -paisteametiga suhtlemine ja hoonest evakueerumine

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristuvalt (A/MA). Hindamise aluseks on hindamisiilesannete sooritamine ldvendi tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

http://www.16662.ee/esmaabivotted.html

http://www.e-ope.ee/_download/euni_repository/file/1969/%C3%9CLDINE%20ESMAABI.pdf




Moodul nr. 25 - LABORATOORNE KONTROLL

Mooduli maht 3 EKAP 78 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Iseseisev to0

Praktiline t60

20

12

46

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dppija votab proovid laboratoorseteks analiilisideks toorainest, lisanditest ja valmistoodetest ning analiilisib neid keemiliselt, mikrobioloogiliselt ja sensoorselt. Tdlgendab ja

registreerib analiilisitulemused

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja dpetaja(d): Eve Klettenberg

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HD) praktiline ja
iseseisev t00
(AP,
Oppija: e Kirjeldab ndudeid laboratoorse analiiisi tegemisel -?ntergktiiv.rf Ioeng‘ Mi~tteeristav hindamine °Laboratoors'e kontrolli eesmirk ja tilesanded A6 tund'i
1. vStab proovid toorainest, - o . o . eiseseisev t00 arvutis, | 1 OY: «Ohutustehnika P: 8 tundi
lisandiitest ja e kirjeldab ndudeid proovide votmisel toorainetest, eriihmatod, 1 HU: To6leht Noud ja reaktiivid I: 2 tundi
valmistoodetest lisanditest ja valmistoodetest sarutelu 2. HU: Praktiline t6 *Proovide votmine
e votab juhendi alusel digete vahendite ja seadmetega *praktiline t66 *Kaalud ja kaalumine
proovid toorainest, lisanditest ja valmistoodetest earvutusiilesannete *dppetdostuse labori todkorraldus, sisustus ja
lahendamine ohutusnduded.

e arvutab ja esitab juhendi alusel vajalikud laboratoorse
analiiiisi 16pptulemused

» Tutvumine klassikaliste keemilise analiiiisi
meetoditega.

«Laboratoorse kontrolli vajalikkus
toiduainetoostuses

Lavend

Oppija votab juhendi alusel digete vahendite ja seadmetega proovid toorainest, lisanditest ja valmistoodetest

Praktilised tood

votab juhendi alusel digete vahendite ja seadmetega proovid toorainest, lisanditest ja valmistoodetest

2. vdtab proovid e kirieldab néudeid proovide vétmisel tehnolooilise Loeng, vestlus, Mitteeristav hindamine proovide votmise metoodika A: 6 tundi
' tehnoloogilise protsessi pr cJ>tsessi Kiiigus P 8 iseseisev t60 2.0V: erinevate meetodite kasutatamine erinevate P: 18 tundi
kiigus o . . erinevate 1. HU: Praktiline t66 toodete ning protsesside kontrollimisel; I: 4 tundi
e valib diged proovivotu vahendid infoallikatega 2. HU: Praktiline t66 proovivatu vahendid
e votab juhendi alusel proovid tehnoloogilise protsessi
kéigus
Livend Praktilised tood
Vétab juhendi alusel digeid proovivotu vahendeid kasutades tehnoloogilise protsessi kdigus proove Tehnoloogilise protsessi kdigus proovide votmine
3. analiiiisib proove e Kkirjeldab iildsdnaliselt laboratoorsete seadmete ja Loeng, veg‘t'l‘us, Proqy}dg votmine fll'USIkah‘S‘-keemI“SfekS A: 4 tundi
sensoorselt, keemiliselt ja vahendite t65pShimatet iseseisev t60 analiilisiks ja mikrobioloogiliseks uuringuks. P: 14 tundi
erinevate Tooraine, tootmisprotsessi ja valmistoote I: 2 tundi

mikrobioloogiliselt

e kirjeldab analiiliside teostamisele kehtestatud tildiseid
ndudeid

e nimetab laboratoorsed seadmed ja vahendid, mis on
madratud analiiliside teostamiseks etteantud

infoallikatega

kontrolli meetodid.

Fusikalis-keemilised ja mikrobioloogilised
analiilisid piima-, liha -, kala-, jookide ja
aedviljakonservide tootmisel.




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Qppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP,
valib dige analiilisimeetodi méiiratava néitaja
hindamiseks
hindab juhendi alusel proove sensoorselt jargides
kehtestatud noudeid
teostab juhendi alusel proovide keemilist analiitisi
jargides kehtestatud noudeid
teostab juhendi alusel proovide mikrobioloogilist
analiiiisi jargides kehtestatud ndudeid
teostab vajalikud arvutused analiiiisitulemuste
hindamisel
Livend Praktilised tood

hindab juhendi alusel proove sensoorselt jéargides kehtestatud ndudeid
teostab juhendi alusel proovide keemilist analiiiisi jargides kehtestatud ndudeid

teostab juhendi alusel proovide mikrobioloogilist analiiiisi jargides kehtestatud noudeid

Teostab juhendi alusel proovide keemilist ja mikrobioloogilist analiiiisi jargides kehtestatud noudeid

4. t6loendab ia regi . . . . . Oppekiik, vestlus, Mitteeristav hindamine proovivotunduded, A: 4 tundi
. tolgendab ja registreerib | e hindab toorainete, lisaainete ja valmistoodangu . ~ . .
analliiisitulemusi analiiisitulemuste vastavust seadusega kehtestatud yaatlyspra!f"tllka, 3'_4'..OV:__ . proov!de sa111tam1pe, . e P: 6 tundl_
normidele iseseisev t0o 1. HU: Tooleht proovide ettevalmistamine analiiiisiks, I: 4 tundi
erinevate 2. HU: Praktiline t66 Proovide teostamine
selgitab antud tooraine, lisaaine voi valmistoote infoallikatega, 3. HU: Praktiline t66 rasvasisalduse maéramine,
analifiisitulemuste sisu ja tahendust esitlus, seminar valgusisalduse madramine,
registreerib analiiiisitulemused ja tdidab pH maéramine,
dokumentatsiooni laboratoorse analiiiisi plaan
Livend Praktilised tood

Hindab juhendi alusel toorainete, lisaainete ja valmistoodangu vastavust seadusega kehtestatud normidele

Laboratoorsete analiiiiside teostamine

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli kokkuvottev hinne kujuneb sooritatud iseseisvatest toddest, millega on hinnatud opiviljundeid 1 — 4. Mooduli dpiviljundite saavutamise
toetamiseks kasutatakse oppeprotsessi kdigus kujundavat hindamist.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Toidusedus. https://www.riigiteataja.ee/ert/act.jsp?id=12817050
Kikas, H., Koger, E. Toidukaubad. Kaubadpetuse késiraamat. Tallinn: Ilo, 2004

Roasto M., Tamme T., Juhkam K. Toiduhiigieen ja -ohutus. Tartu: Halo, 2004

Dreyersdorff, S. Toiduainete sensoorse analiiiisi alused. Tartu :Eesti P6llumajandusiilikooli kirjastus, 2002

Kodulehekiiljed: www.agri.ee, www.vet.agri.ee , www. tarbijakaitse.ee ja www.tervisekaitse.ee

Soidla ,R., Elias, P., Mahla, T. Toiduainete konserveerimise ja sédilitamise alused.Tartu: Eesti Pollumajandusiilikool, 2004.
pen. Poraues B. 1. CipaBo4HMK TEXHOJOTA MJIOIOOBOITHOTO KOHCEPBHOIO Mpon3BoAcTa MockBa, Jlerkas u numiesast mpomM-cTh, 1983

Mendel, L., Tanner, E., Tiirk, K. Piimatdostuse laborandi kdsiraamat. Tallinn: Eesti Liha- ja Piimatddstuse Arenduskeskus, 1993




